                                                                                                                                                                                               Додаток 2    
Інформація про необхідні технічні, якісні та кількісні характеристики предмета закупівлі — технічні вимоги до предмета закупівлі

ТЕХНІЧНА СПЕЦИФІКАЦІЯ

ДК 021:2015 :15110000-2 М’ясо. Печінка яловича сухої заморозки, тушки курей охолоджені
	№  п/п
	Найменування товару (марка, тип, вид)
	Технічні вимоги до предмета закупівлі

(детальний опис предмету закупівлі)
	Од. вим.
	Кіль-кість

	1
	Печінка яловича сухої заморозки
	Характеристика продукту

Форма: великі шматки.

Категорія: 1 категорії

Термообробка: сухої заморозки

Забарвлення: коричневий колір.

Наявність дрібних шматків та обрізків не допускається.

Запах: властивий доброякісній яловичій печінці, без сторонніх запахів.

Зовнішній вигляд: шматки повинні бути зачищені без згустків крові, без жовчного міхура, пороків та сухожилля; зовнішня поверхня суха, не завітрена.

Пакування: ящики. На кожній одиниці товарної упаковки має бути етикетка з назвою харчового продукту, назвою та адресою виробника, вагою нетто, складом, датою виготовлення, терміном придатності та умовами зберігання. Якість: згідно ГСТУ 46.019:2002
Термічний стан – печінка яловича сухої заморозки.
	кг
	700

	2
	Тушки курей охолоджені
	Охолоджені. Вага – не менше ніж 1,5 кг в тушці. Тушки курей 1-ї категорії, патрані, без голів, вітчизняного виробництва. 
Зовнішній вигляд - чиста, ціла, без значного деформування, поверхня злегка волога, але не липка, з чистим характерним для м’яса курки запахом. Не допускається наявність ознак псування, ослизнення тощо. На тушках курей не повинно бути внутрішнього жиру, нирок, легень, серця, печінки та шиї. 
Тушки повинні бути без рідини та пошкоджень. Не допускається наявність залишків крові та пір’я. Кури повинні бути вирощеної у господарстві і на адміністративній території України, вільних від хвороб птиць. Не допускається наявність льоду чи снігу на м’ясі.
Колір - світлий, властивий м’ясу свійської птиці, без крововиливів, властивий м’ясу даного виду птиці
При пакуванні курей повинні використовуватись матеріали, дозволені до контакту із харчовими продуктами і кожна тушка окремо в упаковці  (не менше 1,50 кг в упаковці) Маркування державною мовою згідно з вимогами чинного законодавства, зокрема  Закону України «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів».
	кг
	3700


Вимоги щодо якості товару:

1. До ціни тендерної пропозиції включаються наступні витрати:
· податки і збори, обов’язкові платежі, що сплачуються або мають бути сплачені згідно з чинним законодавством;

· витрати на навантаження, розвантаження, зважування, поставку до місця поставки (передачі) товару;

· інші витрати, передбачені для товару даного виду згідно з чинним законодавством та тендерною документацією.

2. До розрахунку ціни тендерної пропозиції не включаються будь-які витрати, понесені учасником у процесі здійснення процедури закупівлі та витрати, пов’язані з укладанням договору.
3.Товар при поставці буде супроводжуватись документами, що підтверджують якість та безпеку, а саме: копіями сертифікатів якості/відповідності та/або посвідчень про якість, та/або декларації виробника, та/або іншим документальним підтвердженням якості та безпеки товару (у передбачених законодавством випадках). Такий документ  буде діючим з урахуванням терміну реалізації товару.

4. Залишковий термін придатності Товару на момент постачання: згідно з технічними даними виробника, але не менше, ніж 80% загального терміну його зберігання від визначеного виробником для даної продукції( учасник надає гарантійний лист.).
5. Товар, що постачається, новий, тобто не перебував в експлуатації, терміни та умови його зберігання не порушені. Товар буде передаватись у заклад в неушкодженій упаковці, буде забезпечуватись цілісність товару та збереженню його якості під час транспортування.
6.Поставка (передача) товару здійснюється дрібними партіями транспортом постачальника у кількості та асортименті відповідно до замовлення, яке здійснюється уповноваженими особами замовника (за потреби) (транспортом з дотриманням санітарно-гігієнічних умов зберігання та перевезення товару) з 08:00 до 13:00 години.
7. У разі виявлення неякісного товару або такого, що не відповідає умовам договору, Постачальник зобов’язується замінити неякісний товар протягом однієї доби з моменту виявлення неякісного товару, без будь-якої додаткової оплати з боку Покупця.

8. Товар буде постачатися у спеціальному транспорті з дотриманням санітарних вимог, у тому числі щодо сумісності продуктів харчування.

9. Працівники, які будуть залучені до поставки товару,  мають особисті медичні книжки з результатами медичного обстеження.
10. Строк (термін) поставки (передачі) товару: до 25.12.2024 р.
11. Кількість, обсяг поставки та інші характеристики товару: вказано у таблиці 1.
12.. Місце поставки (передачі) товару:
Учасник  надає в складі своєї тендерної пропозиції наступні документи, що підтверджують відповідність товару державним стандартам, походження, безпечність і якість:

         1. довідка у довільній формі щодо застосування заходів із захисту довкілля при обігу (виробництві, транспортуванні) харчових продуктів;

         2. сканований оригінал сертифікату ДСТУ ISO 22000:2019 «Система управління безпечністю харчових продуктів. Вимоги до будь-яких організацій харчового ланцюга» виданий на ім’я Учасника. Якщо сертифікат отримано більш  річної давнини надати звіт з перевірки системи управління безпечність харчових продуктів на відповідність вимогам   ДСТУ ISO 22000:2019. Надати документ, виданий уповноваженою організацією, який підтверджує, що програми-передумови системи керування безпечністю харчових продуктів організації  відповідають вимогам національних стандартів України та звіт про аудит.
3. сканований оригінал сертифікату на систему екологічного управління якістю ДСТУ ISO 14001:2015 (ISO 14001:2015, IDT),  виданий органом із сертифікації, акредитованого НААУ на ім’я Учасника. Якщо сертифікат отримано більш  річної давнини надати Звіт з перевірки системи екологічного управління ДСТУ ISO 14001:2015.
4.  сканований оригінал сертифікату на систему управління якістю ДСТУ ISO 9001:2015,  виданий органом із сертифікації, акредитованого НААУ на ім’я Учасника. Якщо сертифікат отримано більш  річної давнини надати Звіт про проведення перевірки та оцінки системи управління якістю на відповідність вимогам ДСТУ ISO 9001:2015, ДСТУ EN ISO 9001:2018.
5. сканований оригінал сертифікату на систему управління щодо протидії корупції ДСТУ ISO 37001:2018 (ISO 37001:2016, IDT),  виданий на ім’я Учасника. Звіт з перевірки системи управління щодо протидії корупції  на відповідність вимогам ДСТУ ISO 37001:2018.
6. Акт інспектування територіального органу Держпродспоживслужби, виданий на ім’я Учасника, що підтверджує додержання оператором ринку вимог законодавства про харчові продукти  виданий на обстеження транспортних(ого) засобів (бу) згідно вимог діючого законодавства, складений не раніше 4 кварталу 2023 року (з відміткою про відсутність порушень (відсутністю відомостей про виявлені порушення у відповідному розділі Акту));

7. Акт інспектування територіального органу Держпродспоживслужби, виданий на ім’я Учасника, що підтверджує додержання оператором ринку вимог законодавства про харчові продукти  виданий на обстеження складських приміщень по зберіганню харчових продукті згідно вимог діючого законодавства, складений не раніше 4 кварталу 2023 року (з відміткою про відсутність порушень (відсутністю відомостей про виявлені порушення у відповідному розділі Акту));

8. Акт, виданий на ім’я Учасника, складений за результатами проведення заходу державного контролю у формі аудиту постійно діючих процедур, заснованих на принципах НАССР складений не раніше 4 кварталу 2023 року (з відміткою про відсутність порушень (відсутністю відомостей про виявлені порушення у відповідному розділі Акту)).
9. Копію документа, що засвідчує якість запропонованої продукції (копію декларації виробника та/або іншого документа, підтверджуючого якість товару).
