                                                                                                                                                    Додаток  4
Технічні, якісні та інші характеристики предмета закупівлі
Предмет закупівлі (товар) : Сосиски варені молочні вищого ґатунку ДСТУ 4436:2005 (ДК 021:2015 15130000-8 М’ясопродукти (15131120-2 Ковбасні вироби))
Кількість:
	№
	Найменування товару
	Одиниця виміру
	Кількість
	Вимоги щодо якості (встановлені стандарти) ТУ
	Характеристика товару

	1
	Сосиски варені молочні вищого ґатунку ДСТУ 4436:2005
	кг
	540
	ДСТУ 4436:2005 або ГОСТ 
	    Сосиски молочні повинні відповідати вимогам діючого ДСТУ та бути вироблені за технічною інструкцією та рецептурами з дотриманням «Правил перед забійного ветеринарного огляду тварин і ветеринарно-санітарної експертизи м’яса». Дозволяється додавати інші види сировини. Це білковий стабілізатор з колагенової сировини і свинячої шкірки (до 10 %), яловича, свиняча, бараняча м’ясна маса, м’ясо птиці механічної обробки (до 10 %), соєві та молочні препарати в гідратованому вигляді (до 10 %), крупи (до 3 %), крохмаль і пшеничне борошно (до 4 %). При цьому масова частка основної сировини має бути не меншою за 70 %. Сосиски повинні бути свіжими без плям та ушкоджень, упаковані у вакуумну упаковку або розфасовані у п/е. На кожній одиниці фасування або на ярлику повинне бути маркування у вигляді печатки або етикетки із зазначенням: найменування та адреса підприємства-виробника; найменування та вид, термічний стан; вага нетто; дата виготовлення; термін придатності та умови зберігання; дані про харчову та енергетичну цінність.

     Запах та смак повинен бути властивим даному виду продукту, повинен бути свіжим та без сторонніх запахів. Не допускається продукт з пліснявою, слиззю на оболонці, з рихлим фаршем.

     Сосиски повинні мати властивий цьому продукту смак і запах, пахнути прянощами, бути помірно солоними, без стороннього запаху і присмаку.  Зовнішній вигляд: повинні бути з однорідною структурою – рожевий або світло-рожевий фарш, рівномірно перемішаний, без порожніх та сірих плям. За фізико-хімічними показниками ковбасні вироби повинні відповідати нормативним вимогам. 
Сосиски повинні мати запах, що властивий свіжому ковбасному виробу. Допускаються сосиски зі строком придатності не менше 90 % від загального строку придатності (в звичайній упаковці - 48 год., в поліамідних оболонках та таких, що упаковані під вакуумом - 10 днів, які упаковані під вакуумом в термоформувальні плівкові матеріали - 15 днів, при температурі зберігання від 0оС до 15оС).


Органолептичні та фізико-хімічні показники:
	Назва показника
	Молочні’

	Вигляд фаршу на розрізі
	Рожевий або світло-рожевий фарш однорідний, рівномірно перемішаний

	Форма та розмір
	батончики довжиною: від 9 см до 13 см, діаметром від 27 мм до 32 мм

	Маса однієї сосиски, г
	від 50 г до 75 г

	Масова частка, %:
— білка, не менше ніж
	12,0

	— жиру, не більше ніж
	17,0

	— вологи, не більше ніж
	68,0


Примітка: у разі, якщо у технічних вимогах містяться посилання на конкретні торговельну марку чи фірму, патент, конструкцію або тип предмета закупівлі, джерело його походження або виробника, то разом з цим враховувати вираз "або еквівалент"
Строк поставки товару: до 31.12.2024 року.
- товар поставляється щотижня у кількості згідно поданих заявок харчоблоку (надати гарантійний лист);

- поставку  товару Постачальник здійснює своїм транспортом протягом дії договору;

- розвантаження товару здійснює Постачальник своїми силами. 
Вимоги щодо якості та гарантійні зобов’язання:

Товари, що будуть постачатися, повинні мати необхідні сертифікати якості або інші подібні документи, що підтверджують відповідність товару вимогам, встановленим до нього загальнообов’язковими на території України нормами і правилами та повинні бути оформлені відповідно до вимог законодавства України (надати в складі тендерної пропозиції).
Відповідні документи (сертифікати) також підлягають передачі одночасно з товаром.

Учасник повинен надати гарантійний лист з інформацією, що товар, який буде постачатися, відповідатиме вимогам якості. Термін використання предмета закупівлі на момент поставки буде складати не менше 90% від терміну використання, визначеного виробником.          

Неякісний товар підлягає обов’язковій заміні, але всі витрати, пов’язані із заміною товару, несе постачальник.

Доставка товару на склад Замовника здійснюється партіями згідно замовлення в залежності від потреби впродовж дії договору спеціалізованим транспортом Постачальника та за його рахунок згідно з правилами перевезення продовольчих продуктів. Учасник повинен надати завірені копії документів з санітарної обробки на транспорт (за останні три місяці) та медичну книжку на водія.
Постачальник разом з продукцією надає Замовнику накладну на товар, декларацію виробника та всю супровідну документацію на кожну партію товару згідно вимог діючого законодавства.   

Учасник процедури закупівлі повинен надати копію акту інспектування, складеного за результатами проведення заходу державного контролю у формі аудиту постійно діючих процедур, заснованих на принципах НАССР на підставі наказу Міністерства аграрної політики та продовольства України від 08.08.2019 року №446 «Про затвердження форми акту, складеного за результатами проведення заходу державного контролю у формі аудиту постійно діючих процедур, заснованих на принципах НАССР».
Всі документи тендерної пропозиції повинні бути дійсними на момент розкриття тендерних пропозицій.

