                                                                                                               ДОДАТОК 2
до тендерної документації 
Інформація та документи  про необхідні технічні, кількісні та якісні характеристики предмета закупівлі 
«М’ясо свинини, філе куряче, тушка бройлера, яловичина
(за кодом ДК 021:2015 - 15110000-2 М’ясо)»

ТЕХНІЧНА СПЕЦИФІКАЦІЯ ТОВАРУ

	№ п/п
	Найменування товару
	Технічні (якісні) характеристики
	Одиниця виміру
	Кількість

	1
	М’ясо свинини
	Склад: Свинина без кістки охолоджена (стегно).
Охолоджене (м’ясо, яке зберігає протягом усього періоду після забивання і подальшого охолодження внутрішню температуру від -2С до +4С включно). Зовнішній вигляд: без згустків крові, з чистою поверхнею, зовнішня поверхня суха, не завітрена. Пакування: пакети з полімерної плівки, лотки з полістиролу з наступним обгортанням полімерною плівкою, лотки з полімерного матеріалу з наступним обгортанням полімерною плівкою, пакети з целюлозної плівки Повинен відповідати ДСТУ 7158:2010 Обов’язкова наявність ярликів із зазначенням найменування продукту, виробника, дати виготовлення, терміну придатності, умов зберігання, поживної та енергетичної цінності, посилання на нормативно-технічну документацію у відповідності до супровідних документів на поставку. Без ГМО, що має бути зазначено на упаковці.
	кілограми
	1 300

	2
	Філе куряче
	Охолоджене (філе куряче, яке зберігає протягом усього періоду після забивання птиці і подальшого охолодження внутрішню температуру від -2С до +4С включно)Зовнішній вигляд: без згустків крові, з чистою поверхнею, зовнішня поверхня суха, не завітрена.
Пакування: пакети з полімерної плівки, лотки з полістиролу з наступним обгортанням полімерною плівкою, лотки з полімерного матеріалу з наступним обгортанням полімерною плівкою, пакети з целюлозної плівки Повинен відповідати ДСТУ 3143-2013 Обов’язкова наявність ярликів із зазначенням найменування продукту, виробника, дати виготовлення, терміну придатності, умов зберігання, поживної та енергетичної цінності, посилання на нормативно-технічну документацію у відповідності до супровідних документів на поставку. Без ГМО, що має бути зазначено на упаковці.
	кілограми
	2 820

	3
	Тушки бройлера
	Тушки курей охолоджені вищої категорії , згідно технологічної інструкції з дотриманням ветеринарно-санітарних правил. Зовнішній вигляд тушки не пошкоджений, не деформований, м’язова тканина щільна, пружна , без рідини та стороннього запаху. Не дозволяється двічі заморожені, які втратила типове забарвлення поверхні з розрізами і розривами. Без синтетичних барвників, ароматизаторів, підсилювачів смаку, підсолоджувачів, консервантів, ГМО.
	кілограми
	500

	4
	Яловичина
	Яловичина вищої категорії (стегно без кісток) повинне бути вітчизняного виробника, свіже або охолоджене. Поверхня свіжого розрізу злегка волога, але не липка, певного кольору для кожного виду м’яса. М’ясо повинно бути доброякісним, чистим, не пошкодженим гризунами та шкідниками, мати якісну технологічну обробку. М’ясний сік прозорий. Консистенція пружна, тобто ямочна, яка утворилася після натискання пальцем на м ’ясо, швидко зникає. Запах- властивий виду м ’яса, без ознак псування. Без ГМО. Термін придатності має бути не більше 5 днів, з дотриманням температурного режиму при перевезенні.

Зовнішній вигляд: без згустків крові, з чистою поверхнею,
зовнішня

поверхня суха, не завітрена.

Пакування: пакети з полімерної плівки, лотки з полістиролу з наступним обгортанням полімерною плівкою, лотки з полімерного матеріалу з наступним обгортанням полімерною плівкою, пакети з целюлозної плівки Повинен відповідати ДСТУ 4589:2006 та ДСТУ 4426:2005

Обов’язкова наявність ярликів із зазначенням найменування продукту, виробника, дати виготовлення, терміну придатності, умов зберігання, поживної та енергетичної цінності, посилання на нормативно-технічну документацію у відповідності до супровідних документів на поставку. Без ГМО, що має бути має бути зазначено на упаковці.
	кілограми
	260


Місця поставки товарів:

	1. № п/п
	Найменування підпорядкованих установ (організацій)
	Місцезнаходження
	Кількість, кг

	
	
	
	М’ясо свинини
	Філе птиці
	Яловичина
	Тушка бройлера

	1
	ВОРОНЬКІВСЬКИЙ ЗДО "ВІНОЧОК" БРР КО
	Україна, 08352, Київська область, Бориспільський р-н, село Вороньків, вул. Горова, будинок 2а
	250
	800
	0
	0

	2
	СОШНИКІВСЬКИЙ ЗАКЛАД ДОШКІЛЬНОЇ ОСВІТИ (ДИТЯЧИЙ САДОК) "ІСКОРКА" ВОРОНЬКІВСЬКОЇ СІЛЬСЬКОЇ РАДИ
	Україна, 08363, Київська область, Бориспільський р-н, 
село Сошників, вул.
Молодіжна, будинок 9
	80
	120
	0
	200

	3
	ГОЛОВУРІВСЬКИЙ ЗАКЛАД ДОШКІЛЬНОЇ ОСВІТИ (ЯСЛА - САДОК) "ЖУРАВЛИК" ВОРОНЬКІВСЬКОЇ СІЛЬСЬКОЇ РАДИ
	Україна, 08353, Київська область, Бориспільський р-н, село Головурів, вул. Чкалова, будинок 1-А
	120
	300
	30
	0

	4
	СТАРІВСЬКИЙ ЗАКЛАД ДОШКІЛЬНОЇ ОСВІТИ (ЯСЛА- САДОК) "ЯЛИНКА" ВОРОНЬКІВСЬКОЇ СІЛЬСЬКОЇ РАДИ
	Україна, 08362, Київська область, Бориспільський р-н, село Старе, вул. Герасименка, будинок 186 А
	250
	400
	0
	200

	5
	МИРНЕНСЬКИЙ ЗАКЛАД ДОШКІЛЬНОЇ ОСВІТИ (ЯСЛА- САДОК) "КАЗКА" ВОРОНЬКІВСЬКОЇ СІЛЬСЬКОЇ РАДИ
	Україна, 08361, Київська область, Бориспільський р-н, село Мирне, вул. Центральна, будинок 18
	300
	500
	100
	0

	6
	ПРОЦІВСЬКИЙ ЗАКЛАД ДОШКІЛЬНОЇ ОСВІТИ (ЯСЛА-САДОК) "ЛІСОВА КАЗКА"
ВОРОНЬКІВСЬКОЇ СІЛЬСЬКОЇ РАДИ
	Україна, 08324, Київська область, Бориспільський р​-н, село Проців, вул.
Шевченка, будинок 2А
	100
	400
	80
	0

	7
	ПРОЦІВСЬКА ЗАГАЛЬНООСВІТНЯ ШКОЛА І СТУПЕНЯ 
	Україна, 08344, Київська область, Бориспільський р-​н, село Проців, вул. Дружби, будинок 2-Б


	200
	300
	50
	100

	ВСЬОГО
	1300
	2820
	260
	500


* Технічні характеристики товару учасника не повинні бути гірше вище зазначених.
ЗАГАЛЬНІ ВИМОГИ:
Строки постачання: до 31.12.2024 року, згідно поданої заявки відповідно до потреби.

Поставка здійснюється в робочі дні та години з 06:00 до 08:00, транспортом Учасника - переможця до пунктів призначення Замовника.

Заявки на поставку товару формуються до 18.00 дня, що передує дню поставки товару. Виконання замовлення на протязі 1 дня після отримання Заявки на постачання товару від Замовника.

Кількість, асортимент товарів та їх фасування в межах кожної окремої партії визначається замовником в залежності від фактичної потреби, та вказується у заявці на поставку, що надається замовником постачальнику за допомогою засобів зв’язку (поштою, особисто, телефоном, тощо).

Приймання Товару за кількістю і якістю здійснюється представником Замовника.

Замовник має право на повернення отриманого товару або його частини постачальником, протягом 5 годин з моменту звернення Замовника до Постачальника, у випадку настання непередбачених обставин (зменшення потреби, зумовленої суттєвим зниженням відвідування дітьми навчального закладу чи виходом з ладу холодильного обладнання, тощо).

Технічні умови

Пропозиції, що не відповідають вказаним вимогам, відхиляються.

Учасник повинен у складі своєї тендерної пропозиції надати наступні документи про відповідність технічним вимогам:

1. Копію рішення компетентного органу про державну реєстрацію потужностей (споруди або комплексу споруд, приміщення, будівлі, обладнання та інших засобів, включаючи транспортні засоби, а також території, що використовуються у виробництві та /або обігу об’єктів санітарних заходів) – власних або орендованих Учасника, що будуть використовуватися при виробництві, переробці, зберіганні або реалізації харчових продуктів. Також надати Витяг з Державного реєстру потужностей операторів ринку (для постачальників сировини та харчових продуктів).
2. Кольорову скан-копію оригіналу експлуатаційного дозволу Учасника на складські приміщення. 
3.  Копії документів, що засвідчують якість та безпеку запропонованої продукції наявність яких передбачена чинним законодавством: копії декларації виробника, та/або якісне посвідчення виробника чи постачальника, та/або копії сертифікату якості  (відповідності), тощо. 
4. Скан-копію оригіналу акту Держпродспоживслужби, складеного за результатами проведення заходу державного контролю у формі аудиту постійно діючих процедур, заснованих на принципах HACCP на підприємстві Учасника на кожне складське приміщення ( зазначене в довідці про наявність обладнання та матеріально-технічної бази та яке буде задіяне під час виконання договору)  (згідно наказу міністерства  аграрної політики № 446 від 08.08.2019 р. Акт без виявлених порушень), датований не більше річної давнини відносно кінцевої дати подання пропозиції.
5. Скан-копія оригіналу акту Держпродспоживслужби, складений за результатами проведення планового (позапланового) заходу державного контролю (інспектування) стосовно дотримання операторами ринку вимог законодавства про харчові продукти на підприємстві Учасника Акт без виявлених порушень), датований не більше річної давнини відносно кінцевої дати подання пропозиції.

6. Документи Учасника, що підтверджують впровадження, застосування та постійну дію процедур, заснованих на принципах системи аналізу небезпечних факторів та контролю у критичних точках,  стосовно предмета закупівлі та надання сертифікату на систему управління безпечністю харчових продуктів, що відповідає вимогам ДСТУ ISO 22000:2019 (ISO 22000:2018, ITD) «Система управління безпечністю харчових продуктів» та звіт за результатами останнього аудиту, чинний на дату розкриття пропозицій. Надати атестат акредитації зі сферою акредитації органу оцінювання, який видав вказаний сертифікат.
7. Надати також сертифікат, що підтверджує навчання працівників Учасника гігієні та розробці, впровадження та застосування  постійно діючих процедур, заснованих на принципах системи аналізу небезпечних факторів та контролю у критичних точках (НАССР) на підприємствах харчової промисловості та громадського харчування, при здійсненні діяльності зі складування, транспортування та оптової торгівлі харчовими продуктами відповідно до вимог ЗУ «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів».

8. Скановану копію оригіналу сертифікату, виданого Учаснику, що підтверджує впровадження та застосування системи менеджменту безпеки ланцюга постачання, що відповідає вимогам ДСТУ ISO 28000:2008(ISO 28000:2007, IDT) «Система управління безпекою ланцюга постачання. Вимоги», (для підтвердження гарантування безпеки ланцюга постачання) та звіт за результатами останнього аудиту, чинний на дату розкриття пропозицій.

9. Скановану копію оригіналу сертифікату, виданого Учаснику торгів, що відповідає вимогам ДСТУ  ISO 45001:2019 (ISO 45001:2018, IDT) «Система управління охороною здоров’я та безпекою праці. Вимоги та настанови щодо застосування» та звіт за результатами останнього аудиту, чинний на дату розкриття пропозицій.
10. Кольорова скан-копія оригіналу договору, який підтверджує відносини з виробником (дистриб’ютором, дилером) на продукцію, яка є предметом закупівлі (дилерська угода та/або дистриб’юторский договір) дійсний впродовж  2024 року.
11. Для підтвердження наявності холодильних установок на транспортних засобах для вантажів, які потребують особливих умов (температури) транспортування згідно правил перевезення вантажів, надати фотографії автомобілів з номерними знаками, які будуть використовуватися для перевезення продукції, що закуповується.
12. З метою підтвердження наявності обладнання для зберігання харчових продуктів, що потребують підтримання температурного режиму, Учасник повинен надати наступні документи: договір купівлі-продажу або договір оренди морозильного/холодильного  обладнання, або видаткову накладну про купівлю такого обладнання, тощо. 

13. Учасник повинен надати  документи, чинні  на 2024 рік, що засвідчують своєчасне проходження повірки засобів вимірювальної техніки (договір на повірку засобів вимірювальної техніки з уповноваженою організацією, акти виконаних робіт відповідно цього договору, погоджений графік (перелік) проведення періодичної повірки на 2024 рік та свідоцтва про повірку) згідно ЗУ № 1314-VII від 03.07.2019 «Про метрологію та метрологічну діяльність».
14. Кольорова скан – копія  документу про проходження радіаційного контролю автомобільним транспортом, яким буде здійснюватись поставка товару, не більше 3-ьох місячної давнини відносно кінцевої дати подання тендерних пропозицій. Надати оригінал договору про надання послуг, щодо проведення вимірювання  рівня поверхневого радіоактивного забруднення  транспортного засобу, між Учасником та установою, яка видала відповідний протокол.
15. Документи, що підтверджують проходження гігієнічного навчання працівниками, інформація про яких надавалася в складі цієї документації, видані не раніше другого півріччя 2023 року, в Державних або комунальних установах Міністерства охорони здоров’я України.
16. Автотранспортні засоби, які використовуються учасником для постачання товару, що є предметом цієї закупівлі, повинні бути технічно справними, що підтверджується документально,  а саме:
- протоколи перевірки технічного стану транспортних засобів;
- поліси обов’язкового страхування цивільно-правової відповідальності власників наземних транспортних засобів, що діє на території України.

17. Відповідно до Закону України «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів» та Закону України «Про забезпечення санітарного та епідеміологічного благополуччя населення» учасник повинен надати в складі тендерної пропозиції підтвердження здійснення процедури виявлення бактеріального забруднення середовища життєдіяльності людини методом змивів на наявність та/або відсутність бактерії групи кишкової палички (санітарно – мікробіологічне дослідження) з поверхні яка контактує з харчовими продуктами, зокрема: кузову(ів) автотранспорту з середини; столу(ів) для фасування та/або пакування; холодильної(их) та/або морозильної(их) камер(и); тари що застосовується для перевезення продуктів харчування. Вище вказані документи повинні бути датовані не більше 3-ьох місячної давнини відносно кінцевої дати подання тендерних пропозицій.  Також надати договір з підприємством/установою/організацією, що проводила таке дослідження.
18. Учасники повинні гарантувати, що потужності для зберігання та транспортування знаходяться в належному санітарному стані та учасником виконуються процедури для безпеки та підтримання якості продукції, а саме дезінфекція. Тому в підтвердження гарантованого, необхідно надати скановані оригінали експертних висновків/протоколів випробування контролю якості дезінфекції за бактеріологічними показниками, які повинні бути датовані не більше 3-ьох місячної давнини відносно кінцевої дати подання тендерних пропозицій. Додатково учасник надає сканований оригінал договору про надання послуг бактеріологічного контролю якості дезінфекції потужності.
19. Сканований(і) оригінал(и) в кольоровому вигляді Договору, укладеного з учасником процедури закупівлі на проведення калібрування засобів вимірювальної техніки (ваги, термометр(и) та гігрометр(и)) з акредитованим органом, що проводив вищезазначені роботи. Для підтвердження акредитації завантажити сканований оригінал в кольоровому вигляді атестату про акредитацію виданого Національного агентством з акредитації України.

20. . Сканований(і) оригінал(и) в кольоровому вигляді свідоцтв(а) стосовно проведення  учасником процедури закупівлі, калібрування засобів вимірювальної техніки (ваги, термометр(и) та гігрометр(и)),  видані не раніше другого півріччя 2023 року.

21. Копію  договору  про  надання  державних  ветеринарно-санітарних  послуг  (послуги  по проведенню  ветеринарно-санітарного  контролю  та  нагляду)  для  продукції  тваринного походження; договір повинен бути дійсним на період 2024 року та акт виконаних робіт за останній місяць до кінцевої дати подання пропозиції Учасника (для товарів тваринного походження).

22. З метою підтвердження вимог щодо утилізації (знищення) харчових відходів (неїстівних субпродуктів та інших залишків) Учасник у складі тендерної пропозиції надає:договір (договори) про надання послуг з вивезення твердих(побутових) відходів (далі -ТПВ) дійсний на 2024 рік;


Протягом одного робочого дня після оприлюднення наміру укласти Договір, Учасник-Переможець повинен надати зразок предмету закупівлі Замовнику. У разі виникнення підозри щодо якості чи невідповідності вимогам закупівлі Замовник має право провести аналіз зразка в акредитованій лабораторії (надати копію акредитаційного документу такої лабораторії та договір з лабораторією, дійсний впродовж 2024 року). Надати гарантійний лист щодо сплати аналізів предмету закупівлі в акредитованій лабораторії на першу вимогу Замовника коштами Учасника.

Замовник має право перевірити достовірність наданої інформації Учасником. У разі виявлення недостовірності інформації, тендерна пропозиція такого Учасника буде відхилена, як така, що не відповідає вимогам тендерної документації.
