ДОДАТОК  2
до тендерної документації 
Інформація про необхідні технічні, якісні та кількісні характеристики предмета закупівлі — технічні вимоги до предмета закупівлі
ТЕХНІЧНІ ВИМОГИ
1. Предмет закупівлі: 15330000-0 - Оброблені фрукти та овочі 
2. Назва продукту:  Оброблені фрукти та овочі :  квашені огірки, квашені помідори, квашена капуста; томатна паста; суміш сухофруктів, родзинки; морожені вишня, смородина, полуниця, горошок 
3. Загальна кількість:  4150 кг.
	№ з/п
	Назва
	Технічні характеристики
	Кількість

	1. 
	Квашені огірки
	ДСТУ 8509:2015 

Товар має відповідати наступним характеристикам:

Огірки солені – урожаю 2022-2023 року,1 ґатунку.

Зовнішній вигляд: огірки,  не м’яті, не зморщені, без механічних пошкоджень. Не допускаються: сторонні домішки. Смак і запах: характерні для квашеного продукту, солонувато-кислуватий смак, з ароматом і присмаком прянощів, без стороннього присмаку і запаху. Колір: зеленувато-оливковий різних відтінків, без плям та сонячних опіків. Якість розсолу: мутнуватий приємного аромату, солонувато-кислуватого смаку. Привозити в чистій тарі, тобто у закритих харчових пластмасових відрах,скляних банках або міцних поліетиленових пакетах. Розфасовувати під замовлення.
	800 кг

	2. 
	Квашені томати
	ДСТУ 8002:2015 

Товар має відповідати наступним характеристикам:

Помідори солені – урожаю 2022-2023 року, 1 ґатунку.

Зовнішній вигляд: помідори цілі,  не м’яті, не зморщені, без механічних пошкоджень. Не допускаються: сторонні домішки. Смак і запах: характерні для квашеного продукту, солонувато-кислуватий смак, з ароматом і присмаком прянощів, без стороннього присмаку і запаху. Без плям та сонячних опіків. Якість розсолу: мутнуватий приємного аромату, солонувато-кислуватого смаку. Привозити в чистій тарі, тобто у закритих харчових пластмасових відрах, скляних банках або міцних поліетиленових пакетах. Розфасовувати під замовлення.
	800 кг

	3. 
	Квашена капуста
	ДСТУ 8642:2016

Шаткована, вагова, повинна мати білий колір, хрустку консистенцію, кисловато-солоноватий присмак, без сторонніх запахів та смаків. Розмір шаткування середній або мілкий.

Продукти квашені повинні бути не прокислими, з приємним смаком та запахом. Згідно мікробіологічних показників готові квашені продукти не повинні мати видимих ознак мікробіологічного псування (плісняви, гниття). Привозити в чистій тарі, тобто у закритих харчових пластмасових відрах, скляних банках або міцних поліетиленових пакетах. Розфасовувати під замовлення
	800 кг

	4. 
	Томатна паста (в скляних банках 0,5 л, нетто не менше 0.465 л пасти)
	ДСТУ 5081:2008

Консистенція однорідна, густа, перетерта маса, без не протертих шматочків. Смак та запах характерні томатному соусу, без сторонніх присмаків та запахів. За мікробіологічними показниками повинні відповідати вимогам промислової стерильності відповідно до вимог інструкції.. Без барвників, ароматизаторів і крохмалю, стерилізований, пастеризований, із соку червоних стиглих томатів. 
	200 кг

	5. 
	Родзинки без кісточок
	Зовнішній вигляд: маса ягід сушеного винограду одного виду, сипуча, без грудкування, ягоди після заводської обробки без плодоніжки. Смак та запах: властиві сушеному винограду, смак солодкий або солодко-кислий. Сторонній присмак і запах не допускаються. Колір в залежності від сорту винограду: світло-зелений,  світло-зелений з жовтим відтінком; від золотистого до світло-коричневого; від золотистого до коричневого; коричневий з бурим відтінком; бурий різних відтінків; синьо-чорний; синьо-чорний з домішкою червоних ягід; від синьо-чорного до червоного.

У сушеному винограді не допускаються:

гнилі ягоди; ягоди уражені шкідниками хлібних запасів; ознаки спиртового бродіння і цвіль; комахи-шкідники, їх личинки і лялечки; домішки металів; мінеральні домішки, що відчуваються органолептично (для готового продукту)..  


	50 кг

	6. 
	Суміш сухофруктів
	Суміш: яблука, груша, абрикос, чорнослив (або інша суміш фруктів), вагові. Доброякісні сушені фрукти, чисті, сухі (вологість 14-25%), пружні, неламкі або кришаться, солодкуватокислого або солодкуватого смаку, еластичні, у воді повинні розбухати. Вони не повинні бруднити рук або перетворюватися в грудки,якщо їх стиснути в кулаці. Запах і смак сушених фруктів приємні, властиві даному виду фруктів, без стороннього присмаку або запаху (диму, затхлості, кислого запаху і т.п.).

Не допускаються сушені фрукти забруднені, загнивші, запліснявілі, уражені шкідниками, з сторонніми запахом, смаком і домішками.

Продукт не повинен містити ГМО, рослинних жирів,стабілізаторів,барвників,ароматизаторів.
	500 кг

	7. 
	Вишня
	Натуральні морожені фрукти без кісточок (смородина, вишня, полуниця). Мають  бути цілими, сухої заморозки. Плоди повинні бути стиглі, чисті, без інших сторонніх домішок, без механічного пошкодження та пошкодження сільськогосподарськими шкідниками. Не допускається повторної заморозки (наявність снігу, інею та суцільної маси, що свідчить про повторну заморозку).  Фасування:  0,4 – 2 кг.

     На упаковці (тарі) обов’язково повинно бути вказано склад продукту, дата виготовленн0,я, термін придатності, умови зберігання, дані про виробника

     Продукт не повинен містити ГМО, рослинних жирів, стабілізаторів, барвників, ароматизаторів. 
	250 кг

	8. 
	Смородина
	
	250 кг

	9. 
	Полуниця
	
	250 кг

	10. 
	Горошок морожений
	Товар має відповідати  наступним характеристикам: 

Колір у замороженому стані: від зеленого до оливково-зеленого. Смак та запах у замороженому стані: натуральні,  властиві зеленому горошку. Не дозволено сторонні смак і запах. Фасований або ваговий, поставляється у споживчій тарі. На упаковці обов’язково повинно бути вказано склад продукту, дата виготовлення, термін придатності, умови зберігання, дані про виробника. Без ГМО.
	250 кг


1. Товар не містить генетично модифіковані організми (ГМО) та повинен відповідати показникам безпечності та якості для харчових продуктів, чинним нормативним документам, затвердженим у встановленому законодавством порядку. 
2. Термін придатності продукції повинен складати на момент поставки не менше 80 % від загального строку зберігання відповідного товару, який зазначається у супровідній документації на кожну партію товару або на етикетці і вважається гарантійним терміном, який обчислюється від дати виготовлення.

3. Ціна товару включає витрати з транспортування до місця призначення, страхування, навантаження, розвантаження, податків і зборів, необхідних платежів, що сплачуються або мають бути сплачені згідно із законодавством України, у тому числі які доручатимуться для виконання третім особам та будь-які інші витрати необхідні для виконання договору про закупівлю.

4. Учасник забезпечує постачання та розвантаження товару своїми силами і за свій рахунок до комори Замовника.
5. Постачання здійснюється дрібними партіями у кількості відповідно до заявок Замовника. Періодичність постачання - 3 рази на тиждень. Поставка товару – протягом 2 (двох) днів з дати отримання усного (телефоном) замовлення. Протягом поточного року до 31 грудня 2023 року.
6. При поставці кожна партія товару супроводжується документами, що засвідчують якість товару, оформлені відповідно до вимог чинного законодавства України (декларацією виробника, ветеринарним свідоцтвом, санітарно-гігієнічні висновки, мати  сертифікат відповідності, посвідчення якості тощо) та  відповідати вимогам ДСТУ та технічним умовам. та товарно–транспортною накладною.
7. Товар повинен передаватися установі в неушкодженій упаковці підприємства-виробника, що  відповідає характеру Товару, забезпечує цілісність Товару та збереження його якості під час перевезення та зберігання. Тара та упаковка товару повинні бути  чистими, сухими, без стороннього запаху, відповідати діючому санітарно-епідеміологічному законодавству.   
8.
Транспортування здійснюється з дотриманням вимог наказу Міністерства транспорту України від 14.10.1997 №363 «Про затвердження Правил перевезень вантажів автомобільним транспортом в Україні». Продукція повинна постачатися спеціальним автотранспортом з відповідною температурою згідно зі стандартами, з дотримання санітарних вимог, в тому числі щодо сумісності продуктів харчування. 
9.
Водій автотранспорту, а також особи, що супроводжують товар у дорозі і виконують вантажно-розвантажувальні роботи, повинні мати чинну медичну книжку з результатами проходження обов’язкових медичних оглядів.
10. Приймання товару по якості, комплектності і кількості здійснюється уповноваженими представниками обох Сторін. . 
11. У разі виявлення неякісного товару або такого, що не відповідає умовам договору, Постачальник зобов’язаний замінити неякісний товар протягом двох днів з моменту виявлення неякісного товару, без будь-якої додаткової оплати з боку Замовника.

12. У разі виникнення сумнівів/суперечки щодо якості поставленого Товару проводиться його незалежна експертиза в уповноважених на це установах чи організаціях. Оплата вартості експертизи Товару сплачується Постачальником.



13.
Товар повинен відповідати діючим на території України вимогам до якості, які встановлюються законодавством України з урахуванням та дотриманням вимог ЗУ «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості  харчових продуктів» (від 23.12.1997 №771/97-ВР), Інструкції з організації харчування дітей у дошкільних навчальних закладах  затвердженою Наказом Міністерства освіти і науки України, Міністерством  охорони здоров’я України 17.04.2006  №298/227.

14. Переможець оплачує всі витрати, пов'язані з пересилкою документів (договір, накладна, талонів) через кур'єрську службу доставки (Нова пошта, Нічний експрес, Інтайм та інші). (Надати гарантійний лист).

ПОСТАВКА НЕ ЯКІСНОГО ТОВАРУ МОЖЕ БУТИ ПРИЧИНОЮ РОЗІРВАННЯ ДОГОВОРУ раніше встановленого строку та застосування оперативно-господарських санкції!
Ми __________________________________________ у разі перемоги у торгах та укладенні договору про закупівлю згодні та підтверджуємо свою можливість і готовність виконувати усі вимоги замовника, зазначені у інформації про необхідні технічні, якісні та кількісні характеристики (у т.ч. технічній специфікації).

____________ 

     Дата

____________________________________________________________________

Посада, прізвище, ініціали, підпис уповноваженої особи Учасника, завірені печаткою.

В разі, якщо пропозиція учасника не відповідає Технічним вимогам тендерної документації, то пропозиція буде відхилена, як така, що не відповідає вимогам тендерної документації .
