Технічні (якісні) вимоги
ДК 021:2015 - 03220000 - 9 – (Овочі, фрукти та горіхи)

	           № 
	Найменування товару 
	Од.. вимір
	Кількість 
	Технічна характеристика товару
	
Доставка товару

	1
	Капуста білоголова свіжа, ранньостигла


	



кг
		

  
1000
	Капуста білоголова . Урожаю 2024 року. Головки свіжі, цілі, здорові, чисті, цілком сформовані, непророслі з щільною або менш щільною структурою типовою для ботанічного сорту, без стороннього запаху і присмаку, не ушкодженні сільськогосподарськими шкідниками, не підморожені. Не допускається капуста,  що загнила, із стороннім запахом.  
Якість – не гірше за вимоги ДСТУ 7037:2009. Без ГМО.
	Товар повинен бути запакований в  мішки-сітки  чи іншу тару виготовлену згідно з нормативною документацією, дозволені до використання центральним органом виконавчої влади у сфері охорони здоров’я України на використання і контакт з харчовими продуктами.

	2
	Капуста білоголова свіжа, середньостигла, першого товарного сорту
	кг
	1000
	Капуста білоголова . Урожаю 2024 року. Головки свіжі, цілі, здорові, чисті, цілком сформовані, непророслі з щільною або менш щільною структурою типовою для ботанічного сорту, без стороннього запаху і присмаку, не ушкодженні сільськогосподарськими шкідниками, не підморожені. Не допускається капуста,  що загнила, із стороннім запахом.  
Якість – не гірше за вимоги ДСТУ 7037:2009. Без ГМО.
	Товар повинен бути запакований в  мішки-сітки  чи іншу тару виготовлену згідно з нормативною документацією, дозволені до використання центральним органом виконавчої влади у сфері охорони здоров’я України на використання і контакт з харчовими продуктами.

	3
		
Помідори 
(томати) свіжі, тепличні, округлі
	




кг
		


500
	Помідори свіжі. Урожаю 2024 року. Ранніх та середніх термінів достигання, без перевищеного вмісту хімічних речовин. Повинні бути свіжими, цілими, чистими, здоровими, щільними, не перестиглі без механічних пошкоджень, не пошкоджені хворобами і шкідниками, достатньої зрілості, без ознак гнилі, опіків, сторонніх запахів. Колір відповідно до сорту, без плям. 
Якість – не гірше за вимоги ДСТУ 3246-95. Без ГМО.
	Товар повинен бути запакований в  ящики чи іншу тару виготовлену згідно з нормативною документацією, дозволені до використання центральним органом виконавчої влади у сфері охорони здоров’я України на використання і контакт з харчовими продуктами.


	4


	Огірки свіжі, тепличні, середньоплідні
	




кг
		


1000
	Огірки свіжі. Урожаю 2024 року. Ранніх та середніх термінів достигання, без перевищеного вмісту хімічних речовин. Повинні бути свіжими, цілими, чистими, здоровими, щільними, не перестиглі без механічних пошкоджень, не пошкоджені хворобами і шкідниками, достатньої зрілості, без ознак гнилі, опіків, сторонніх запахів. Колір відповідно до сорту, без плям.
Якість – не гірше за вимоги ДСТУ 3247-95. Без ГМО.
	Товар повинен бути запакований в  мішки-сітки  чи іншу тару виготовлену згідно з нормативною документацією, дозволені до використання центральним органом виконавчої влади у сфері охорони здоров’я України на використання і контакт з харчовими продуктами.


	   

1
	Яблука свіжі, середньостиглі, першого 
товарного сорту
	кг
	2000
	Яблука свіжі. Урожай 2024 року. Зовнішній вигляд - фрукти здорові, свіжі, цілі, чисті, такі, що цілком розвинулися, без ушкоджень сільськогосподарськими шкідниками, без механічних ушкоджень, типової для цього біологічного сорту форми і забарвлення, з плодоніжкою, без стороннього запаху і присмаку. Яблука однорідні по мірі зрілості. Гнилі, побиті не допускається. Упаковуються в ящики без ушкоджень і запахів. 
Якість – не гірше за вимоги ДСТУ  2849-94. Без ГМО
	Товар повинен бути запакований в  ящики чи іншу тару виготовлену згідно з нормативною документацією, дозволені до використання центральним органом виконавчої влади у сфері охорони здоров’я України на використання і контакт з харчовими продуктами.







      1.Терміни придатності товару повинні становити не менше 75% від загального терміну його зберігання визначеного виду товару з дня постачання його на склад Замовника.                                                          
      2.Умови зберігання Товару не мають бути порушені, упаковка товару повинна бути не пошкоджена.
      3. Доставка продукції повинна проводитися спеціалізованим автотранспортом згідно з правилами перевезення даних товарів. 
      4.Кожна партія товару має супроводжуватися документами, що підтверджують якість, кількість, безпечність товару та ін. 
      5.Якість товару повинна відповідати чинним нормативним документам, які регламентують безпеку та якість на дату поставки товару, і підтверджуватись відповідними документами (декларація ( в тому числі декларація про відповідність) / протокол (у тому числі протокол випробувань) / звіт / висновок / свідоцтво / сертифікат (у тому числі сертифікат відповідності) або будь-який інший документ, що підтверджує виконання визначених вимог, які стосуються об’єкта оцінки відповідності) на кожну партію Товару, які надаються під час постачання Товару. 
         6. Товар повинен відповідати показникам безпечності та якості для харчових продуктів, чинним нормативним документам, затвердженим у встановленому законодавством порядку, відповідати вимогам Законів України «Про безпечність та якість харчових продуктів» від 23.12.1997р. №771/97-ВР (зі змінами), «Про забезпечення санітарного та епідеміологічного благополуччя населення» від 24.02.1994 р. №4004-ХІІ, наказу Міністерства охорони здоров’я України від 29.12.2012 № 1140 «Про затвердження Державних санітарних норм та правил «Медичні вимоги до якості та безпечності харчових продуктів та продовольчої сировини», спільних наказів МОН України та МОЗ України від 17.04.2006 р. № 298/227. Неякісний товар підлягає обов’язковій заміні, але всі витрати пов’язані із заміною товару несе постачальник.
7. Тара, яка має бути використана для пакування та транспортування товару, повинна бути чистою, сухою, неушкодженою, добре запакованою та не повинна мати стороннього запаху.
8. Строк (термін) поставки товару: партіями (частинами) до 31.12.2024 року. Поставка товару здійснюється за попередньою заявкою Замовника, але не пізніше 5 робочих днів з моменту подання заявки Замовником за адресами навчальних закладів. 
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