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                                                                                                                                  Таблиця 1
	№
	          Найменування  
	Одиниця виміру
	Кількість

	1
	Філе куряче охолоджене - Відповідає діючим ГОСТ, ДСТУ або ТУ, що діють на території України.
М’ясо без сторонніх запахів, без кісток, без льодяної глазурі, з повністю видаленим оперінням, без згустків крові. Тара та упаковка повинні бути виготовлені з матеріалів дозволених для використання. Термін придатності від загального терміну зберігання, передбачений виробником на час поставки (не менше, ніж) 90 %.

	кг
	2800

	2
	Печінка куряча - Печінка без зовнішніх кровоносних судин і лімфатичних вузлів, жовчого міхура з протоками, прирізок, сторонніх тканин. Колір від світло до темно–брунатного з відтінками. Великими шматками, обрізки не допускаються. Відповідає діючим ГОСТ, ДСТУ або ТУ, що діють на території України. Тара та упаковка повинні бути виготовлені з матеріалів дозволених для використання. Термін придатності від загального терміну зберігання, передбачений виробником на час поставки (не менше, ніж) 90 %.
	кг
	300

	3
	М’ясо свинини охолоджене - Тазостегнова частина. М'ясо без кісток. Якість   м'яса   визначається   відповідно   до    вимог нормативних  документів  на кожний конкретний вид продукції. Поверхня свіжого розрізу злегка волога, але не липка, певного кольору для кожного виду м'яса. М'ясний сік прозорий. Запах - властивий виду м'яса, без ознак псування. Не повинно бути залишків шкури, згустків крові, забруднень, не дозволяється завозити м’ясні обрізки. Термін придатності від загального терміну зберігання, передбачений виробником на час поставки (не менше, ніж) 90 %.
	кг
	3000





2 МІСЦЕ ПОСТАВКИ ТОВАРУ
Таблиця 2
	№ п/п
	Назва навчального закладу
	Адреса

	1
	Мамалигівський ліцей 
	с. Мамалига вул. Головна, 42

	2
	Драницький ліцей
	с. Драниця, вул. Центральна, 147 А

	3
	Подвірненський ліцей
	с. Подвірне, вул. Головна, 78

	4
	Стальнівецька гімназія
	с. Стальнівці, вул. Шкільна, 28

	5
	Несвоянська філія Мамалигівського ліцею
	с. Несвоя, вул.  Центальна, 28

	6
	Балківецька гімназія 
	с. Балківці, вул. Кобилянської, 44-А

	7
	ЗДО №1 с. Мамалига 
	с. Мамалига, вул. Пірогова, 3

	8
	ЗДО №2 с. Кошуляни
	с. Кошуляни, вул. Перемоги, 9

	9
	ЗДО с. Драниця 
	с. Драниця вул. Центральна, 147

	10
	ЗДО «Колосочок» с. Подвірне
	с. Подвірне, вул. Головна, 100

	11
	ЗДО «Вербиченька» с. Балківці
	с. Балківці, вул. Головна, 22-А

	12
	ЗДО с. Стальнівці
	С. Стальнівці, вул. Шкільна, 22-А

	13
	ЗДО с. Несвоя
	С. Несвоя, вул. Хотинська, 14

	
	


3. ТЕХНІЧНІ ВИМОГИ:
- Продукція харчової промисловості, що вказана в тендерній документації, має постачатися дрібними партіями у кількості та асортименті згідно з заявками Замовника;
- Товар постачають транспортом, який пройшов санітарну обробку та відповідає вимогам Закону України «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів» від 23.12.1997 № 771/97-ВР. Доставка продукції повинна проводитися спеціалізованим автотранспортом згідно з правилами перевезення харчових продуктів. Автомобіль, що перевозить харчові продукти, повинен бути забезпечений санітарним паспортом. 
3.1. При виявленні Замовником дефектів, простроченого терміну придатності товару, будь-чого іншого, що може якимось чином вплинути на якісні характеристики товару, Постачальник повинен замінити товар в асортименті та кількості, вказаній в заявці Замовника в найкоротші терміни. Вразі поставки товару неналежної якості термін заміни товару Постачальником становить 1 робочий день  з моменту встановлення, що товар не відповідає встановленим якісним характеристикам про що надається відповідний гарантійний лист в складі пропозиції.
3.2. Учасник визначає ціну на товар, який він пропонує поставити за Договором, з урахуванням податків і зборів, що сплачуються або мають бути сплачені, а також витрат на страхування, транспортування, завантажування, розвантажування та інших витрат, визначених законодавством. 
3.3. Учасник зобов’язується враховувати коливання ринкової ціни в сторону зменшення та робити відповідне коригування в сторону зменшення.
3.4.. Учасником у складі тендерної пропозиції надається гарантійний лист виробника (представництва, філії виробника – якщо їх відповідні повноваження поширюються на територію України, але при цьому вони безпосередньо не здійснюють комерційної діяльності з документальним підтвердженням повноважень) або Договір із виробником, якщо учасник процедури не є безпосереднім виробником товару, яким підтверджується факт співпраці із учасником щодо можливості поставки товару, який є предметом закупівлі цих торгів. У випадку якщо, учасник є безпосереднім виробником продукції (товару) у складі тендерної пропозиції надається гарантійний лист у якому учасник підтверджує свою можливість поставки товару, який є предметом закупівлі цих торгів.
Для підтвердження відповідності тендерної пропозиції учасника технічним, якісним, кількісним та іншим вимогам до предмета закупівлі, встановленим замовником, учасник повинен надати наступні документи:
-   якість товару що постачається повинна відповідати умовам Закону України «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів» від 23.12.1997 № 771/97-ВР (зі змінами та доповненнями), 
-    нормативно-технологічній документації, встановленим санітарно-гігієнічним нормам, нормам стандартизації і сертифікації та супроводжуватись відповідними документами, що підтверджують їх якість та придатність до використання, 
-  надати сертифікат відповідності / чи якісне посвідчення / чи висновок державної санітарно-епідеміологічної експертизи / чи декларацію виробника / чи інший документ згідно законодавства, який підтверджує безпеку та якість харчових продуктів.

