ДОДАТОК  2
до тендерної документації 
ТЕХНІЧНІ, ЯКІСНІ ТА КІЛЬКІСТНІ ХАРАКТЕРИСТИКИ ПРЕДМЕТУ ЗАКУПІВЛІ.
1. Предмет закупівлі:   
                         ДК 021-2015:  15810000 -9 –   Хлібопродукти, свіжовипечені хлібобулочні та кондитерські вироби 

	№ з/п
	Найменування
товару
	Од. виміру
	Технічні вимоги
	Кіль-кість
	Відповід-ність

(ТАК/НІ)

	1
	Хліб пшеничний вищого ґатунку
	кг
	повинен відповідати Державним стандартам на даний вид продукції, має бути виготовлений із борошна вищого ґатунку. Хліб повинен бути свіжий, без ГМО, не нарізаний, без сторонніх домішок, без ознак хвороби та плісняви.

Зовнішній вигляд: відповідає формі, в якій проводили випікання, без бокових випливів, продовгувато-овальної форми.
Поверхня: без забруднення, гладка, без глибоких тріщин і підривів, вм’ятин, деформацій.

Колір: від світло-жовтого до коричневого, без підгорілостей. 

Стан м’якіша: пропечений, без комків та слідів непромісу, не вологий на дотик.

Пористість: розвита без пустот і стовщень

Смак: без стороннього присмаку.

Запах: характерний даному виду виробу, без сторонніх запахів. 

Смак і запах мають бути характерними для цього виду хліба.
Хліб не повинен бути надмірно солоний, кислий або з гірким присмаком.
На момент поставки термін придатності до споживання товару повинен складати не менше, ніж 80 відсотків з дати передачі товару Замовнику.
Повинен відповідати умовам ГОСТ, ДСТУ або ТУ, які діють на момент проведення процедури закупівлі

Повинен відповідати безпечності та якості харчових продуктів, які встановлено нормативно-правовими актами України. Дата виготовлення повинна співпадати з датою доставки.

 Кожна партія повинна супроводжуватись документами (накладними, документами які засвідчують якість та безпеку, мають бути зазначені умови зберігання та термін придатності). 

Кожна одиниця товару повинна бути упакована в поліетиленовий пакет.


	1880
	

	2
	Хліб житньо-пшеничний  першого ґатунку
	кг
	повинен відповідати Державним стандартам на даний вид продукції, має бути виготовлений із суміші житнього та пшеничного борошна першого/вищого ґатунку. Хліб повинен бути свіжий, без ГМО, не нарізаний, без сторонніх домішок, без ознак хвороби та плісняви.

Зовнішній вигляд: відповідає формі, в якій проводили випікання, без бокових випливів, продовгувато-овальної форми.
Поверхня: без забруднення, гладка, без глибоких тріщин і підривів, вм’ятин, деформацій.

Колір: коричневий, без підгорілостей. 

Стан м’якіша: пропечений, без комків та слідів непромісу, не вологий на дотик.

Пористість: розвита без пустот і стовщень

Смак: без стороннього присмаку.

Запах: характерний даному виду виробу, без сторонніх запахів. 

Смак і запах мають бути характерними для цього виду хліба.
Хліб не повинен бути надмірно солоний, кислий або з гірким присмаком.
На момент поставки термін придатності до споживання товару повинен складати не менше, ніж 80 відсотків з дати передачі товару Замовнику.
Повинен відповідати умовам ГОСТ, ДСТУ або ТУ, які діють на момент проведення процедури закупівлі

Повинен відповідати безпечності та якості харчових продуктів, які встановлено нормативно-правовими актами України. Дата виготовлення повинна співпадати з датою доставки.

 Кожна партія повинна супроводжуватись документами (накладними, документами які засвідчують якість та безпеку, мають бути зазначені умови зберігання та термін придатності). 

Кожна одиниця товару повинна бути упакована в поліетиленовий пакет.


	1440
	


Умови поставки:

1.Постачання товару здійснюється щодня за наступними адресами:

           - м. Запоріжжя, Комунарський район, вул. Парамонова, буд. 11а – склад харчоблоку – Відділення    Комунарського району;
          - м. Запоріжжя, Шевченківський район, вул. Миколи Корищенка, буд. 28а – склад харчоблоку – Геріатричний стаціонар.

    2. При поставці товару обов’язково надаються супровідні документи, що підтверджують його походження, безпечність та якість, відповідність вимогам ДСТУ, ТУ.

              На кожній одиниці фасування повинна бути наступна інформація: назва харчового        

              продукту, назва та адреса підприємства – виробника, вага нетто, склад, дата           

              виготовлення, термін придатності та умови зберігання, дані про харчову та  

              енергетичну  цінність.

       3.  Якість товару повинна відповідати діючим на території України державним стандартам, вимогам, встановленим загальнообов’язковими нормами та правилами та підтверджується документами (сертифікати якості (якщо предмет закупівлі підлягає сертифікації), експертний висновок Державної служби України з питань безпечності харчових продуктів та захисту споживачів, Сертифікат на систему управління безпечністю харчових продуктів (ДСТУ ISO 22000:2019 (ISO 22000:2018, IDT), виданий на ім’я виробника продукції). 

(копії вище зазначених документів повинні бути надані у складі пропозиції учасника)

        4. Доставка товару повинна здійснюватися за місцем поставки за рахунок Постачальника, спеціалізованим автотранспортом Постачальника, згідно з правилами перевезення харчових продуктів. Розвантаження товару на склад харчоблоку здійснюється за рахунок Постачальника.

(надати гарантійний лист у складі пропозиції учасника)

       5. Водій (експедитор) обов'язково повинен мати особисту медичну книжку водія. На транспорт повинні бути санітарні документи.

(надати в складі пропозиції копії санітарних документів на транспорт  (санітарна обробка автомобіля кожні 10 днів та водія (санітарна книжка))

6. Доставка товару має здійснюватися окремими партіями щоденно в робочі дні (понеділок – п’ятниця) до 8-30 години ранку згідно заявки Покупця на постачання товару. Термін придатності товару на момент поставки повинен складати не менше 80% від загального терміну придатності з дня завезення його на склад Покупця.  

(надати гарантійний лист у складі пропозиції учасника)

7. У разі виявлення неякісного або такого, що не відповідає умовам договору, товару, Постачальник зобов’язаний замінити неякісний товар протягом однієї доби з моменту виявлення неякісного товару, без будь-якої додаткової оплати з боку Покупця. 

(надати гарантійний лист у складі пропозиції учасника)

