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Класифікація за ДК 021:2015 15610000-7 Продукція борошномельно-круп’яної промисловості (Крупи: крупа гречана зелена, крупа ячмінна, крупа перлова, крупа пшенична «Артек», пшоно, крупа вівсяна «Геркулес», крупа гречана жарена, крупа рисова ( рис довгий))
	№ п/п
	Найменування предмету закупівлі
	Одиниці
виміру
	Кількість
	Технічні характеристики
	Орієнтовний початок закупівлі товару

	1. 
	Крупа гречана зелена
	кг
	100
	Властивості зерен: незіпрілі та без теплового пошкодження під час сушіння.
Пакування: паперове або поліетиленове 
Вага: від 500 грам до понад 3 кг.
Запах та колір: властивий здоровому зерну, нормальний запах (без затхлого, солодового, пліснявого та інших сторонніх запахів); нормальний колір. 
Зараженість шкідниками не дозволено, без смітних домішок.
Тип: зелена .
Вологість: не більше 14.5% 
Вміст ядра: не менше 73% для 1 класу.
Правила приймання: кожну партію гречки супроводжують документи, що підтверджують їх якість.
Без ГМО.
	По потребі

	2. 
	Крупа перлова
	кг
	200
	Крупа перлова першого ґатунку,  виготовлена відповідно ДСТУ. Не дозволяється зараженість та забрудненість  шкідниками. Колір та смак відповідно крупі перловій, без стороннього смаку та запаху. Відповідність іншим вимогам діючого санітарного законодавства України, нормам харчування. Сертифікат відповідності, посвідчення якості (декларація виробника), висновок державної санітарно-епідеміологічної експертиз, маркування на упаковці.
Упаковка: фасована або в мішках 10/25 кг.
	По потребі

	3. 
	Крупа ячмінна
	кг
	300
	Крупа ячмінна першого ґатунку,  виготовлена відповідно ДСТУ. Не дозволяється зараженість та забрудненість  шкідниками. Колір та смак відповідно крупі ячмінній, без стороннього смаку та запаху. Відповідність іншим вимогам діючого санітарного законодавства України, нормам харчування. Сертифікат відповідності, посвідчення якості (декларація виробника), висновок державної санітарно-епідеміологічної експертиз, маркування на упаковці.
Упаковка: фасована або в мішках 10/25 кг.
	По потребі

	4. 
	Крупа пшенична «Артек»
	кг
	300
	Крупа пшенична першого ґатунку,  виготовлена відповідно ДСТУ. Не дозволяється зараженість та забрудненість  шкідниками. Колір та смак відповідно крупі ячмінній, без стороннього смаку та запаху. Відповідність іншим вимогам діючого санітарного законодавства України, нормам харчування. Сертифікат відповідності, посвідчення якості (декларація виробника), висновок державної санітарно-епідеміологічної експертиз, маркування на упаковці.
Упаковка: фасована або в мішках 10/25 кг.
	По потребі

	5. 
	Пшоно
	кг
	200
	Пшоно шліфоване повинно мати жовтий колір різних відтінків , притаманний пшону смак та запах , бути чистим , сухим , без затхлості та плісняви,
Суха вологість не повинна перевищувати норм
 Фасована  мішки вагою 10-50кг, з маркуванням на кожному мішку. На кожній одиниці фасування повинна бути наступна інформація: назва харчового продукту, назва та адреса підприємства-виробника, вага нетто, склад, дата виготовлення, термін придатності та умови зберігання, дані про харчову та енергетичну цінність. Без ГМО, що має бути зазначено на упаковці.  Відповідність вимогам діючого санітарного законодавства України обов`язкова.
Товар повинен відповідати ДСТУ.
	По потребі

	6. 
	Вівсяна крупа «Геркулес»
	кг
	300
	Крупа вівсяна (Геркулес). Крупна фракція. Крупа не зіпріла, повинна мати властивий здоровому зерну запах (без затхлого, солодового, пліснявілого та інших сторонніх запахів). Колір білий з жовтуватим відтінком. Вологість не більше 13%. Доброякісне ядро не менше 99,5%. Не дозволяється зараженість шкідниками хлібних запасів; зіпсовані ядра, бактерії кишкової палички.
	По потребі

	7. 
	Крупа гречана (жарена)
	кг
	300
	Згідно ДСТУ 7697:2015 "Крупи гречані. Технічні умови" крупа гречана (жарена) повинна бути вищого або першого гатунку, має тригранну форму, темно-коричневий колір, жарена. Запах властивий здоровому зерну, нормальний запах (без затхлого, солодового, пліснявого та інших сторонніх запахів). Без ГМО. На кожній одиниці фасування повинна бути наступна інформація: назва харчового продукту, назва та адреса підприємства-виробника, вага нетто, склад, дата виготовлення, термін придатності та умови зберігання, дані про харчову та енергетичну цінність. Термін придатності товару повинен становити не менше 85% від терміну зберігання даного виду товару з дня поставки його на склад Замовника. Фасування – харчовий пакет від 0,8 кг до 1,0 кг.
	По потребі

	8.
	Крупа рисова
(рис довгий)
	кг
	300
	Згідно ГОСТ 6292-93 "Крупа рисова. Технічні умови" або ДСТУ 4965:2008 рис довгий повинен бути вищого або першого гатунку. Крупа рисова являє собою ядро рисового зерна, відшліфоване та очищене від зовнішньої оболонки, має видовжену круглувату форму, колір - білий. Запах - властивий рисовим крупам, без сторонніх запахів, не затхлий, не пліснявий. Смак - без сторонніх присмаків, не кислий, не гіркий. Крупа не заражена шкідниками, без смітних домішок. Без ГМО. На кожній одиниці фасування повинна бути наступна інформація: назва харчового продукту, назва та адреса підприємства-виробника, вага нетто, склад, дата виготовлення, термін придатності та умови зберігання, дані про харчову та енергетичну цінність. Термін придатності товару повинен становити не менше 85% від терміну зберігання даного виду товару з дня поставки його на склад Замовника. Фасування – харчовий пакет від 0,8 кг до 1,0 кг.
	По потребі



 
1. Доставка товару здійснюється за адресою Замовника: Україна, Вінницька область, Гайсинський район, м. Гайсин, вул. В'ячеслава Чорновола 1 на склад Замовника з 08.00 год. до 15.00 год. окрім вихідних днів.
2. Постачання товару здійснюється згідно замовлення 2 - 3 рази в тиждень.     
3. Товари, що має постачатись повинен мати необхідні копії протоколів дослідження та якісне посвідчення на продукцію, ( дані документи мають бути видані на ім’я учасника не раніше  2023 року і завантажені разом з усіма документами при подачі пропозиції) , що підтверджує відповідність товару вимогам, встановленим до нього загальнообов’язковими на території України нормами і правилами, повинен бути оформлений відповідно до вимог законодавства України.
4. Замовлення передається постачальнику телефоном, на електрону пошту Постачальника  або у письмовій формі.
5. Постачальник здійснює поставку товару автотранспортом для перевезення вищезазначених товарів, який має всі необхідні дозвільні документи (на спец. автомобіль для транспортування харчових продуктів та продовольчої сировини, довідка про санітарну обробку автомобіля, особиста медична книжка водія). 
6. Поставка та розвантаження товару здійснюється за рахунок Постачальника.
7. Разом з кожною партією товару повинна надаватися супровідна первинна документація (накладна, сертифікат відповідності чи якісне посвідчення, чи інший документ, що підтверджує їх походження, безпечність і якість, відповідність вимогам державних стандартів, санітарно-гігієнічним вимогам). Такий документ повинен бути діючим з урахуванням терміну реалізації товару.
8. Товар, що буде постачатись за договором, не повинен мати дефектів товарного вигляду, повинен бути упакований Учасником таким чином, щоб виключати псування або нищення його на період поставки, мати термін придатності на момент поставки не менше 80% від терміну, визначеного виробником для даного виду товару та за умови його збереження відповідно до встановлених норм і правил зберігання.
9.  Якщо поставлений товар не буде відповідати своїм якісним характеристикам, постачальник повинен замінити товар своїми силами і за свій рахунок на протязі одного дня. 
«З умовами технічного завдання ознайомлені, з вимогами до постачання погоджуємось»

Посада, прізвище, ініціали, підпис уповноваженої особи учасника, завірені печаткою

 
