ДОДАТОК  2
до тендерної документації 
Інформація про необхідні технічні, якісні та кількісні характеристики предмета закупівлі — технічні вимоги до предмета закупівлі
ТЕХНІЧНІ ВИМОГИ
1. Предмет закупівлі: 03220000-9 - Овочі, фрукти та горіхи 
2. Загальна кіькість:  13480 кг.
	№ з\п
	Найменування
	Кількість, кг
	Технічна характеристика товару

	1
	Буряк столовий
	1400
	Буряк столовий – відповідно до ДСТУ 7033:2009 «Буряк свіжий столовий, ТУ та інших документів, що діють на території України. 
Коренеплоди свіжі, цілі здорові, чисті, сухі, без пошкоджень, не уражені хворобами, типові для ботанічного сорту за формою і забарвленням.

М’якуш соковитий, темно-червоний різних відтінків. Розмір за найбільшим поперечним діаметром 70-100 мм. Для видовженої форми розмір корнеплоду за довжиною 100-120 мм. Не допускається наявність коренеплодів ушкоджених  сільськогосподарськими шкідниками, зів’ялих, з ознаками гнилі, пророслими,  на розрізі недопустима цвіль, ушкодження та наявністю дефектів, які псують зовнішній вигляд продукції. 


	2
	Морква
	1400
	Згідно ДСТУ 7035:2009 «Морква свіжа» , ТУ та інших документів, що діють на території України. 
 Має бути свіжою, зрілою, здоровою, чистою, цілою, без тріщин, вирощеною в природніх умовах, без перевищеного вмісту хімічних речовин, без механічних пошкоджень, пошкоджень шкідниками та хворобами, без залишків зовнішньої вологості,  Не допускається морква підморожена, що загнила, із стороннім запахом. 
Коренеплоди, типової для ботанічного сорту форми та кольору, з черешком не більше 2,0см або без нього, але без пошкодження плечиків коренеплода (для молодої - короткою до 3 см зеленню). Допускаються коренеплоди з відхиленнями по формі, але не уродливі; коренеплоди з незначними наростами, які з’явилися під час формування бокових корінців. Колір: в залежності від ботанічного сорту, оранжевий різних відтінків. Запах: природний, властивий даному ботанічному сорту, без стороннього затхлого чи гнилісного запаху. 


	3
	Цибуля
	1700
	Згідно ДСТУ 2659-94Перець  солодкий Перець солодкий свіжий 3247-95 «Цибуля ріпчаста» , ТУ та інших документів, що діють на території України.
 Цибулини дозрілі, здорові, чисті, цілі, непророслі, свіжі, вирощені в природніх умовах, без перевищеного вмісту хімічних речовин, з сухими зовнішніми цибульними лушпиннями. Не допускається цибуля підморожена, що загнила, із стороннім запахом. Форма і колір повинні відповідати ботанічному сорту, без стороннього запаху і смаку. Розмір в діаметрі від 40 мм до 90 мм. Не допускається цибуля з ознаками загнивання, проростання, оголення, з механічними пошкодженнями, пошкодженнями сільськогосподарськими шкідниками та хворобами. 

	4
	Перець солодкий 
	200
	Згідно ДСТУ 3247-95 «Перець солодкий свіжий» , ТУ та інших документів, що діють на території України.

 Плоди цілі, свіжі, здорові, чисті, не зів’ялі, без механічних пошкоджень, не уражені хворобами, з плодоніжкою або без неї, типової для конкретного ботанічного сорту форми та забарвлення. Ґатунок вищий.

	5
	Шпинат свіжий
	30
	ДСТУ 8061:2015 
Листові розетки, цілі, здорові, свіжі, листя неогрубілі, типової для сорту форми. Листя шпинату повинні відповідати ботанічному сорту. Характеристики харчового продукту повинні відповідати вимогам ДСТУ.

	6
	Капуста білокачанна
	1700
	ДСТУ-7037:2009 «Капуста білоголова свіжа».

 За стандартом качани білоголової капусти повинні бути свіжими, цілими, чистими, непророслими, типової для ботанічного сорту форми та забарвлення, без ушкоджень сільськогосподарськими шкідниками, цілком сформовані. Вага однієї капусти – не менше 600 г і не більше 3 кг. У партії не допускаються качани з механічними пошкодженнями глибиною понад три облягаючи листя, в тому числі тріснуті, загнили, запарені, пошкоджені крапковим некрозом, морожені. Першого ґатунку.

	7
	Капуста цвітна/аналог брокколі
	200
	ДСТУ 3280-95.

Качани свіжі, цілі, чисті, добре сформовані, непророслі, колір і форма відповідає даному сорту, без стороннього запаху і смаку. Вага однієї капусти – не менше 0,800 кг. Товарний вигляд качанів не повинний мати тріщин, механічного пошкодження на глибину більше 3 (трьох) см, без ознак ушкоджень крапковим некрозом та сільськогосподарськими шкідниками, без ознак гнилі, підмороження, слідів загнивання та ознак проростання. Запах та смак властиві даному ботанічному сорту, без стороннього запаху та присмаку. 

	8
	Капуста червонокачанна
	500
	ДСТУ 4154:2003.

Головка щільна середньо та пізньостигла першого товарного сорту, без ушкоджень сільськогосподарськими шкідниками, головки повинні бути зачищені до щільно прилеглих листків.

Запах та смак – властиві даному сорту без стороннього запаху та смаку. Не допускається наявність гнилої, пошкодженої шкідниками, ураженої хворобами, в’ялої, підмороженої капусти. Капуста червоноголова. Зовнішній вигляд: головки свіжі, чисті, цілі, здорові, щільні, цілком сформовані, непророслі, типової для ботанічного сорту форми і забарвлення. Смак і запах: властиві даному ботанічному сорту, без сторонніх запахів і присмаків. Довжина качана над головкою не більше, ніж 2см. Вага однієї капусти – не менше 400 г і не більше 2 кг.

	9
	Апельсини/аналог мандарини
	500
	Згідно нормам ДСТУ 4427-82  або ТУ виробника, іншим вимогам діючого санітарного законодавства України, нормам харчування
Повинні бути середнього розміру, мають бути солодкі,  кисло-солодкі на смак, свіжими, чистими, без механічних ушкоджень, не ушкоджені шкідниками та хворобами, з рівно зрізаною плодоніжкою, не можуть бути гнилими, зів'ялими, на розрізі недопустима цвіль та ушкодження. Недопустима перезрілість та недозрілість..

І -ІІ категорії

	10
	Банани
	1000
	Якість повинна відповідати нормам ДСТУ 4033:2001 або ТУ виробника, іншим вимогам діючого санітарного законодавства України, нормам харчування.
Банани мають бути свіжі, без перевищеного вмісту хімічних речовин, достатньої зрілості, без ознак гнилі,без темних плям на шкірці та без механічних пошкоджень та пошкоджень шкідниками. Смак і запах без сторонніх домішок. 

	11
	Лимони


	50
	Відповідати нормам ДСТУ ДСТУ 4429-82  або ТУ виробника, іншим вимогам діючого санітарного законодавства України, нормам харчування. 

Мають бути свіжі, без перевищеного вмісту хімічних речовин,  без ознак гнилі, механічних пошкоджень. Смак і запах без сторонніх домішок. 

	12
	Яблука
	1400
	Якість повинна відповідати нормам ДСТУ 4033:2001 або ТУ виробника, іншим вимогам діючого санітарного законодавства України, нормам харчування.
Яблука мають бути солодкі,  кисло-солодкі на смак, нев`ялі, величина плодів – середня, з гладкою або ребристою поверхнею, свіжі, чисті, без хвороб та пошкоджень, зі властивим для яблук  запахом. 


1. Товар не містить генетично модифіковані організми (ГМО) та повинен відповідати показникам безпечності та якості для харчових продуктів, чинним нормативним документам, затвердженим у встановленому законодавством порядку. 
2. Термін придатності продукції повинен складати на момент поставки не менше 80 % від загального строку зберігання відповідного товару, який зазначається у супровідній документації на кожну партію товару або на етикетці і вважається гарантійним терміном, який обчислюється від дати виготовлення.

3. Ціна товару включає витрати з транспортування до місця призначення, страхування, навантаження, розвантаження, податків і зборів, необхідних платежів, що сплачуються або мають бути сплачені згідно із законодавством України, у тому числі які доручатимуться для виконання третім особам та будь-які інші витрати необхідні для виконання договору про закупівлю.

4. Учасник забезпечує постачання та розвантаження товару своїми силами і за свій рахунок до комори Замовника.
5. Постачання здійснюється дрібними партіями у кількості відповідно до заявок Замовника. Періодичність постачання - 3 рази на тиждень. Поставка товару – протягом 2 (двох) днів з дати отримання усного (телефоном) замовлення. Протягом поточного року до 31 грудня 2023 року.
6. При поставці кожна партія товару супроводжується документами, що засвідчують якість товару, оформлені відповідно до вимог чинного законодавства України (декларацією виробника, ветеринарним свідоцтвом, санітарно-гігієнічні висновки, мати  сертифікат відповідності, посвідчення якості тощо) та  відповідати вимогам ДСТУ та технічним умовам. та товарно–транспортною накладною.
7. Товар повинен передаватися установі в неушкодженій упаковці підприємства-виробника, що  відповідає характеру Товару, забезпечує цілісність Товару та збереження його якості під час перевезення та зберігання. Тара та упаковка товару повинні бути  чистими, сухими, без стороннього запаху, відповідати діючому санітарно-епідеміологічному законодавству.   
8.
Транспортування здійснюється з дотриманням вимог наказу Міністерства транспорту України від 14.10.1997 №363 «Про затвердження Правил перевезень вантажів автомобільним транспортом в Україні». Продукція повинна постачатися спеціальним автотранспортом з відповідною температурою згідно зі стандартами, з дотримання санітарних вимог, в тому числі щодо сумісності продуктів харчування. 
9.
Водій автотранспорту, а також особи, що супроводжують товар у дорозі і виконують вантажно-розвантажувальні роботи, повинні мати чинну медичну книжку з результатами проходження обов’язкових медичних оглядів.
10. Приймання товару по якості, комплектності і кількості здійснюється уповноваженими представниками обох Сторін. . 
11. У разі виявлення неякісного товару або такого, що не відповідає умовам договору, Постачальник зобов’язаний замінити неякісний товар протягом двох днів з моменту виявлення неякісного товару, без будь-якої додаткової оплати з боку Замовника.

12. У разі виникнення сумнівів/суперечки щодо якості поставленого Товару проводиться його незалежна експертиза в уповноважених на це установах чи організаціях. Оплата вартості експертизи Товару сплачується Постачальником.



13.
Товар повинен відповідати діючим на території України вимогам до якості, які встановлюються законодавством України з урахуванням та дотриманням вимог ЗУ «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості  харчових продуктів» (від 23.12.1997 №771/97-ВР), Інструкції з організації харчування дітей у дошкільних навчальних закладах  затвердженою Наказом Міністерства освіти і науки України, Міністерством  охорони здоров’я України 17.04.2006  №298/227 (із змінами, внесеними згідно з наказом  Міністерства освіти і науки, молоді та спорту України, Міністерства охорони здоров’я України від 26.02.2013 №202/165).


14. Переможець оплачує всі витрати, пов'язані з пересилкою документів (договір, накладна, талонів) через кур'єрську службу доставки (Нова пошта, Нічний експрес, Інтайм та інші). (Надати гарантійний лист).

ПОСТАВКА НЕ ЯКІСНОГО ТОВАРУ МОЖЕ БУТИ ПРИЧИНОЮ РОЗІРВАННЯ ДОГОВОРУ раніше встановленого строку та застосування оперативно-господарських санкції!
Ми __________________________________________ у разі перемоги у торгах та укладенні договору про закупівлю згодні та підтверджуємо свою можливість і готовність виконувати усі вимоги замовника, зазначені у інформації про необхідні технічні, якісні та кількісні характеристики (у т.ч. технічній специфікації).

____________ 

     Дата

____________________________________________________________________

Посада, прізвище, ініціали, підпис уповноваженої особи Учасника, завірені печаткою.

В разі, якщо пропозиція учасника не відповідає Технічним вимогам тендерної документації, то пропозиція буде відхилена, як така, що не відповідає вимогам тендерної документації .
