Додаток 2 
до тендерної документації 
Технічне завдання
«код ДК 021:2015- 03220000-9 «Овочі, фрукти та горіхи» (Овочі)»

1. Технічні, якісні та кількісні характеристики предмету закупівлі: 
	№ п/п
	Найменування
	Потреба (кг)

	1
	Буряк врожаю 2022року
	3700

	2
	Буряк ранній
	2000

	3
	Буряк врожаю 2023року
	6000

	4
	Морква врожаю 2022року
	3700

	5
	Морква  рання
	2000

	6
	Морква врожаю 2023року
	5000

	7
	Цибуля врожаю 2022року
	2300

	8
	Цибуля рання
	1500

	9
	Цибуля врожаю 2023року
	2000

	10
	Капуста білокачанна врожаю 2022року
	3600

	11
	Капуста білокачанна рання
	5000

	12
	Капуста білокачанна врожаю 2023року
	7000

	13
	Помідори свіжі
	400

	14
	Огірки свіжі
	400



2.  Овочі  повинні бути свіжими, цілими, чистими, нев’ялими, без тріщин, без ознак проростання, без пошкоджень сільськогосподарськими шкідниками та хворобами, без надмірної зовнішньої вологості, типової для ботанічного сорту форми та кольору. 
3. Товар не повинен містити генетично модифіковані організми (ГМО).
- продукція харчової промисловості, що вказана в тендерній документації, має постачатися дрібними партіями у кількості та асортименті згідно з заявками уповноважених осіб Замовника,не рідше 1 разу на тиждень.
[bookmark: _GoBack]- продукція харчової промисловості повинна постачатися спеціалізованим транспортом постачальника з дотриманням санітарних вимог, в тому числі щодо сумісності продуктів харчування. Згідно санітарно - гігієнічних норм, транспортування товару здійснюється спеціальним автотранспортом Постачальника, на який повинен бути санітарний паспорт або укладений договір на проведення дезінфекційних робіт разом із актами наданих послуг. 
4. При виявленні Замовником дефектів, простроченого терміну придатності товару, будь-чого іншого, що може якимось чином вплинути на якісні характеристики товару, Постачальник повинен замінити товар в асортименті та кількості, вказаній в заявці Замовника в найкоротші терміни. Вразі поставки товару неналежної якості термін заміни товару Учасником становить 2 дні з моменту  встановлення, що товар не відповідає встановленим якісним характеристикам. (в складі пропозиції подається відповідний гарантійний лист)
4. Учасник визначає ціну на товар, який він пропонує поставити за Договором, з урахуванням податків і зборів, що сплачуються або мають бути сплачені, а також витрат на страхування, транспортування, завантажування, розвантажування та інших витрат, визначених законодавством. 
6. Учасник письмово підтверджує, що товари, які наведені в переліку, мають відповідну нормативну документацію, яка обов’язково додається при поставці товару.
7. Для підтвердження відповідності тендерної пропозиції учасника технічним, якісним, кількісним та іншим вимогам до предмета закупівлі, встановленим замовником, учасник повинен надати наступні документи:
Для підтвердження відповідності тендерної пропозиції учасника технічним, якісним, кількісним та іншим вимогам до предмета закупівлі, встановленим замовником, учасник повинен надати наступні документи:
· При поставці товару обов’язкова наявність завіреної копії документу, що підтверджує якість та безпечність товару згідно з вимогами чинного законодавства та стандартами якості (декларації виробника або сертифікату відповідності або якості або іншого документу, що посвідчує якість товару) із зазначенням найменування товару, виробника, дати урожаю.  
· в складі пропозиії копію діючого сертифікату ISO 22000:2018 або 22000:2019 «Система управління безпечністю харчових продуктів» запропонованого товару щодо використання системи управління якістю по вирощуванню, зберіганню та транспортуванню овочів, коренеплодів, який виданий Виробнику запропонованого товару та який чинний протягом усього строку поставки товару;
· в складі пропозиії копію діючого сертифікату ISO 9001:2015 «Система управління якістю» запропонованого товару щодо використання системи управління якістю по вирощуванню, зберіганню та транспортуванню овочів, коренеплодів, який виданий Виробнику запропонованого товару та який чинний протягом усього строку поставки товару;
· в складі пропозиії копію діючого сертифікату ISO 14001:2015 «Система екологічного управління. Вимоги та настанови щодо застосування» запропонованого товару щодо використання системи управління якістю по вирощуванню, зберіганню та транспортуванню овочів, коренеплодів, який виданий Виробнику запропонованого товару та який чинний протягом усього строку поставки товару;
· Також надається в складі пропозиції Протокол випробувань зразків на овочі стосовно їх відповідності вимогам ДСТУ ISO874-2002. Вказані протоколи повині бути чинними на дату подання пропозиції.

ЯКІСНІ ВИМОГИ:

	[bookmark: _Hlk56619369]№
з/п
	Найменування товару
	Кількість
	Одиниця виміру
	Технічні, якісні характеристики товару
	Маркування, пакування

	1
	Капуста білокачанна 
	
	кг
	  Капуста білокачанна. Першого ґатунку, з щільною головкою, повинні бути свіжі, без ознак гнилі, без ознак захворювання, без механічних пошкоджень та ушкоджень шкідниками, без сторонніх присмаків, запахів. 
	Товар повинен бути упакований у сітки. На кожній упаковці товару має бути етикетка з інформацією на українській мові (назва продукту, дата виготовлення, умови та термін зберігання)

	2
	Цибуля 
	
	кг
	Цибуля ріпчаста. Має бути свіжою, не кормових сортів. Цибуля має бути вирощена в природних умовах, без перевищеного вмісту хімічних речовин, достатньої зрілості, без ознак гнилі, механічного пошкодження та пошкодження шкідниками. Цибулини мають бути цілими, здоровими, сухими, чистими. Смак та запах – без сторонніх домішок. Без ГМО.
	Товар повинен бути упакований у сітки. На кожній упаковці товару має бути етикетка з інформацією на українській мові (назва продукту, дата виготовлення, умови та термін зберігання).

	3
	Буряк 
	
	кг
	Буряк має бути свіжим, не кормових сортів. Буряк має бути вирощений в природних умовах, без перевищеного вмісту хімічних речовин, достатньої зрілості, без ознак гнилі, механічного пошкодження та пошкодження шкідниками. Коренеплоди мають бути цілими, здоровими, сухими, чистими. Смак та запах – без сторонніх домішок. Без ГМО.
	Товар повинен бути упакований у сітки. На кожній упаковці товару має бути етикетка з інформацією на українській мові (назва продукту, дата виготовлення, умови та термін зберігання).

	4
	Морква 
	
	кг
	Морква має бути свіжою, не кормових сортів. Морква має бути вирощена в природних умовах, без перевищеного вмісту хімічних речовин, достатньої зрілості, без ознак гнилі, механічного пошкодження та пошкодження шкідниками. Коренеплоди мають бути цілими, здоровими, сухими, чистими. Смак та запах – без сторонніх домішок. Без ГМО. 
	Товар повинен бути упакований у сітки. На кожній упаковці товару має бути етикетка з інформацією на українській мові (назва продукту, дата виготовлення, умови та термін зберігання).

	5
	Помідори
	
	
	Плоди томатів мають бути свіжими, цілими, чистими, здоровими, неперезрілими, щільними, без нетипової зовнішньої вологи, з плодоніжкою або без неї, без механічних пошкоджень і сонячних опіків. Допускаються на плодах томатів легкі натиски від тари. ДСТУ 3246-95 «Томати свіжі. Технічні умови» або ТУ виробника певного виду товару. Поставка товару відповідно до сезону.


	доставка товару згідно заявок на партію товару, в ящиках з етикетками на кожному ящику, які містять вичерпну інформацію про товар. Ящики  для товару повинні бути чистими, неушкодженими, краще новими;

	6
	Огірки
	
	
	Огірки свіжі мають бути цілими, свіжими, здоровими, чистими, нормальної структури та форми, без механічних пошкоджень, з плодоніжкою або без неї. Допускаються плоди з незначним пожовтінням вершини. Не допускаються гнилі та запарені продукти. ДСТУ 3247-95 «Огірки свіжі. Технічні умови» або ТУ виробника певного виду товару. Поставка товару відповідно до сезону.

	доставка товару згідно заявок на партію товару, в ящиках з етикетками на кожному ящику, які містять вичерпну інформацію про товар. Ящики  для товару повинні бути чистими, неушкодженими, краще новими;



Усі овочі повинні відповідати нормам визначеним у нормативних документах, які встановлюють вимоги до безпечності продуктів: 
1) наказ МОЗ від 19.07.2012  № 548 «Про затвердження Мікробіологічних критеріїв для встановлення показників безпечності харчових продуктів»;
2) наказ МОЗ від 13.05.2013  № 368 «Про затвердження Державних гігієнічних правил і норм «Регламент максимальних рівнів окремих забруднюючих речовин у харчових продуктах»;
3) ДСанПіН 8.8.1.2.3.4-000-2001 «Допустимі дози, концентрації, кількості та рівні вмісту пестицидів у сільськогосподарській сировині, харчових продуктах, повітрі робочої зони, атмосферному повітрі, воді водоймищ, грунті»;
4) ГН 6.6.1.1 - 130- 2006 «Допустимі рівні вмісту радіонуклідів Сs137 і Sr90 у продуктах харчування та питній воді». 


Учасник повинен забезпечити контроль якості кожної партії товару

