Додаток №2	

ТЕХНІЧНАСПЕЦИФІКАЦІЯ
В місцях де технічна специфікація містить посилання на конкретні марку чи виробника або на конкретний процес, що характеризує продукт чи послугу певного суб’єкта господарювання, чи на торгові марки, патенти, типи або конкретне місце походження чи спосіб виробництва, вважати вираз  "або еквівалент".


Загальні умови постачання:
1. Постачання товару відбувається відповідно до заявок замовника партіями, спеціальним транспортом постачальника починаючи з 7:30 години і протягом дня поставки. Поставка товару  здійснюється в день зазначений в замовленні Покупця, про що надається лист-згода у складі тендерної пропозиції.
2. Розрахунок за поставлений товар – у безготівковій формі.
3. Разом з кожною партією товару повинна надаватися супровідна первинна документація (накладна, сертифікат відповідності чи якісне посвідчення, чи інший документ, що підтверджує їх походження, безпечність і якість, відповідність вимогам державних стандартів, санітарно-гігієнічним вимогам). Такий документ повинен бути діючим з урахуванням терміну реалізації товару.
4. Завантаження та  вивантаження товару здійснюється  представниками Учасника.
5. Всі поставленні товари повинні відповідати вимогам Закону України «Про безпечність та якість харчових продуктів» від 23.12.1997 № 771/97-ВР,  нормативно-технологічній документації, встановленим санітарно-гігієнічним нормам, нормам стандартизації і сертифікації та супроводжуватись відповідними документами, що підтверджують їх якість та придатність до використання. 
6. Товар має постачатися з терміном придатності не менше 80% загального терміну зберігання.
7. При поставці товару, учасник повинен дотримуватися температурного режиму.
8. Товар повинен бути в упаковці, яка відповідає характеру товару і захищає його від пошкоджень під час поставки. Упаковка має містити всю необхідну інформацію про товар, згідно вимог чинного законодавства.
9. Учасник у складі тендерної пропозиції повинен надати оригінал або копію: декларації виробника або посвідчення про якість або іншого документа, який б підтверджував якість продукції.
10.  Якщо поставлений товар не буде відповідати своїм якісним характеристикам, постачальник повинен замінити товар своїми силами і за свій рахунок протягом 8 годин. 

Овочі та фрукти (Код 03220000-9 - Овочі, фрукти та горіхи)

	№ п/п
	Найменування товару
	Кількість
	Технічні, якісні характеристики товару
	Ціна за 1 кг
(заповнює учасник)
	Загальна вартість
(заповнює учасник)

	1. 
	Яблука

	9 675  кг
	Яблуко свіже, столове, порційне. Плоди за формою і забарвленням, властиві даному сорту, зрілі, без пошкоджень шкідниками і хворобами, з плодоніжкою або без неї, але без пошкоджень шкірки плоду. Перезрілі, гнилі, із механічними пошкодженнями плоди не допускаються. Без ГМО.
	
	

	2. 
	Лимони

	279 кг
	Плоди лимонів повинні бути вищого ґатунку, свіжі, чисті, не в’ялі, без механічних пошкоджень, без зайвого запаху та присмаку. Не допускаються плоди зелені, підморожені та з ознаками цвілі, гнилі. Без ГМО. Товар повинен мати відповідне пакування, яке забезпечує цілісність товару та збереження його якості під час транспортування.
	
	

	3. 
	
Буряк 
	2672 кг
	Буряк столовий, коренеплоди свіжі, цілі, чисті, не зів’ялі, не тріснуті, без пошкоджень, не уражені хворобами, без зайвої зовнішньої вологи, з довжиною залишених черешків не більше ніж 2,0 см або обрізаних врівень з плечиками коренеплода. Допустимі коренеплоди з надламаними корінцями. М’якуш соковитий, темно-червоний різних відтінків. Розмір коренеплоду за найбільшим поперечним діаметром – від 8,00 см. до 12,00 см. Без ГМО.
	
	

	4. 
	Капуста качанна

	3193 кг
	Капуста білокачанна свіжа. Головки свіжі, цілі, здорові, чисті, цілком сформовані, непророслі. Головки повинні бути зачищені до щільно прилеглих зелених або білих листків, видалені розеткові, загнилі, жовті, зів’ялі та забруднені листки (не придатні для використання). Довжина качана над головкою – не менше 3,00 см. Маса зачищеної головки – не менше 0,4 кг. Без ГМО.
	
	

	5. 
	



Морква




	2748 кг
	Морква свіжа. Плоди повинні бути непошкодженими, доброякісними без ознак загнивання, чистими (тобто без сторонніх речовин після миття, або без зайвого грунту, якщо вони не миті), без шкідників та їх пошкоджень, твердими, не тріснутими і без бокових корінців, не здерев'янілими, без ознак відростання листків, з нормальною вологістю поверхні та без стороннього запаху та присмаку. Ступінь розвитку коренеплодів та їх стан повинні бути такими, щоб вони могли витримувати перевезення і розвантаження. Яскраво оранжевого кольору. Розмір коренеплоду – від 12 см. до 20,00 см. Без ГМО.
	
	

	6. 
	

Цибуля

	


3560 кг
	Цибуля ріпчаста свіжа. Цибулини доспілі, здорові, чисті, свіжі, сухі, не пророслі, з сухими верхніми лусками і висушеною шийкою від 2 до 5 см. Допускаються цибулини з тріщинами сухої луски, що відкривають соковиту луску на ширину не більше 2 мм. Не пошкоджені шкідниками. Вага цибулини – від 100 гр. до 300,00 гр. Без ГМО.
	
	

	7. 
	


Часник 
	


120 кг
	Часник свіжий, твердий, здоровий, чистий, щільний. Технічні умови ДСТУ 3234-95. Смак і запах: Властиві даному ботанічному сорту, без сторонніх домішок і запаху. Смакові якості: Гострий. Часник повинен бути непошкодженим, правильної форми, належним чином почищеним). Наявність оголених відокремлих зубків: Не допускається. Не допускається: Вміст землі, яка прилипла до цибулини, вміст цибулини, які уражені нематодами і кліщами, вміст цибулин загнилих, запарених, підморожених. Без ГМО.
	
	

	8. 
	гарбуз
	1923 кг
	Мають бути свіжі, чисті, не в’ялі, достатньо зрілі, без механічних пошкоджень та без пошкоджень шкідниками та хворобами, без перевищення вмісту хімічних речовин. Забарвлення  помаранчевого кольору. Без ГМО, відповідність вимогам діючого санітарного законодавства України, нормам харчування.
	
	

	9. 
	Апельсини 
	466 кг
	Повинні бути свіжі, чисті, не в’ялі, без будь – яких пошкоджень, достатньої зрілості. Запах та смак своєрідні свіжим апельсинам, без зайвого запаху та присмаку. Колір від жовтого до помаранчевого. Не допускаються плоди зелені, підморожені та з ознаками захворювань: цвілі, гнилі. Без перевищеного вмісту хімічних речовин. Всі мандарини партії мають бути приблизно однакового розміру. Розмір відповідно до сорту.
	
	

	10. 
	виноград
	703 кг
	свіжий, чистий, не в’ялий, без будь – яких пошкоджень, достатньої зрілості. Запах та смак своєрідні свіжому винограду, без зайвого запаху та присмаку.
	
	

	11. 
	Груші
	744 кг
	Повинні бути свіжі, чисті, не в’ялі, без будь – яких пошкоджень, достатньої зрілості. Запах та смак своєрідні свіжим стиглим грушам. Колір жовті, зелені. Не допускаються плоди підморожені та з ознаками захворювань: цвілі, гнилі. Без перевищеного вмісту хімічних речовин. Розмір середній та великі.
	
	

	12. 
	Квасоля біла
	299 кг
	Плоди чисті, здорові, сухі, незів’ялі, зі щільною шкіркою, середніх розмірів. Не допускається наявність ушкоджених сільськогосподарськими шкідниками, ураженими хворобами, підморожених, із прілістю, з наявністю гнилі та не дозрілості.
	
	

	13. 
	Квасоля червона
	25 кг
	Плоди чисті, здорові, сухі, незів’ялі, зі щільною шкіркою, середніх розмірів. Не допускається наявність ушкоджених сільськогосподарськими шкідниками, ураженими хворобами, підморожених, із прілістю, з наявністю гнилі та не дозрілості.
	
	




	
Керівник організації – учасника процедури закупівлі або інша уповноважена посадова особа
	

 (підпис) МП (за наявності)
	

      ___________
(ініціали та прізвище)






