Додаток 2
до тендерної документації 
Технічна специфікація
Пароконвектомат в комлекті з гатроємностями
ДК 021:2015 - 39310000-8 «Обладнання для закладів громадського харчування»
1. Замовник закуповує:
	№ з/п
	Найменування продукції
	Одиниця вимірювання
	Кіль-кість
	Вимоги до товару

	1.
	Пароконвектомат 
	комплект
	1
	Пароконвектомат згідно технічних характеристик:
Тип пароконвектомата_ _ гастрономічний
Тип підключення………….. електричний
Панель управління…………сенсорна  Призначення……………….. готування на пару,смаження, тушкування, запікання, пасірування , варіння, розігрів, випічка.
 Кількість рівнів…………….10
Размір протвенів…………...600х400 та GN1/1
Відстань між рівнями……...80 мм
Максимальня температура..260°С.
Корпус………………………нержавіюча сталь
Підсвічування………………LED
Потужність…………………електрична, кВт  не менше 14.9+\- 0,5 кВт
Напруга, В………………….380В - 3 ф.
Підключення до водопроводу______ Так
Підключення до каналізації  _______ Так
Габаритні розміри, мм:
Довжина……………         від 860 до 915
Ширина, не менше………від 830 до 970 
Висота…………………….від 1160 до 1210
Вага, кг …………………...до 140
Комплектація: 
Пароконвектомат - 1 шт
Гастроємності н/ж GN 1/1 - 40 – 20шт.
Гастроємності н/ж GN 1/1 - 65 – 20 шт.
Кришка н/ж GN 1/1 – 20 шт.
Деко алюмінієве 600х400х20 – 20 шт
Термощуп_ _ _ _ _ 1шт
Підставка металева  для пароконвектомату – 1 шт
Пом’якшувач води не менше LT 12 – 1 шт.
Наявні функції пароконвектомата:
Джойстік - енкодер для вибору або змінення параметрів в меню
USB-роз'єм (для імпорту та експорту програм готування)
Режими:
- конвекційний - паровий - комбінований 
- регенерація 
- розстійка - охолодження камери - миття та ополіскування робочої камери
- швидке охолодження - зниження температури всередині камери
- приготування кількох страв до одного часу
- мультитаймер
    Попередній розігрів до 260 °C.
 Вентилятори з реверсивним рухом.

Вбудована пам'ять на не менше 140 програм , з яких встановлених не менше 50%.
 Автоматичні програми мийки контролем
наявності води та миючого засобу в системі.
Режим теплової шафи.
Система самодіагностики помилок та несправностей.
Система захисту від перегріву для безпеки

Гарантійний термін: не менше 12 міс. з дати підключення   пароконвектомата (у складі пропозиції надати лист від виробника або імпортера або офіційного представника з підтвердженням гарантії та можливості постачання до 31.12.2023 року)

Виробник: Україна або країни ЄС



2. Товар, який постачається, повинен бути новим, без дефектів, термін та умови його зберігання не порушені. В складі тендерної документації Учасник надає гарантійний лист про можливість своєчасного постачання Замовнику пропонованого товару в повному обсязі, на умовах, визначених в тендерній  документації та проєкті договору.
3. Товар повинен бути в упаковці, який визначений тендерною документацією та яка відповідає характеру товару і захищає його від пошкоджень під час поставки. Товар має бути поставлений у непошкодженій тарі (пакуванні) виробника та передаватись Замовнику без механічних та будь-яких інших пошкоджень, придатний для використання відповідно до свого призначення.  Про що учасником надається гарантійний лист.
4. Товар повинен відповідати технічним, кількісним та якісним вимогам Замовника. Для підтвердження Учасник надає заповнену порівняльну таблицю відповідності запропонованого товару технічним, кількісним та якісним вимогам із зазначенням повної інформації про товар (назва виробника, модель, країна-виробник, розміри, тощо) з додаванням зразків (фотоматеріалів) запропонованої продукції.
5. Для підтвердження якості товару Учасник повинен надати завірену належним чином копію чинного висновку державної санітарно-епідеміологічної експертизи на відповідність товару, що постачається, вимогам діючого санітарного законодавства та копію додатку до цього висновку (в разі наявності додатку до висновку) та/ або сертифікати відповідності на товар та/ або паспорт якості.
6. Якщо товар виявиться неякісним або таким, що не відповідає технічним умовам тендерної документації, Учасник (Постачальник) зобов’язаний замінити цей товар в термін 5 робочих днів. Всі витрати, пов’язані із заміною товару неналежної якості (транспортні витрати, тощо) несе Учасник (Постачальник), про що надає гарантійний лист.
7. Учасник визначає ціну на товар, який він пропонує поставити за Договором, з урахуванням наступних витрат:
- податків і зборів, обов’язкових платежів, що сплачуються або мають бути сплачені згідно з чинним законодавством;
- витрат на доставку, розвантаження, встановлення та підключення  товару;
- інших витрати, передбачених для товару даного виду згідно з чинним законодавством та умов тендерної документації, про що Учасником надається гарантійний лист.
         
 8. З метою якісного та професійного встановлення та налагодження запропонованого товару – Пароконвектомат в комплекті, в штаті Учасника повинен бути кваліфікований працівник. На підтвердження вищезазначеної інформації Учасник повинен надати Сертифікат виданий на ім’я штатного працівника, від імені виробника товару, що буде підтверджувати, що штатний працівник має відповідну кваліфікацію для професійного встановлення та налагодження запропонованого товару.



