ДОДАТОК 3
до тендерної документації
Морожена риба: Хек с/м; оселедець с/м; салака с/м; мойва с/м, код за ЄЗС ДК 021:2015 15220000-6 Риба, рибне філе та інше м’ясо риби морожені 
1.Технічні вимоги до предмета закупівлі

В місцях де технічна специфікація містить посилання на конкретні торговельну марку чи фірму, патент, конструкцію або тип предмета закупівлі, джерело його походження або виробника, слід читати з виразом "або еквівалент".
	Риба морожена:

Хек 
(с/м 300-500 г.)

1000 кг.

Вид розбирання:

обезголовлена патрана

без ГМО

	1.Технічні вимоги
	Виготовлена відповідно до вимог ДСТУ 4378:2005 та ДСТУ 4868:2007 за технологічними інструкціями з дотриманням санітарних норм і правил, затверджених в установленому порядку..

Кожна партія товару поставляється з документами, що підтверджують їх якість та безпеку (посвідчення / декларація виробника про якість, тощо). 

Вміст токсичних елементів, гістаміну та N-нітрозамінів у рибі замороженій не повинен перевищувати допустимих рівнів, встановлених центральним органом виконавчої влади у сфері охорони здоров’я України.

	
	2. Органолептичні показники якості


	Риба столова, свіжоморожена, патрана обезголовлена риба, у якої голова з плечовими кістками, нутрощами, лускою, ікрою чи молочком видалена без розрізування по черевцю, згустки крові зачищені. Мінімальна довжина риби становить не менше 17 см в залежності від виду риби.

Заморожена сухим штучним способом блоками.

Маса блока повинна бути не більше ніж 12 кг.

Температура у товщі замороженого продукту під час вивантажування з морозильних установок повинна бути не вища ніж мінус 180С.
Зовнішній вигляд блоків риби. Цілі, поверхня рівна, чиста, недеформована. Можуть бути незначні западини на поверхні. Поверхня риби чиста, без згустків чи слідів крові за кольором властива цьому виду риби. Без ознак псування та повторної заморозки. З тонким шаром технічної глазурі.

Зовнішні пошкодження: проколи, порізи, зриви шкіри у риб в одній пакувальній одиниці, не  більше ніж 5%.

Консистенція (після розморожування): туга, властива рибі цього виду.

Запах (після розморожування): свіжої риби без стороннього запаху, слабко виражений йодний запах.

Наявність сторонніх домішок: не дозволена 

	
	3. Маркування


	На споживчій (транспортній) тарі повинно бути маркування/ етикетування державною мовою, що містить наступну інформацію: назву підприємства-виробника, пакувальника його адресу і телефон; товарний знак (за наявності); назву продукту; прилеглість до району промислу дозволено зазначити у назві продукту; розмір риби; вид розбирання; вид оброблення; сорт (за наявності); масу нето, кг; номер партії; кінцева дата споживання «Вжити до» або дата виробництва та строк придатності; умови зберігання; позначення  ДСТУ.

	
	4.Пакування
	Товар поставляється в споживчій (транспортній) тарі, що відповідає вимогам чинного законодавства та забезпечує цілісність товару, його товарний вигляд, забезпечує збереження його споживчих властивостей, а також якість та безпеку під час транспортування і зберігання. У кожній одиниці пакування повинен бути продукт однієї назви, сорту, виду розбирання, однієї розмірної групи, дати виготовлення та виду споживчої тари.

	
	5.Транспортування


	Транспортують усіма видами транспорту в критих транспортних засобах згідно з правилами перевезення вантажів, що швидко псуються, чинних на даному виді транспорту. 

Транспортні засоби та/або контейнери, ящики що використовуються для перевезення  Риби океанічного промислу замороженої мають відповідати вимогам статей 25, 44 ЗУ «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів».

	
	6.Поставка
	Поставка здійснюється Постачальником партіями за заявками Замовника один – два рази на тиждень. Вартість транспортування та розвантаження Товару на продуктовий склад Замовника, включається в цінову пропозицію.

	Салака с/м

(14+ см)

2000 кг
Оселедець с/м

(350+ г.)

1500 кг

Мойва с/м

(25-35 шт на 1 кг)
2000 кг

Вид розбирання:

не розбірна в цілому вигляді

без ГМО

	1.Технічні вимоги
	виготовлена відповідно до вимог ДСТУ 4378:2005 та ДСТУ 4868:2007 за технологічними інструкціями з дотриманням санітарних норм і правил, затверджених в установленому порядку..

Кожна партія товару поставляється з документами, що підтверджують їх якість та безпеку (посвідчення / декларація виробника про якість, санітарно-гігієнічні висновки тощо). 

Вміст токсичних елементів, гістаміну та N-нітрозамінів у рибі замороженій не повинен перевищувати допустимих рівнів, встановлених центральним органом виконавчої влади у сфері охорони здоров’я України.

	
	2. Органолептичні показники якості


	Риба столова, свіжоморожена, не розібрана в цілому вигляді. Мінімальна довжина не менше 14 см. Заморожена сухим штучним способом блоками.

Маса блока повинна бути не більше ніж 12 кг.

Температура у товщі замороженого продукту під час вивантажування з морозильних установок повинна бути не вища ніж мінус 180С.
Зовнішній вигляд блоку риби. Цілий, поверхня рівна, чиста, недеформована. Можуть бути незначні западини на поверхні. Поверхня риби чиста, без згустків чи слідів крові за кольором властива цьому виду риби. Без ознак псування та повторної заморозки. З тонким шаром технічної глазурі.

Зовнішні пошкодження: проколи, порізи, зриви шкіри у риб в одній пакувальній одиниці, не більше ніж 5%.

Консистенція (після розморожування): туга, властива рибі цього виду.

Запах (після розморожування): свіжої риби без стороннього запаху, слабко виражений йодний запах.

Наявність сторонніх домішок: не дозволена

	
	3. Маркування


	На споживчій (транспортній) тарі повинно бути маркування/ етикетування державною мовою, що містить наступну інформацію: назву підприємства-виробника, пакувальника його адресу і телефон; товарний знак (за наявності); назву продукту; прилеглість до району промислу дозволено зазначити у назві продукту; розмір риби; вид розбирання; вид оброблення; сорт (за наявності); масу нетто, кг; номер партії; кінцева дата споживання «Вжити до» або дата виробництва та строк придатності; умови зберігання; позначення  ДСТУ.

	
	4.Пакування
	Товар поставляється в споживчій (транспортній) тарі, що відповідає вимогам чинного законодавства та забезпечує цілісність товару, його товарний вигляд, забезпечує збереження його споживчих властивостей, а також якість та безпеку під час транспортування і зберігання. У кожній одиниці пакування повинен бути продукт однієї назви, сорту, виду розбирання, однієї розмірної групи, дати виготовлення та виду споживчої тари.

	
	5.Транспортування


	Транспортують усіма видами транспорту в критих транспортних засобах згідно з правилами перевезення вантажів, що швидко псуються, чинних на даному виді транспорту. 

Транспортні засоби та/або контейнери, ящики що використовуються для перевезення  Риби океанічного промислу замороженої мають відповідати вимогам статей 25, 44 ЗУ «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів».

	
	6. Поставка
	Поставка здійснюється Постачальником партіями за заявками Замовника один - два рази на тиждень. Транспортування та розвантаження Товару на продуктовий склад Замовника, включається в цінову пропозицію.


   Учасник визначає ціну на товар, який він пропонує поставити за Договором, з урахуванням податків і зборів, що сплачуються або мають бути сплачені, а також витрат на страхування, транспортування, завантажування, розвантажування та ін., визначених законодавством.

1.2. У разі, якщо товар не відповідає вимогам Замовника або Учасник не в змозі виконати умови поставки, пропозиція відхиляється.
2. Вимоги до поставки товару:

2.1. місце поставки – вул. Шевченка 108 А, м. Городня, Чернігівська обл., Городнянський психоневрологічний інтернат, склад харчових продуктів.

2.2. строк поставки – по 31.12. 2024 року включно.

2.3. товар, закупівля якого передбачена цією документацією, має постачатися партіями у кількості та асортименті згідно з заявками уповноважених осіб замовника один – два рази на тиждень відповідно до замовлення в робочий час. Корегування графіку поставки можливе тільки за згодою Замовника.

2.4. кожна партія повинна супроводжуватися документом встановленого законодавством зразка відповідно до специфіки, який засвідчує якість товару, кожна копія документу містить печатку (при наявності) та підпис Постачальника.

2.5. термін придатності товару на момент його отримання повинен складати не менше ніж 70% від загального строку зберігання відповідного товару.

2.6. товар повинен постачатися спеціальним транспортом з дотриманням санітарних вимог, у тому числі щодо сумісності продуктів харчування.

2.7. водій та особи, які супроводжують продукти в дорозі і виконують вантажно-розвантажувальні роботи, повинні мати медичну книжку з результатами проходження обов’язкових медичних оглядів та забезпечені спеціальним одягом (халат і рукавиці); Постачальник самостійно проводить розвантажувальні роботи на склад Замовника.

2.8. приймання-передача Товару: по кількості - відповідно до товаросупровідних документів (накладних), по якості - документів, які засвідчують їх походження, якість та безпеку, в присутності представника Учасника (Постачальника товару). Замовник не приймає товар, який не має відповідного маркування, товарного вигляду, термін придатності не зазначено або зазначено менше ніж 70% від загального строку зберігання, а також без документів, зокрема тих які засвідчують якість та безпечність.

У разі виникнення сумнівів/суперечки щодо якості поставленого Товару, проводиться його незалежна експертиза в уповноважених на це установах та організаціях. Оплата вартості експертизи Товару сплачується Постачальником.

У разі поставки неякісного товару або такого, що не відповідає вимогам Замовника, складається АКТ, товар повертається Учаснику (Постачальнику) та підлягає обміну за його рахунок.

3. Для підтвердження відповідності пропозиції торгів учасника технічним, якісним кількісним та іншим вимогам до предмета закупівлі, встановленим замовником учасник повинен надати наступні документи:
3.1. довідка (у довільній формі) з описом технічних характеристик запропонованого товару, умов зберігання, зазначення країни його походження, назви виробника та торгової марки, відповідність товару нормативним документам та санітарним нормам.

3.2. документи, що засвідчують якість та безпечність запропонованого товару, наявність яких передбачена чинним законодавством: посвідчення якості, декларація про якість, або інший документ що засвідчує якість та безпечність запропонованого товару.

3.3. гарантійний лист щодо можливості забезпечення якісною продукцією в повному обсязі, відповідно до технічних вимог замовника.
