
протокол
Iцо прийняття рIшЕння уповновджвноi осоБи

кO9у лtоплоzо 2023 р. м. Кривий Рiг

Вiдповiдно до частини 2 cTaTTi 24 Закону Замовник мас право з власноi iнiцiативи

або У разi усунення порушень законодавства у сферi публiчних закупiвель, викладених у

висновку органу дер}кавного фiнансового контролю вiдповiдно до cTaTTi 8 Закону, чи за

резуJIьтатами звернень, абО на пiдстаВi рiшення органу оскарження внести змiни до

тендерноi документацiI. У разi внесення змiн до тендерноi документацii строк для подання

тендерних пропозицiй продовхtусться Замовником в електроннiй системi закупiвель таким

чином, Щоб З моментУ внесення змiн до тендерноi документацii до закiнчення кiнцевого

строкУ поданнЯ тендерних пропозиuiй залишалося не менше нiж 4 днiв.

Зазначена iнформацiя оприлюДню€ться замовником вiдповiдно до статгi 10 Закону.

виникла необхiднiсть внести змiни до процедури вiдкритих торгiв за предметом

М'ясопрОдуктИ (Фарпl яловичий охолоджений ЩК 021:2015: 15131620-7; Сосиски 1

гатунку ЩК 021:2015: 151з1120_2) дК 021:2015: 15130000-8 М'ясопродукти (унiкальний

номер оголошення про проведення конкурентноТ процедури закупiвлi, присвосний

електронною системою закупiвель UA-2023-02-07_006341-a у
- ЩолаткУ 2 до тендерноi документацii. Перелiк змiн додаеться (додаток 1 цього

протоколу).

ВИРIШИЛА:

1. внести змiни до тендерноТ документацii щодо провоДеННЯ ПРОЦеДУРИ

вiдкритиХ торгiв за предметом МОясопродукти (Фарш яловичий охолоджений {К
021:2015: 151з1620-71 Сосиски 1 гаryнку ДК 021:2015: 15131120-2) ДК 021:2015:

151з0000_8 М'ясопродукти (унiкальний номер оголошення про проведення конкурентноТ

проLtедури закупiвлi, 
-присвоений 

електронною системою закупiвель UA_2023_0z,07,

006з4l-а та викласти ii'B новiй редакцii з урахуванням внесених змiн (додаються), а

також затвердити перелiк змiн, що вносяться до документацii, у виглядi окремого

документа (лолаеться).
2. Забезпечити оприлюднення зазначенот тендерноt документацll в новlи

релакuiТ з урахуванI{ям внесених змiн в електроннiй системi закупiвель, а такоя( перелiку

змiгt, 1цо вtIооя1ься до тендерноТ документацii, у виглялi окремого документа у порядку,

передбаченому статтями 1 0 та 24 Закону.

Пiдпис: Уповноважена особа Волкова А.А.



ЩоOаmок l do проmокоttу рiъuенllя уповнова)lсеltоlо clcrl(lLt
lЗid 09 JItопlоео 2023 poK1l

ПЕРЕЛIК ЗМIН

_lIопЕрЕдня рЕдАкцIя

дотсндерllо,^J::;1

Iнформачiяl

про необхiДнi технiчнiо якiснi, кiлькiснi xapaкTepllcTl.rKll та BlIMot,ll до предмета закупiвлi

М'ясопродуlсги(ФаршяловичиI"лохолоджений!К02l:20l5: l5l3l620-71 Cocltclc1,1 l гатуllкуfll{02l:20l5:
1 513 l 1 20-2) !К 02 1 :201 5: 1 51 30000-8 М'ясоп родуктлl.

На пiдтвердження вiдповiдностi тендерноТ пропозишiТ ,гехнi.tним, якiсним ,га кiлькiснt.lN,l xapaKTepI.tc1.1,IKzll\,|
предмета закупiвлi в складi свосТ пропоЗицiТ УчасниК повинеН llалатИ iH(lopMauiro про ivlo)I(Jl1,1BicTb поставк1.1 ,]al\,1OB!ll.|K}/

ТоВару, Що с ПреДМетом закупiвлi, з урахуванням вимог l,laBe/leнl,lx l]и)I(че;

Iнформацiя про кiлькiснi характеристики предмету заlсупiв.rli

Одиниця
вимiру

Фарш яловичий
охолоджений

Фарш м'ясний охолодrкений повинен вiдповiдатtl дitочtlм
ДСТУ, вироблятися згiдно з техtлологi.lною iHcTpyKtlicto .га

рецептурами з дотримуванням <Правил перед забiйного
ветеринарного огляду тварин i ветеринарнО'СанiтарноТ
експертизи м'яса та м'ясних продук,гiв>, кИнструкt.lлtt.l по
мойке и профилакти.rеской дезин(lекциtl на предприятиях
мясной и птицеперерабатываюцей промышлеlIно-ст1,1),
кСанитарных правиJt для прелприятий мясной
промышленности), затверджених у встановленому порядку.
Фарш м'ясний охолодllселlий 

- 
з температурою в сере2lинi

виробу вiд 0 ОС до 5 ОС;

зовнiшнiй вигляд: олнорiлrrа полрiбнена на вовчку з

дiаметром oTBopi в pelt-tiTKtt 2-З мм маса без KicToK, хряшliв,
сухожилок, грубоТ сполучноТ тканини.
Вид на розрiзi: Фарш добре перемiшаний.
Колiр: Фарш повинен бути добре перемiшаний, колiр вiд
тем но-червоного до св iтло-рожевого.
Запах(свiжiсть): Властиви й доброя KicH i й сиров и rt i.

ш повинен
Сосисклl l гатунку Сосиски першого гатунI(у повиннi вiдповiдаr,и BllN,loI,aN,|

дiю.tого ДСТУ та бути виробленi за технiчгtою iHcтpyKшicro
та рецептурами з дотриманням кПравил перед забiйного
ветеринарного огляду тварин i ветеринарно-санiтарноi'
експертизи м'яса)). .Щозво.llясться додаватlr iншi в1,Iлrl

сировинлl. Ile бiлковий стабiлiзатор з колагеновоi'сировлtнtt i

свинячоТ шкiрки (ло l0 Уо), ялови(lа, свl.tняtlа, бараtlя,tа
м'яс}tа маса, м'ясо п,гицi механiчноТ обробки (ло I0 %), cocBi
та молочнi препарати в гiдратованому виглялi (ло l 0 %),
крупи (до 3 0/о), крохмаль i пшеничне борошно (ло 4 %). При
ltboMy масова частка основноТ сировини мае бути не
меншою за'/0о/о. Сосиски гtовиннi бути свiжими без плям т.а



ушкоджень, упакованi у вакуумну упаковку або розфасованi

у п/е. На коrкнiй одиницi фасування або на ярлику повинне

бути маркування у виглялi пеLIатки або етикетки iз

зазначенням: найменування та адреса пiдприемства-

виробника; найменування та вид, термiчний стан; вага

нетто; дата виготовлення; TepMiH придатностi та умови
зберiгання; данi про харчову та енергетичну uiHHicTb.

Запах та смак повинен бути властивим даному виду

продукry, повинен бути свiхсим та без cTopoHHix запахiв. Не

допускасться продукт з плiснявою, слиззю на оболонцi, з

рихлим (lаршем.
сосиски повиннi мати властивий цьому продукту смак i

запах, пахнути лрянощами, бути помiрно солоними, без

стороннього запаху i присмаку. Зовнiшнiй вигляд: повиннi

бути з однорiдною структурою * рожевий або свiтло-

роrкевий фарш, piBHoMipHo перемiшаний, без порохtнiх та

сiрих плям. За t|liзико-хiмiчними покztзниками ковбаснi

вироби повиннi вiдповiдати нормативним вимогам.

Вимоги до поставl(1,1 товару;

Псlс,гавка.говарiВ здiйсьtюсlтьСя лрiбнимИ партiямИ транспортоМ Постачальника за його рахунок по заявцi Замовника,

в якiЙ вказустьсЯ асортименТ та кiлькiстЬ товарУ по коlкнiЙ окремiЙ поставцi. Поставка товару мас бутt|

B11KoIlaHa наступIlого дня пiсля отримання заявки Замовника. Приймання-передача товару по якостi,

комплектностi i кiлькостi здiйснюеться у присутностi представникiв Постачальника та Замовника

Перiол поста(Iання; з дати пiдписання договору до Зl грулня 202З року.
TepMiH зберiгагrнЯ на моменТ поставкИ пролуктiВ IlовинеН бути не менше '75о/о до ЗаГruIьного TepMiHy зберiгання.
'гехнiчtri, якiснi характерl.rстики'говару повиннi вiдповiдати вимогам, встановленим дiючими нормативними актами

tlинllого законодавс;ва Укратни. Обробленi tррукти та овочi повиннi бути без Гмо та по якостi i безпечностi

вiдповiдати встановленим державним стандартам (лiючим ГоСТам, дстУ або ТУ та ТТУ, якi розробленi на

ocHoBi дiючого ГОСТу або ,ЩСТУ),у тому числi санiтарним нормам.

Приймання ToBapiB проводиться при наявностi товаро супроводжуючих документiв: видатковоТ накладноТ та копiТ

локументiв, tllo пiлтвердrrсують якiсть ToBapiB (сертиtрiкати якостi, вiдповiдностi, декларацiя виробника,

ветери нарн и й локум ент затвердх(ений виробн иком).

обробленi (lрукти та oBo.ti повиннi мати маркування З найменуванням товару, визначенням дати виготовлення,

TepMiHy придатностi, походження товару, найменування вирQбника тощо.

за якiьть та безпечнiсть товару вiдповiдас У.tасник. В разi встаrIовлення невiдповiдностi поставленого товару

задан14м параметрам Замовник зчUlишас за собою право на розiрвання договору про закупiвлю.

вантал<но-розвантажувальнi роботи при поставцi товару виконус постачальник з дотримання санiтарних норм та

[оставка товару здiйсljtосться за адресою замовника: 50002, !,нiпропетровська область,

бул. lЗК (ск.lrал харчоблоttу ) за заявкою замовника, в робочi днi, з 7-00 до l2-00

пiзнiше наступного робочого дня пiсля отримання заявки Замовника.

Тара повинtrа забезпечувати повну цiлiснiсть товару при транспортуваннi. BapTicTb

м. Кривий Рiг, вул. Пушкiна,
години згiдно замовлення, не

тари (упаковка) включено в

загальну BapTicTb товару. Тара (упаковка) незворотна.

у разi виявлення неякiсного товару або такого, що не вiдповiдас умовам договору, Постачальник зобов'язаний

замiнити неякiсний товар протягом однiеi доби з моменту виявлення неякiсного товару, без буль-якоi додатковоТ

оплати з боку Замовника.
вимоги щодо кiлькостi та якостi товару наведенi в технiчнiй специфiкаuii нижче.

У разi подання пропозицiТ, яка не вiдповiдас технiчним характеристикам та визначеному перелiку, пропозицiя не

буле розглядатtlсь та оlliнtоватись i буле вiдхилена як така, що не вiдповiдас вимогам документацii електронних

торгiв.

rIовА рЕдАкцIrI



Цо.irа,l,ок 2

до теliдерtlот докумеlr,га rtii

lнформацiя

пРо необхiднi технiчнiп якiснi, кiлькiснi xapaKTepllcт]tl(ll та Br,lMoI,}t до Ilредмета закупiв.lli

М'ясопродукти (Фарш яловлlчлIй охолодженийI ЩК 02t:20l5: l5I3l620-7; CocllcKlr l гаr,унку /!К 02l:20l5:
1513l l20-2) ЩК 021:2015: 15l30000-8 МОясопродукт1,I.

На ПiДТВеРДЖення вiдповiдttостi тендерноi'пропозицiТ,гехнi.tним, якiсним та кiлькiснttм харакl,ер1,1с,гI4каlчl

ПРеДМеТа ЗаКУПiВЛi в склаДi свосТ пропозицiТ Учаснлrк повиtlен Flадатl,l iH(lopMauiro IIl)o мо}кл1.1вiс,гь поставкll заlчlовli1.1кч

товару, Що с Предметом закупiвлi, з урахуванням вимог наведеllrlх ни)кrlе;

Iнформацiя про кiлькiснi характеристиклr предмету закупiвлi

.]t{b

з/п

Найменування
товару

Одиниця
BllMipy

кiлькiсть
Ха ра KTep1.1cTll ка

l Фарш яловичий
охолоджений

кг 2000

Фарш м'ясний охолоджений повинен вiдповiдати дilo,1t,rivt

ДСТУ, вироблятися згiдно з технологiчноlо iнструкцiсtо та

рецептурами з дотримуванням кПравиJl перед забiйrrоl,о
ветеринарного огляду тварин i ветеринарнот caHiTapHoT
експертизи м'яса та м'ясних продуктiв>, кИнструкt1l,rи по
мойке и про4)!lлактtlLtеской лезин(lекцлtи t{a прсlll1р1,1я1-1.1ях

мясной и пт1.Iцеперерабатываtощел"l промышлсllllо-с1,1.1),
(Санитарных правил для предприятий N,lясноr"l

промышленности), затверлжених у встановленому порядку.
Фарш м'ясний охолоджений 

- з температуроtо в серединi
виробу вiд 0 ОС ло 5 ОС;

Зовнiшнiй вигляд: Однорiдна полрiбнена на BoBtlKy з

дiаметром oTBopi в решi,гки 2-З prM маса без кiс,гоl<, хряu;iв,
сухох(илок, грубоi сполучноТ тканини.
Вид на розрiзi: Фарш добре перемiшаний.
Колiр: Фарш повинен бути добре перемiшаний, колiр вiл
темно-червоного до свiтло-рожевого.
Запах(свilкiсть): Властивий доброя KicH i й clrpoB и н i.

Фарш повинен бу,ги l]озd)асоваt,tий у п/е.

2
Сосиски 1 rатунку

кг
400

Сосиски першого гатунку повиllнi вiдповiдати в1,1могаi\,|

дiючого ДСТУ та бути виробленi за технiчноtо iHcTpyKuicro
та рецептурами з дотриманням <Правил перед забiйного
ветеринарного огляду тварин i ветеринарt-tо-санiтарноi
експертизи м'яса>. [озволясться додавати iншi в1,1дl,|

сировини. I{e бiлковий стабiлiзатор з колаге}lовоi'сировлrrlr.r i

СВtlНЯ.IОТ шкiрки (zto l0 %), яJIовиtlа, свtttlяl|il, бараtrяча
м'ясна маса, м'ясо птицi механiчноТ обробки (до l0 %),
cocBi та молочнi препарати в гiдратованому виглядi (до t0
0%), крупи (ло 3 %), крохмаJIь i пшеничне борошно (ло 4 %).

При цьому масова tIacTKa основноi сировини мас бути не
меншою за7OО/о, Сосиски повl,tннi бутtt cBirKlttvtlt без п.ltяп,t,га

ушкоджень, упакованi у вакуумну упаl(овку або роз(lасованi
у п/е. На кожнiй одиницi фасування або на ярлику гIовинне
бути маркування у виглялi печатl(и або етикеткl1 iз

зазначенням: найменуваl{ня та адреса пiдприсмс,гва-
виробника; найменування та вид, термiчний стан; Bal,a

нет"то; дата виготовлення; TepMiH придатностi та умови
ЗбеРiгання; ланi про xaptlogy та енергетиtrну чiннiс,гь.
Запах,га смак повиtlеtl бути властивим даноlчlу виду
продукту, повинен бути свiжим та без cTopoHrrix запахiв. Не



запах, пахнути прянощами, бути помiрно солоними, Оез

aroponnro.o запаху i присмаку, Зовнiшнiй вигляд: повиннi

оути з однорiдною структурою - рожевий або свiтло-

рЬже"ий фарш, piBHoMipHo перемiшаний, без порожнiх 
лта

aip"* ппй. Зu фiзико-хiмi,lними показниками ковбаснi

Вимоги до поставки товару:

г[оставка ToBapiB здiйснtосться лрiбними пuрrirr" rрuнспортом Посrаuапоп"ка за його рахунок по заявцi Замовника,

в якiЙ вказустьсЯ асортименТ та кiлькiсть ,orupy по коrкнiй окремiй поставцi, Поставка товару мас бутlл

B1,1l(otlalla наступtlого дllя пiсля oTpl{Mall1-1rl заявкlл Замовнlлка. Приймання-передача товару по якостi,

l{оl\,lllлек,гнос.гi i кiлькосr,i з/tiйснtосться у присутностi прелставнr,tкiв [-Iостачальника та Замовника

l1ерiол постачання: з дати пiдписання договору до 3 l грулня 2023 року,
.l.eprvriH зберiгання на момент поставки npooynii, no""nan бути не менше '75Yо ДО ЗаГаЛьного TepMiHy зберiгання'

,гехнiчнi, якiснi характеристики товару повиннi вiдповiдати вимогам, ::.гuпоua:пly 
дiючими нормативними актами

чинного законодавства УкраТни. Товар повинен бути 
_бе_з 

ГМО та по якостi i безпечностi вiдповiдати

встаtlовленим дер)кав}lим стандартам (Й.,"]\4 гостам, дс,гу або тУ та ТТУ, якi роЗРОбЛеНi На ocHoBi ДiЮЧОГО

I'OC'I'1' або llCl'Y),Y TOMli t1l1gr1 caHiTapHtlM tlopMaМ' 
идатковоТ накладноi та копiТ

Ilрийплаtrня ToBapiB проводиться при наявностi товаро супроводжуючих документlв: в

документiв, що пiдтверджують ,nicTb ,ouapi, (сЪрi"tlliкати якостi, вiдповiдносТi, декларашiЯ виробника'

,.rЁр""uрu,ойr докумеrrт затвердя(ений виробником), плбrt Бт,глтл, ,

-I-oBap повинеll мати маркування з найменуванням товару, визначенням дати виготовлення, TepMiHy придатностl,

походженнЯ товару' найменуванНя виробника тощо' .lHocTi поставленого товару
за якiсть та безпе,lrriсть товару вiлповiлас У,tаслtик, В разi встановлення невlдповu

зilла}|1.1м IIараметрам замовнt.tк залишас за собоtо право на розiрвання договору про,u*у:]_1|_,лл,,,_лл.,,,_ 
,,,

[Jаtt'аl*tlо-розвантажувальнi роботи при поставlli товару викоtIус постачальник з дотримання санiтарних норм та

/{....';lН,l.apy з,лiйснкlсться за алресою замовнt4ка: 50002, щнiпропетро:.:I"_:бi:.},:",т:,:::,""l;.jJ:;:Jr_,"",
бул. lЗК (crola;r харчоб.rtоr<У ) за заявкоЮ замовника, в робочi днi, з 7-00 до 12-00 години згiдно замовл9ння, не

пiзtлirше наступного робочого лня пiсля отримання заявки Замовника,
.l-apa 

ltoBt,ttlt.ta забезпе.tувати повtlу цiлiснiсть товару при транспортуваннi. BapTicTb тари (упаковка) включено в

заI.альLlу BapTicTb товару. 'Гара (yrraKoBKa) незворотна, 
ГIлптоrlапrчr"* зпбпп'яз2нийзаI,альLlу tsapllul ь lUбdрJ' l q'q \J,lgt\v] 

rвiдас умовам договору, Постачальник зобов'язаний
У разi виявленнЯ неякiсногО товарУ або такого' що не вlдп( 

.оварУ, без будь-якоi додатковоi
замiнитинеякiснийТоВарпроТяГомоднiеiдобизМоМеНТУВияВЛеннЯнеякlсноГоТ
оплати з боку Замовника,

вимоги щодо кiлькостi та якостi товару наведенi в технiчнiй специфiкацiт нижче,

У разi подаtlrrя пропозпцiТо яка не вiдповiдас технiчнлtм характеристикам та визначеному перелiку, пропозицiя не

булс розглялатl,rсь та ortilrloBaTиcb i буле вiдхилена як така, rцо не вiдповiдас вимогам документацii електронних

торгiв.

Пiдплlс: Уповrrоважена особа Волкова А,А,


