Додаток 2
до тендерної документації 

Технічне завдання

«код ДК 021:2015-15110000-2 «М'ясо» (свинина охолоджена, філе куряче охолоджене)»
Загальні вимоги 

1. Строки постачання: до 31.12.2023 року.

Предмет закупівлі код за «код ДК 021:2015-15110000-2 «М'ясо» (свинина охолоджена, філе куряче охолоджене)»
	№ з/п
	Найменування товару
	Деталізуючий код ДК021:2015
	Одиницявиміру
	Кількість
	Технічні, якісні характеристики товару

	1
	свинина охолодже
на
	15113000-3 - Свинина
	кг
	690
	Свинина свіжа чи охолоджена(м’якоть лопаткова та стегнова без кістки) 1.Вік тварини до забою -1-1,5 роки; Свинина м’якоть охолоджена в/г за зовнішнім виглядом, запахом, смаком, кольором, консистенцією товар повинен відповідати вимогам державного стандарту. Зовнішній вигляд: - без згустків крові; 

- з чистою поверхнею; - зовнішня поверхня суха, не завітрена; - добре знекровлені; - без ГМО. Запах: властивий доброякісному м’ясу свинини, без сторонніх запахів. Термічний стан: охолоджене (м'ясо свинини м’якоть , яке зберігає протягом усього періоду після забивання і подальшого охолодження внутрішню температуру від - 0º С до + 4º С включно). Транспортне та складське пакування: пакети (мішки) з полімерної плівки, ящики (контейнери) з іншого жорсткого вологонепроникного матеріалу згідно з чинними нормативними документами, пакети (мішки) з полівінілхлоридної плівки для харчових продуктів. Якість товару, що поставляється підтверджується відповідними документами виробника (посвідченнями про якості, декларації виробника, тощо). Товар, що постачається, повинен супроводжуватися документами, що підтверджують їх походження, безпечність і якість, відповідність державним стандартам (гатунок, категорію, дату виготовлення на підприємстві, термін реалізації та збереження (ДСТУ 7706:2015).



	2
	Філе куряче охолодже

не
	15112130-6 - Курятина
	кг
	740
	Філе куряче - має бути охолоджене, м’язові тканини щільні, рожевого кольору, без кісток. Не дозволяються механічні ушкодження, зміна кольору, старий запах, наявність ознак псування, ослизнення тощо, без наповнювання будь-якими хімічними речовинами. Товар не повинен містити генетично модифікованих організмів (ГМО). На момент поставки термін придатності до споживання товару повинен складати не менше, ніж 90 % до загального терміну придатності до споживання.


Технічні та якісні характеристики:

1. Постачальник забезпечує належне санітарне утримання виробничих приміщень, обладнання, інвентаря, а також контролює дотримання працівниками виконавця правил особистої гігієни. Водій та особи, які супроводжують продукти в дорозі та виконують навантажувально-розвантажувальні роботи повинні мати медичну книжку з результатами проходження обов’язкових медичних оглядів та забезпечені санітарним одягом (халат, рукавиці). При цьому такі особи пройшли навчання з питань гігієни.
2. При поставці товару Учасникам дотримуватися   норми ч. 6 ст. 20 Закону України «Про якість та безпеку харчових продуктів та продовольчої сировини», при цьому учасник повинен:
застосовувати санітарні заходи системи HACCP та/або інші системи забезпечення безпечності та якості під час обігу харчових продуктів.

Перевіряти наявність декларації виробника на продукти харчування забезпечувати належні умови зберігання товарів
Добровільно вилучати харчові продукти, які вони виробили або вводять у обіг, у разі виявлення факту, що такі харчові продукти небезпечні, непридатні до споживання або неправильно марковані
перевірятивпровадженнявиробниками/постачальникамипродуктівхарчуваннясистеми НАССР.
Добровільно вилучати харчові продукти, які вони виробили або вводять у обіг, у разі виявлення факту, що такі харчові продукти небезпечні, непридатні до споживання або неправильно марковані.
Місце поставки: 
•
Хмельницька обл., Кам’янець-Подільський район, с. Китайгород, вул. Шевченка, 10 (Китайгородський  ліцей імені Ольги Борейко);
•
Хмельницька обл., Кам’янець-Подільський район, с. Колодіївка, вул. Дністровська, 25 (Колодіївський ліцей);
•
Хмельницька обл., Кам’янець-Подільський район, с. Рогізна, вул. Центральна, 59 (Рогізнянський ліцей);

•
Хмельницька обл.,Кам’янець-Подільський район, с. Вихватнівці, вулиця Центральна, 10  (Вихватновецький дошкільний навчальний заклад "Ранок");

•
Хмельницька обл.,Кам’янець-Подільський район, с. Калачківці, вул. Лісова, 9 (Калачковецький дошкільний навчальний заклад "Черешенька");
Хмельницька обл., Кам’янець-Подільський район, с. Китайгород, вул. Шевченка, 10 (Китайгородський  ліцей імені Ольги Борейко - ЗДО);
•
Хмельницька обл., Кам’янець-Подільський район, с. Колодіївка, вул. Дністровська, 25 (Колодіївський заклад дошкільної освіти "Віночок");

Учасник повинен забезпечити контроль якості кожної партії товару
