ДОДАТОК №2
до тендерної документації 
ТЕХНІЧНА СПЕЦИФІКАЦІЯ
Інформація про необхідні технічні, якісні та кількісні характеристики предмета закупівлі - технічні вимоги до предмета закупівлі
код 15320000-7 «Фруктові та овочеві соки» Єдиний закупівельний словник ДК 021:2015 (Фруктовий сік в т/п)
                                                                          Загальні вимоги:	
1. Товар, запропонований Учасником, повинен відповідати Закону України «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів» від 23.12.1997 №771/97-ВР (зі змінами), стандартам, державним стандартам, передбаченим законодавством України, вимогам до предмету закупівлі, встановленим у даному додатку та всіх інших вимог Тендерної Документації.
Відповідність технічних характеристик запропонованого Учасником Товару вимогам технічного завдання повинна бути обов’язково підтверджена технічним документом виробника в якому міститься ця інформація, з наданням копії документа.
2. Товар, запропонований Учасником, за своїми якісними характеристиками повинен відповідати національним стандартам (фруктовий сік в т/п), технічним умовам виробника, технічним вимогам Замовника та підтверджуватись відповідними документами (декларація виробника, висновок державної санітарно-епідеміологічної експертизи, сертифікати відповідності та/або інші необхідні за діючим законодавством документи) на кожну партію Товару, які надаються під час поставки Товару. За наявності ГМО у складі продукту у будь-якій кількості, продукція постачанню не підлягає.
У разі виникнення сумнівів/суперечки щодо якості поставленого Товару проводиться  його незалежна експертиза в уповноважених на це установах чи організаціях. Оплата вартості експертизи Товару сплачується Постачальником.
Неякісний Товар підлягає обов’язковій заміні, але всі витрати пов’язані із заміною Товару несе Постачальник. Поставка не якісного Товару може бути причиною розірвання Договору раніше встановленого строку!
3. Транспортування: Доставка Товару повинна проводитися автотранспортом згідно з правилами перевезення даних продуктів (фруктовий сік в т/п). Водій та особи, які супроводжують продукти в дорозі та виконують навантажувально - розвантажувальні роботи повинні мати медичну книжку з результатами проходження обов’язкових медичних оглядів та забезпечені санітарним одягом (халат, рукавиці). 
4. Вимоги до товару: Товар має бути без сторонніх запахів, з терміном придатності достатнім для споживання, якісним, не пошкодженим, в відповідній тарі та упаковці та відповідати санітарно-гігієнічним нормам.
5. Термін придатності товару (з дня вироблення) та умов зберігання встановлює виробник залежно від температури зберігання, наявності споживчої упаковки та виду пакувального матеріалу. Строк придатності на день поставки повинен становити не менше 80 % від загального строку придатності.
6. Тара та упаковка Товару:  Тара та матеріали, які використовують для упаковування чи закупорювання Товару, повинні відповідати вимогам законодавчих, нормативних і/або технічних документів, дозволені Центральним органом виконавчої влади у сфері охорони здоров'я для харчових продуктів, яка забезпечує цілісність пакування під час зберігання, транспортування та реалізації.
Тара, яка має бути використана для пакування та транспортування Товару, повинна бути чистою, сухою, неушкодженою, добре запакованою та не повинна мати стороннього запаху, з відповідним маркуванням.
7. Строк поставки Товару: Постачальник, протягом ранку одного робочого  дня з дня отримання замовлення Замовника на поставку конкретної партії Товару, поставляє Замовнику конкретну партію Товару відповідно до наданого замовлення. 
Доставку та розвантаження Товару здійснює Постачальник за свій рахунок (чи/або своїми силами). Постачальник разом з продукцією надає Замовнику накладну на товар, сертифікат якості, та всю супровідну документацію на кожну партію Товару згідно вимог діючого законодавства.
8. Учасник повинен підтвердити можливість поставки запропонованого ним Товару у кількості та в терміни, визначені цією Документацією та пропозицією Учасника. 
	На підтвердження Учасник повинен надати лист в довільній формі щодо відповідності вимогам, вказаним у вищевказаних пунктах.
                                                                                             Таблиця 1 Номенклатура та обсяги закупівлі
	№ 
	ДК 021:2015
	Найменування
	Одиниці виміру
	Кількість

	1. 
	15320000-7 «Фруктові та овочеві соки»
	фруктовий сік в т/п
	літр
	4636,00



                                                                                              Таблиця 2 Технічні вимоги до предмету закупівлі
	№ 
	Найменування
	Вимоги
	Зазначити відповідність (так/ні) з посиланням на сторінку (пункту) відповідного документу

	

	1.
	Фруктовий сік
 в т/п
	[bookmark: _GoBack]Фруктовий сік в т/п. Фасовка : в т/п 0,2 дм3-1,0 дм3
Оцінка якості:   Цей стандарт поширюється на консерви — соки відновлені (далі за текстом — соки), отримані доданням до соку концентрованого натурального та/або концентрованого пюре (пасти) підготованої питної води, соку натурального та/або пюре натурального з одночасним відновленням аромату чи без відновлення аромату, фасовані у герметичну тару та призначені для реалізування в торговельній мережі та системі ресторанного господарства.. 
Класифікація: Залежно від використаної сировини соки виготовляють таких видів:
- з одного виду фруктової сировини;
- із суміші двох або більше видів фруктової сировини (купажовані);
- з добавками (з доданням вітамінів, мінеральних речовин, вітамінно-мінеральних комплексів).
 Соки, залежно від використаної сировини та технології виробництва, виготовляють:
- освітлені;
- неосвітлені;
- з м’якоттю.
Виноградний відновлений сік виготовляють тільки освітленим.
Соки з цитрусових плодів або з їх використанням виготовляють неосвітленими або з м’якоттю, за наявності клітин (м’якоті) того самого плоду.

 Залежно від способу консервування соки виготовляють:
- стерилізовані;
- пастеризовані.
 Маркування
 Продукт у споживчій тарі маркують державною мовою України згідно з ДСТУ 4518 та ГОСТ 13799.
 На етикетці або безпосередньо на споживчій тарі у доступній для сприйняття споживачем формі типографським, літографічним або іншим способом зазначають таку інформацію:
— назву соку;
— назву та повну адресу і номер телефону підприємства-виробника, адресу потужностей (об’єкта) виробництва, а для імпортних харчових продуктів — назву, повну адресу і номер телефону імпортера;
— знак для товарів і послуг (за наявності);
— позначення цього стандарту;
— номінальний об’єм соку (см3, дм3) в одиниці паковання;
— склад соку у порядку переваги складників, зокрема харчових добавок, використаних під час його виробництва;
—поживну (харчову) та енергетичну цінність (калорійність) 100 г соку згідно з додатком Г;
— дату розливу (дату розливу зазначають словами: «Розлито (дата)»;
— кінцеву дату споживання «Вжити до_»;
— номер партії (номером партії допустимо вважати дату розливу);
— написи: «відновлений» або «виготовлено з концентрованого соку та/або концентрованого пюре», «з добавкою Х або з Х, де Х — назва добавки»; «освітлений», «неосвітлений», «з м’якоттю», «пастеризований», «стерилізований»;
— напис «Перед вживанням збовтати» (для соку на основі соків та/або пюре цитрусових або тропічних плодів і соку з м’якоттю);
— умови зберігання;
— умови та строк зберігання соку після розкриття паковання;
— інформацію щодо сертифікації (за наявності);
— штриховий код згідно з ДСТУ 3147.
 Назва соку, виготовленого з одного виду фруктової (овочевої) сировини, має бути така: «N-й сік» або «Сік із N», де N — назва виду плодів, з яких виготовлено продукт.
Якщо сік виготовлено з двох або більше видів фруктової і/або овочевої сировини, то назву виду плодів у назві соку розташовують у порядку зменшення об’ємних часток у продукті.
Якщо для виготовляння соку використано більше двох видів фруктової і/або овочевої сировини, допускають називати такий продукт «Сік із суміші фруктів/овочів» або використовувати іншу, зокрема фантазійну (комерційну) назву (наприклад, мультифрукт тощо), що відображає багатокомпонентний склад продукту.
Фантазійну назву («Мультивітамін», «Мультивітамінний»), яку утворюють від кореневого терміна «вітамін», можна надавати (використовувати) за умови, що кількість доданих вітамінів або вітамінно-мінеральних комплексів у продукті становить не менше ніж 5 % у 100 г продукту від рекомендованої добової норми споживання.
Інформацію для споживача щодо вітамінів у вітамінізованих соках погоджують з органом державного санітарно-епідеміологічного нагляду.
Для купажованих соків на споживчій тарі дозволено зазначати назву продукту за основним компонентом, якщо об’ємна частка суми решти компонентів у продукті становить не більше ніж 50 % від основного компонента. Інші компоненти зазначають в описі складу продукту.
Для соків, виготовлених тільки з концентрованого соку чи пюре одного виду, його склад на етикетці не зазначають.
Для соків, виготовлених із доданням цукрів чи підкислювачів, однойменного натурального соку чи пюре із того самого виду плодів, додані компоненти зазначають у складі у порядку зменшення об’ємних часток згідно з рецептурою.
 Не дозволено зазначати на етикетці чи безпосередньо на споживчій тарі зображення фруктів чи овочів, сировину з яких не використовували для виготовляння соку.
 Інформацію можна наносити будь-яким способом, і вона повинна бути чітка та легко читатися.
Дозволено розташовувати інформацію в одному або кількох зручних для читання місцях. За необхідності вона може бути дубльована іншою мовою, зазначеною у контракті чи договорі.
 Дозволено супроводжувати продукт додатковою інформацією виробника, рекламою тощо, яка характеризує продукт і не суперечить чинному законодавству.
 Транспортне маркування тари здійснюють згідно з ДСТУ ISO 780, ГОСТ 13799 і ГОСТ 14192. На транспортну тару з соками у споживчому пакованні, температура зберігання яких відрізняється від звичайної, додатково до зазначеної в ГОСТ 13799 інформації наносять маніпуляційний знак «Обмеження температури».
 Пакування
 Соки фасують у споживчу тару:
— пакети з комбінованих матеріалів на основі паперу або картону, поліетиленової плівки і алюмінієвої фольги, місткістю не більше ніж 1,0 дм3, дозволених для використання центральним органом виконавчої влади з питань охорони здоров’я;
Тара і матеріали повинні бути дозволені для контакту з соками центральним органом виконавчої влади з питань охорони здоров’я.
 Споживчу тару закупорюють:
— пакети з комбінованих матеріалів — термозапаюванням.
 Пакують у транспортну тару згідно з ГОСТ 13799.
Дозволено пакувати в іншу транспортну тару, не передбачену ГОСТ 13799, дозволену для застосування органом виконавчої влади з питань охорони здоров’я.
 Споживча і транспортна тара повинні забезпечувати збереження продукції та її відповідність вимогам цього стандарту, зокрема показникам, які використовують під час ідентифікації, протягом усього строку придатності за дотримування умов транспортування та зберігання.
 Дозволено використовувати інші види споживчої і транспортної тари, закупорювальні засоби і матеріали як вітчизняного, так і закордонного виробництва, які мають дозвіл центрального органу виконавчої влади з питань охорони здоров’я для контакту з соком та забезпечують якість, безпечність і збереження продукції під час виготовлення, транспортування, зберігання та реалізації.
Термін придатності від загального терміну зберігання, передбаченого виробником, на час поставки (не менше, ніж): не менше 80 %. 
Товар повинен відповідати показникам безпечності та якості для харчових продуктів, що передбачені чинним законодавством, в тому числі згідно Закону України "Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів", вказаному стандарту.
Продукція повинна транспортуватись у спеціалізованому транспорті  згідно зі стандартами, з дотриманням санітарних вимог, в тому числі щодо сумісності продуктів харчування. Водій  транспорту, а також особи, що супроводжують продукти і виконують вантажно-розвантажувальні роботи, повинні мати при собі чинну медичну книжку з результатами проходження обов’язкових медичних оглядів.
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