ДОДАТОК  2
до тендерної документації 
Інформація про необхідні технічні, якісні та кількісні характеристики предмета закупівлі згідно коду національного класифікатора України ДК 021:2015 “Єдиний закупівельний словник”– 15540000-5 – Сирні продукти (Сир твердий – 50%, Сир кисломолочний – 9%)
	Найменування продуктів харчування
	Опис та характеристики товару
	Одиниці виміру
	Кількість

	Сир твердий – 50%
	Сир твердий - 50%  жиру в сухій речовині, повинен відповідати ДСТУ 6003:2008 або іншим затвердженим технічним умовам, розробленим відповідно до чинного законодавства, що діють на території України. Сир твердий - виготовляють із пастеризованого коров’ячого молока з застосуванням молокозсідальних ферментів, заквасок або заквашувальних препаратів. Зовнішній вигляд: Поверхня чиста, рівна, без механічних ушкоджень, сторонніх нашарувань і товстого поверхневого шару, покрита захисним покривом, який щільно прилягає до поверхні сиру. Смак і запах: Специфічний сирний, без сторонніх присмаків і запахів. Дозволено наявність присмаку пастеризації. Консистенція: Тісто пластичне, ніжне, однорідне, злегка крихке. Колір:  Однорідний за всією масою, від білого до жовтого. Форма головки сиру: Бруски, циліндри, сфери, тощо. Не допускається постачання сиру згірклого, запліснявілого, з тухлим і сальним присмаком, запахами нафтопродуктів, хімікатів, з сторонніми домішками, з загубленою формою (розплавлені, здуті), з порушенням герметичності плівки. Сир не повинен бути мокрим і клейким. Пакування: Полімерна плівка, або покриття парафіном. Без ГМО, що має бути вказано на упаковці.
	кг
	200

	Сир кисломолочний 9%
	Сир кисломолочний 9% масова частка жиру не менше 9%, повинен відповідати ДСТУ 4554:2006 або іншим затвердженим технічним умовам, розробленим відповідно до чинного законодавства, що діють на території України. Фасування – ваговий.

Сир має бути м’яким, мазким або розсипчастим. Дозволено незначну крупинчастість та незначне виділення сироватки. Смак характерний кисломолочний, без сторонніх присмаків і запахів,без плісняви, та виділення сироватки. Колір білий або з кремовим відтінком, рівномірний за всією масою. Споживча тара - картонні коробки, ящики ПЕТ. Ящики картонні та полімерні повинні мати мішки-вкладиши з полімерних плівкових матеріалів згідно з чинними нормативними документами. Мішки-вкладиши закривають методом термозварювання або перев язують подвійним вузлом з перегином тощо. Допустимо використання інших аналогічних пакувальних матеріалів та транспортної тари вітчизняного виробництва згідно з чинними нормативними документами. Вага (об’єм) упаковки 0,200 кг. Без ГМО, що має бути вказано на упаковці.
	кг
	445


1. Місце поставки: 
40004 Сумська область,місто Суми,вулиця Хворостянка,будинок 4,6
2. Маркування, клеймування та транспортування товару повинні відповідати встановленим вимогам. При поставці повинні дотримуватись санітарно-технічні вимоги.

3. При виявленні Замовником дефектів, простроченого терміну придатності товару, будь-чого іншого, що може якимось чином вплинути на якісні характеристики товару, Постачальник повинен замінити товар в асортименті та кількості, вказаній в заявці Замовника в найкоротші терміни. Всі витрати пов’язані із заміною товару несе постачальник.

4. Термін поставки товару – протягом 1 робочого дня з дня отримання заявки від Замовника, протягом вересня – грудня 2023 року. 

5. Кожна партія товару має супроводжуватися документами, що підтверджують їх якість та відповідність санітарно-гігієнічним вимогам, а саме: ветеринарними свідоцтвами, сертифікатами якості (відповідності), або паспортами якості або декларацією виробника або посвідченнями про якість, виданого на запропонований товар, у якому повинно бути вказано інформацію про найменування товару, посилання на ДСТУ або ТУ У. Всі документи мають бути чинними на дату розкриття пропозиції.
6. Копії документів, підтверджуючих якість мають бути завірені печаткою Учасника.

7. Продукти не повинні містити небезпечні для організму речовини, до складу яких входять штучні барвники, консерванти, ароматизатори, ГМО, тощо.
8. Доставка товару здійснюється транспортом Учасника за рахунок Учасника, водій повинен мати особову медичну книжку, санітарний паспорт автомобіля, або довідку про санітарну обробку автомобіля.

9. Транспортні засоби та/або контейнери, що використовуються для перевезення товару мають відповідати вимогам статей 25, 44 Закону України «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів», а також повинні бути чисті та продезінфіковані.
