ДОДАТОК №2
до тендерної документації 
ТЕХНІЧНА СПЕЦИФІКАЦІЯ
Інформація про необхідні технічні, якісні та кількісні характеристики предмета закупівлі - технічні вимоги до предмета закупівлі
код 03140000-4 «Продукція тваринництва та супутня продукція» Єдиний закупівельний словник ДК 021:2015(Яйця курячі 1 ґатунку)
                                                                          Загальні вимоги:	
1. Товар, запропонований Учасником, повинен відповідати Закону України «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів» від 23.12.1997 №771/97-ВР (зі змінами), стандартам, державним стандартам, передбаченим законодавством України, вимогам до предмету закупівлі, встановленим у даному додатку та всіх інших вимог Тендерної Документації.
Відповідність технічних характеристик запропонованого Учасником Товару вимогам технічного завдання повинна бути обов’язково підтверджена технічним документом виробника в якому міститься ця інформація, з наданням копії документа.
2. Товар, запропонований Учасником, за своїми якісними характеристиками повинен відповідати національним стандартам (Яйця курячі 1 ґатунку, відповідно ДСТУ 5028:2008 «Яйця курячі харчові. Технічні умови».), технічним умовам виробника, технічним вимогам Замовника та підтверджуватись відповідними документами (декларація виробника, висновок державної санітарно-епідеміологічної експертизи, сертифікати відповідності та/або інші необхідні за діючим законодавством документи) на кожну партію Товару, які надаються під час поставки Товару. За наявності ГМО у складі продукту у будь-якій кількості, продукція постачанню не підлягає.
У разі виникнення сумнівів/суперечки щодо якості поставленого Товару проводиться  його незалежна експертиза в уповноважених на це установах чи організаціях. Оплата вартості експертизи Товару сплачується Постачальником.
Неякісний Товар підлягає обов’язковій заміні, але всі витрати пов’язані із заміною Товару несе Постачальник. Поставка не якісного Товару може бути причиною розірвання Договору раніше встановленого строку!
3. Транспортування: Доставка Товару повинна проводитися автотранспортом згідно з правилами перевезення даних продуктів (Яйця курячі 1 ґатунку, відповідно ДСТУ 5028:2008 «Яйця курячі харчові. Технічні умови».). Водій та особи, які супроводжують продукти в дорозі та виконують навантажувально - розвантажувальні роботи повинні мати медичну книжку з результатами проходження обов’язкових медичних оглядів та забезпечені санітарним одягом (халат, рукавиці). 
4. Вимоги до товару: Товар має бути без сторонніх запахів, з терміном придатності достатнім для споживання, якісним, не пошкодженим, в відповідній тарі та упаковці та відповідати санітарно-гігієнічним нормам.
5. Термін придатності товару (з дня вироблення) та умов зберігання встановлює виробник залежно від температури зберігання, наявності споживчої упаковки та виду пакувального матеріалу. Строк придатності на день поставки повинен становити не менше 80 % від загального строку придатності.
6. Тара та упаковка Товару:  Тара та матеріали, які використовують для упаковування чи закупорювання Товару, повинні відповідати вимогам законодавчих, нормативних і/або технічних документів, дозволені Центральним органом виконавчої влади у сфері охорони здоров'я для харчових продуктів, яка забезпечує цілісність пакування під час зберігання, транспортування та реалізації.
Тара, яка має бути використана для пакування та транспортування Товару, повинна бути чистою, сухою, неушкодженою, добре запакованою та не повинна мати стороннього запаху, з відповідним маркуванням.
7. Строк поставки Товару: Постачальник, протягом ранку одного робочого  дня з дня отримання замовлення Замовника на поставку конкретної партії Товару, поставляє Замовнику конкретну партію Товару відповідно до наданого замовлення. 
Доставку та розвантаження Товару здійснює Постачальник за свій рахунок (чи/або своїми силами). Постачальник разом з продукцією надає Замовнику накладну на товар, сертифікат якості, та всю супровідну документацію на кожну партію Товару згідно вимог діючого законодавства.
8. Учасник повинен підтвердити можливість поставки запропонованого ним Товару у кількості та в терміни, визначені цією Документацією та пропозицією Учасника. 
	На підтвердження Учасник повинен надати лист в довільній формі щодо відповідності вимогам, вказаним у вищевказаних пунктах.
                                                                         Таблиця №1  Номенклатура та обсяги закупівлі
	№ 
	ДК 021:2015
	Конкретна назва предмета закупівлі
	Одиниці виміру
	Кількість

	1. 
	03142500-3 Яйця
	Яйця курячі 1 ґатунку
	шт
	7560,00


                                                                         Таблиця№ 2 Технічні вимоги до предмета закупівлі
	№ 
	Найменування
	Вимоги
	Зазначити відповідність (так/ні) з посиланням на сторінку (пункту) відповідного документу

	1.
	Яйця 
курячі
1 ґатунку
	Яйця курячі 1 ґатунку: 
Якість - відповідно ДСТУ 5028:2008 «Яйця курячі харчові. Технічні умови»  та інші актуальні (що діють на дату оголошення закупівлі) редакції національних та міжнародних стандартів, їх зміни та доповнення.
Пакування - Лотки з пульпи (на 30 шт)
Колір - Білі, коричневі
Шкарлупа - Чиста, непошкоджена, без видимих змін структури, без слідів крові чи посліду. Дозволено поодинокі цятки, плями або смуги від транспортерної стрічки
Запах вмісту яйця - Природний, без стороннього затхлого чи гнилісного запаху
Жовток - Ледь видимий під час овоскопування, контури не окреслені, займає центральне або злегка зміщене положення, може злегка рухатися під час обертання яйця, без кров'яних плям або смужок
Білок - Чистий, щільний, світлий, прозорий, без будь-яких сторонніх домішок
Ґатунок: перший.
Маса одного яйця курячого 1 ґатунку:  50 г.
Термін придатності від загального терміну зберігання, передбаченого виробником, на час поставки (не менше, ніж): не менше 80 %.
 Товар повинен відповідати показникам безпечності та якості для харчових продуктів, що передбачені чинним законодавством, в тому числі згідно Закону України "Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів", вказаним ДСТУ.
Продукція повинна транспортуватись у спеціалізованому транспорті з холодильним обладнанням з відповідною температурою згідно зі стандартами.
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