Додаток № 3
До тендерної документації

Технічні, якісні та кількісні характеристики предмету закупівлі

Надання послуг з харчування

 за  ДК 021:2015 55320000-9 Послуги з організації харчування 
Місце надання послуг: 36000, Полтавська обл., м. Полтава, вул. Соборності, 39
Строк надання послуг: з 01.03.2024 року по  16.09.2024 року включно .
Учасник забезпечує надання послуг з харчування згідно меню (калькуляція вартості сніданків, обідів та вечерь) три рази на день, протягом строку вказаного в Додатку 3 тендерної документації.
Графік надання послуг:
сніданок з 7:20 по 7:50, обід з 12:30 до 13:30; вечеря з 18:30 до 19:00.
Кількість послуг —  1000 послуг (дободач) (1000 порцій сніданку, обіду та вечері). 
Доставки харчування відбувається три рази на добу (за рахунок учасника).

При наданні послуг триразового харчування учасник (переможець) керується (при складанні меню) нормами харчування військовослужбовців Збройних Сил, інших військових формувань та Державної служби спеціального зв’язку та захисту інформації, поліцейських, осіб рядового, начальницького складу органів і підрозділів цивільного захисту, відповідно до постанови Кабінету Міністрів України від 29.03.2002 № 426 ( Норма № 1 – загальновійськова).

Відповідальність за виконання норм харчування і якість продуктів харчування та продовольчої сировини, готової продукції покладається на учасника, що забезпечує харчування. 

Якість послуг (готової їжі та продуктів з яких виготовлена їжа) повинна відповідати сертифікатам якості або відповідності виробника, іншим документам, що підтверджують відповідність продуктів встановленим вимогам та правилам приготування їжі встановленим чинним законодавством України.

При наданні послуг Переможець повинен дотримуватися Закону України «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів» від 23.12.1997 року № 771/97-ВР, наказу МОЗ України «Про удосконалення організації лікувального харчування та роботи дієтологічної системи в Україні» від 29.10.2013 року № 931 (зареєстровано в Міністерстві юстиції України 26.12.2013 року за № 2205/24737). 

Виготовлення готових страв Переможець має здійснювати у виробничих приміщеннях з використанням відповідного технологічного обладнання та у відповідності до технологічних карток.

   Утримання та оснащення приміщень харчоблоків, транспортування, приймання та зберігання харчових продуктів, обробка сировини, виробництво та реалізація продукції, умови праці та особиста гігієна персоналу харчоблоків, наявність медичних книжок персоналу, а також ведення нормативної документації повинні відповідати вимогам Законодавства у сфері харчування. 

Переможець зобов'язаний дотримуватись установлених в державних стандартах, санітарних, протипожежних правилах, технічних документах, інших правилах і нормативних документах обов'язкових вимог до якості послуг, їх безпеки для життя, здоров'я людей, оточуючого середовища і майна.
Харчування повинно бути повноцінним, безпечним, якісним, збалансованим та раціональним, гарячим (не менше 50°С), перші та другі страви повинні бути свіжоприготовленими не більше ніж за годину до подачі. 

Посуд (одноразовий посуд) у якому буде транспортуватись харчування, повинен відповідати вимогам, які зазвичай ставляться до посуду (одноразового посуду). Бути герметичним (для рідких страв та напоїв), термостійким (для гарячих страв) та безпечним для транспортування (щоб страви та напої не розсипались в процесі транспортування). Хліб (хлібні вироби) повинен бути запакований (загорнутий) у обгортання (харчова плівка, фольга, пакет з паперу, тощо), для довшого зберігання та захищеним від дії навколишнього середовища. 

Виконавець забезпечує безперебійну організацію харчування особового складу Управління, в тому числі у вихідні, святкові  та неробочі дні.
У випадку надання неякісного харчування воно підлягає заміні протягом 1 години з моменту виявлення неякісного харчування.

Учасники повинні надати у складі пропозиції:

· калькуляцію вартості сніданків, обідів та вечерь (меню). Зазначати інформацію (у формі окремого додатка (файлу в форматі EXCEL) щодо вартості усіх складових вказаних послуг (крім відомостей, що становлять державну таємницю), включаючи інформацію про: окремі найменування харчових продуктів (товарів) із зазначенням ціни за одиницю харчового продукту (товару) (із зазначенням одиниці виміру щодо продуктів (товарів) та вартості окремих послуг, загальної вартості), відповідно до вимог Закону України «Про оборонні закупівлі» (приблизний вид калькуляції зазначено в Додатку № 6 Документації).

· Розрахунок меню приблизно на 7 календарних днів (згідно приблизного виду калькуляції зазначено в Додатку № 6 Документації) в форматі EXCEL.

Пропозиції можуть бути подані тільки стосовно повного обсягу предмета закупівлі.
Перелік документів на підтвердження відповідності пропозиції технічним, якісним та іншим характеристикам предмета закупівлі (надаються в складі пропозиції учасника спрощеної закупівлі до кінцевого стоку подання пропозиції) (кінцевий строк подання пропозиції зазначено в оголошенні про проведення спрощеної закупівлі):


Учасник надає Гарантійний лист (у довільній формі) щодо своєчасної поставки харчування та надання послуг.
