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                                                                                                                                       ДОДАТОК №4

                                                                      ТЕХНІЧНЕ ЗАВДАННЯ

                Інформація про необхідні технічні, якісні та кількісні характеристики 

по предмету закупівлі: Хліб цільнозерновий пшеничний ( в упаковці), Хліб цільнозерновий житній формовий (в упаковці) та Хліб пшеничний вищого ґатунку подовий (в упаковці) код ДК 021:2015  15810000-9 ( хлібопродукти, свіжовипечені хлібобулочні та кондитерські вироби).

1.Учасник повинен надати копію документу(документів),що підтверджує якість товару (сертифікат, декларація, паспорт, посвідчення або інші документи).

2.Учасник повинен надати Сертифікат на систему управління безпечністю харчових продуктів, якій відповідає вимогам ДСТУ 4161-2003.
3.  Хліб цільнозерновий пшеничний ( в упаковці) 7650 кг.
	СПЕЦИФІКАЦІЯ

	Назва продукту та ідентифікаційні ознаки
	Хліб цільнозерновий пшеничний

	Назва та позначення нормативного документу
	ТУ У 10.7-05415042-004:2021 Вироби хлібобулочні цільнозернові. 

	Склад  
	Борошно пшеничне цільнозернове,  вода, дріжджі пресовані, сіль, цукор, олія соняшникова.(жирним шрифтом позначені харчові продукти, які спричиняють алергічні реакції або непереносимість) Харчові добавки: не   регламентуються. 

	Характеристики продукту
	Органолептичні: зовнішній вигляд – форма довгасто-овальна, не розпливчата, поверхня – без забруднення; для упакованих виробів дозволено незначна зморшкуватість; колір  – від світло-жовтого до темно-коричневого без підгорілості;

Стан м'якушки – пропечена, без слідів непромісу; 

Смак – властивий даному виду виробів, без стороннього присмаку;

Запах – властивий даному виду виробів, без стороннього запаху.

	
	Фізико – хімічні: вологість м'якушки не більше 46,0 %; Кислотність м'якушки – не більше 3,0 град.; Пористість м'якушки – не менше 65,0 %.

Масова частка цукру (в перерахунку на сухі речовини), % - 5,3±1,0;

Масова частка жиру (в перерахунку на сухі речовини ), % - 2,6 ±0,5;

	Вимоги щодо безпечності



	Вміст показників безпечності не повинен перевищувати гранично допустимих рівнів, встановлених ДСанПіН 8.8.1.2.3.4-000,та наказу МОЗ України від 06.08.2013 р. №696 «Про затвердження Гігієнічних вимог до продуктів дитячого харчування, параметрів безпечності та окремих показників їх якості»; Мікотоксини (мкг/кг) не більше: афлатоксин  В1 –2,0 (регламентується в сировині); дезоксиніваленон – 500; зеареленон – 50; радіологічні показники – згідно з ГН 6.61-130-2006

	Вид пакування
	Хліб цільнозерновий пшеничний випускають упакованими та без упаковки. Для пакування  використовують харчову поліетиленову плівку за ГОСТ 10354, ГОСТ 25951та ін.., застосування яких дозволено центральним органом виконавчої влади з питань охорони здоров’я.

	Умови зберігання 
	Транспортування та зберігання хліба за ДСТУ 7046

	Термін придатності до споживання
	Термін реалізації у роздрібній торгівельній мережі з моменту виймання з печі готових виробів – не більше 36 годин, упакованих - не більше 72 годин.

	Поживна цінність. (Кількість поживних речовин обчислено з використанням добре відомих або фактичних середніх значень інгредієнтів)
	Поживна цінність у 100 g( г) продукту: жири – 3,3 g(г), з них насичені жири – 0,5 g(г), вуглеводи – 44,6 g(г), з них  цукри – 5,3 g(г), білки – 8,3 g(г), сіль – 0,43 g(г).

  Енергетична цінність у 100g( г) продукту: 1008 kj(кДж) / 241 kcal( ккал)   



	Встановлений спосіб використання
	Продукт харчування готовий до споживання не потребує подальшої обробки 

чи приготування.

	Небезпека при  використанні не за призначенням
	Небезпека відсутня

	 Потенційні споживачі та обмеження у використанні окремими групами споживачів.
	Харчовий продукт призначений для споживання всіма верствами населення

	Відповідне маркування 
	Маркування одиниці продукції проводиться у відповідності до Закону України «Про інформацію для споживачів щодо харчових продуктів», та ТУ У 10.7-05415042-004:2021 Транспортне маркування – згідно з ГОСТ 14192

	Способи реалізації 
	Гуртова торгівля

	Докази безпечності
	Наявність штампу про якість на товарно-транспортній накладній


Залишковий строк придатності на момент постачання повинен становити не менше 80% від кінцевого строку використання.

Хліб цільнозерновий житній формовий (в упаковці) 7050 кг.

	СПЕЦИФІКАЦІЯ

	Назва продукту та ідентифікаційні ознаки
	   Хліб цільнозерновий житній формовий 

	Назва та позначення нормативного документу
	ТУ У 10.7-05415042-004:2021 Вироби хлібобулочні цільнозернові. ТУ

	Склад  
	Борошно житнє цільнозернове, борошно пшеничне цільнозернове, вода, дріжджі пресовані, сіль, патока, екстракт житнього солоду.

	Характеристики продукту
	Органолептичні: зовнішній вигляд – форма відповідає хлібній формі , в якій проводилось випікання,  поверхня –  шорсткувата, допускаються невеликі підриви, тріщини та наявність шва від поділювана-укладальника, допускається посипка кмином або коріандром.

Колір  – від світло-коричневого до темно-коричневого без підгорілості;

Стан м'якушки – пропечена, пориста, з вкрапленням кмину або коріандру,  без слідів непромісу; Смак – властивий даному  виробу, кислувато-солодкуватий, без стороннього присмаку;Запах – властивий даному виду виробів, без стороннього запаху.

	
	Фізико – хімічні: вологість м'якушки не більше 48,5 %; Кислотність м'якушки – не більше 8,0 град. Пористість м'якушки – не менше 56,0 %. 

	Вимоги щодо безпечності
	Вміст показників безпечності не повинен перевищувати гранично допустимих рівнів, встановлених ДСанПіН 8.8.1.2.3.4-000,та наказу МОЗ України від 06.08.2013 р. №696 «Про затвердження Гігієнічних вимог до продуктів дитячого харчування, параметрів безпечності та окремих показників їх якості»; Мікотоксини (мкг/кг) не більше: афлатоксин  В1 –2,0 (регламентується в сировині); дезоксиніваленон – 500; зеареленон – 50; радіологічні показники – згідно з ГН 6.61-130-2006

	Вид пакування
	Хліб цільнозерновий житній випускають упакованим та без упаковки. Для пакування  використовують харчову поліетиленову плівку за ГОСТ 10354, ГОСТ 25951та ін.., матеріали, застосування яких дозволено центральним органом виконавчої влади з питань охорони здоров’я.

	Умови зберігання 
	Транспортування та зберігання хліба цільнозернового житнього за ДСТУ 7046

	Термін придатності до споживання
	Термін реалізації у роздрібній торгівельній мережі з моменту виймання з печі готових виробів без упаковки – не більше 36 годин., упакованого хліба – не більше 72 годин.

	Поживна цінність. (Кількість поживних речовин обчислено з використанням добре відомих або фактичних середніх значень інгредієнтів)
	Поживна цінність у 100 g( г) продукту: жири – 1.6 g(г), з них насичені жири – 0,2 g(г), вуглеводи – 40.9 g(г), з них  цукри – 2.0 g(г), білки – 7.7 g(г), сіль – 0,43 g(г).

  Енергетична цінність у 100g( г) продукту: 891 kj(кДж) / 213 kcal( ккал)   



	Встановлений спосіб використання
	Продукт харчування готовий до споживання не потребує подальшої обробки 

чи приготування.

	Небезпека при  використанні не за призначеністю
	Небезпека відсутня

	 Потенційні споживачі та обмеження у використанні окремими групами споживач.
	Харчовий продукт призначений для споживання всіма верствами населення

	Відповідне маркування 
	Маркування одиниці продукції проводиться у відповідності до Закону України «Про інформацію для споживачів щодо харчових продуктів», та ТУ У 10.7-05415042-004:2021 Транспортне маркування – згідно з ГОСТ 14192

	Способи реалізації (продажу)
	Гуртова торгівля

	Докази безпечності
	Наявність штампу про якість на товарно-транспортній накладній


Залишковий строк придатності на момент постачання повинен становити не менше 80% від кінцевого строку використання.
Хліб пшеничний вищого ґатунку подовий (в упаковці) 1660 кг.

	СПЕЦІФІКАЦІЯ

	Назва продукту та ідентифікаційні ознаки
	Хліб пшеничний вищого ґатунку подовий (в упаковці)

	Назва та позначення нормативного документу
	СОУ 15.8-37-00389676-559:2007

	Склад
	Борошно пшеничне вищого сорту, вода питна, дріжджі пресовані, сіль, цукор-пісок. (жирним шрифтом позначені харчові продукти, які спричиняють алергічні реакції або непереносимість) Харчові добавки: не регламентуються.

	Характеристика продукту
	Органолептичні: зовнішній вигляд – овальна, або довгасто-овальна, дозволено один-два невеликі злипи; поверхня – гладка, без великих тріщин та підривів, для упакованих виробів дозволено незначну  зморшкуватість; колір – від світло-коричневого до темно-коричневого; стан м’якушки – пропечена, без слідів непромісу, не липка, не волога на дотик, еластична з розвинутою пористістю, після легкого натискування пальцями м’якушка повинна приймати початкову форму; смак – властивий даному виду виробів, без стороннього присмаку; запах - властивий даному виду виробів, без стороннього запаху.

	
	Фізико-хімічні: вологість м’якушки - не більше 43,0%; кислотність м’якушки – не більше 3,0 град.; пористість м’якушки – не менше 72,0%.

	Вимоги щодо безпечності


	Вміст показників безпечності не повинен перевищувати гранично допустимих рівнів, встановлених ДСанПіН 8.8.1.2.3.4-000,та наказу МОЗ України від 06.08.2013 р. №696 «Про затвердження Гігієнічних вимог до продуктів дитячого харчування, параметрів безпечності та окремих показників їх якості»; Мікотоксини (мкг/кг) не більше: афлатоксин  В1 –2,0 (регламентується в сировині); дезоксиніваленон – 500; зеареленон – 50; радіологічні показники – згідно з ГН 6.61-130-2006

	Вид пакування
	Хліб білий із пшеничного борошна вищого сорту, подовий випускають упакованим та без упаковки. Для пакування готового продукту використовують харчову поліетиленову плівку за ГОСТ 10354, ГОСТ 25951 та ін. матеріали, застосування яких дозволено центральним органом виконавчої влади з питань охорони здоров’я.

	Умови зберігання
	Транспортування та зберігання хліба білого  із пшеничного борошна вищого сорту, формового  за ДСТУ 7046.

	Термін придатності до використання
	Термін реалізації у роздрібній торговельній мережі з моменту виймання з печі готових виробів – не більше 24 години, упакованих – не більше 48 годин.

	Поживна цінність. (Кількість поживних речовин обчислено з використанням добре відомих або фактичних середніх значень інгредієнтів)
	Поживна цінність у 100g( г) продукту: жири – 0,8g( г), з них насичені жири – 0,2g( г), вуглеводи –49,5g( г), з них  цукри – 20,5 g( г), білки – 7,7 g( г), сіль – 0,99 g( г).

Енергетична цінність у 100g( г) продукту:1008 kj(кДж)/ 241kcal( ккал)   

	Встановлений спосіб використання
	Продукт харчування готовий до споживання не потребує подальшої обробки чи приготування.

	Небезпека при використанні не за призначеністю. 
	Небезпека відсутня.

	Потенційні споживачі та обмеження у використанні окремими групами споживачів.
	Харчовий продукт призначений для споживання всіма верстами населення.

	Відповідне маркування
	Маркування одиниці продукції проводиться у відповідності до Закону України «Про інформацію для споживачів щодо харчових продуктів» та СОУ 15.8-37-00389676-559:2007

	Способи реалізації (продажу)
	Гуртова торгівля.

	Докази безпечності
	Наявність штампу про якість на товарно-транспортній накладній.


Залишковий строк придатності на момент постачання повинен становити не менше 80% від кінцевого строку використання.
4..Маркувння та якість: згідно діючих  ДСТУ.                                                                                 5.Фасування хліба : Пакет.                                                                                                                                6.Графік Поставки :2 рази на тиждень (понеділок-середа) УВАГА ! з 06-00 до 08-00 год. (сніданок у підпорядкованих закладах управління освіти Шосткинської міської ради починається в 8-30 годині).                                                                                                                                                                                                                                                7.Кожна партія товару повинна бути окремо розфасована відповідно до заявки Замовника та мати споруджувальні документи, що підтверджують якість товару (висновок СЕС або копія посвідчення про якість або відповідності, або декларація виробника) із зазначенням строку придатності, умов збереження і температурного режиму.                                                                                                                      8.Кожна партія повинна супроводжуватись передбаченими законодавством документами.                           9.Продукти приймаються лише за наявності супровідних документів, що підтверджують їх походження, безпечність і якість. Відповідність вимогам діючого санітарного законодавства України обов’язкова.                                                                                                                                                                10.Довтавка продукції повинна проводитися спеціалізованим автотранспортом згідно з правилами перевезення продовольчих продуктів.                                                                                                                     11. Поставка товару здійснюється згідно пункту тендерної Документації № 11 від 30.01.2023 року Розділ № 1 Загальні положення п.р 4.3. місце, кількість, обсяг поставки товарів (надання послуг, виконання робіт). УВАГА!  Поставка товару буде здійснюватися згідно заявок відповідно до наказу управління освіти Шосткинської міської ради про відновлення харчування підпорядкованих закладах управляння освіти Шосткинської міської ради, чотирнадцять закладів підпорядковані управлінню освіти Шосткинської міської ради знаходяться за межами міста Шостка в сільській місцевості Шосткинського р-ону. 

12.Доставка Замовнику та розвантаження товару здійснюється Учасником (Постачальником) за рахунок Учасника.                                                                                                                                              13.Вартість доставки та розвантаження включається в цінову пропозицію.                                                       14.У разі поставки неякісного товару або не відповідного товару, такий товар повертається Учаснику (Постачальнику) або підлягає обміну за рахунок Учасника. 

Вимога щодо завірення документів печаткою не стосується Учасників, які здійснюють діяльність без печатки згідно з чинним законодавством.

Ми,    (назва Учасника)                     підтверджуємо свою можливість і готовність виконувати усі Технічні вимоги Замовника, зазначені у цьому технічному завданні.
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