Додаток 3
до тендерної документації


  ТЕХНІЧНІ, ЯКІСНІ ТА КІЛЬКІСНІ ХАРАКТЕРИСТИКИ 
ПРЕДМЕТУ ЗАКУПІВЛІ:
ДК 021:2015 - 15330000-0 Оброблені фрукти та овочі ( паста томатна, кукурудза консервована, огірок консервований, горошок консервований , повидло , сухофрукти )  
Запропонований товар обов’язково повинен бути дозволений для використання (застосування) в учбових закладах усіх рівнів акредитації, у тому 
числі у дошкільних навчальних закладах.

	
№п/п
	Найменування товару
	
Код
ДК 021-2015
	Од. виміру
	
К-ть

	Якісні характеристики

	1
	Паста   томатна
	15331428-3
	кг
	





368
	Томатна паста вищого ґатунку. Згідно з ДСТУ 5081:2008 Продукти томатні концентровані.Масова частка сухих речовин – 25%. Зовнішній вигляд та консистенція: однорідна концентрована маса від напіврідкої до мазкої консистенції, без темного вкраплення, залишків шкірочки, насіння та інших грубих частинок плодів. Смак та запах: властиві концентрованій томатній масі, без гіркоти, пригару. Колір: червоний або темно-червоний, рівномірний за всією масою. Томатна паста не повинна містити: ароматизаторів штучних або ідентичних натуральним, консервантів, стабілізаторів, загусників. Банка з томатною пастою не повинна бути роздутою, і на ній не повинно бути пошкоджень


	2
	Кукурудза консервована
	15331470-2
	кг
	

510
	Відповідають ТУУ для відповідного товару. До складу товару повинна входити кукурудза цукрова (м’яких сортів), вода питна, сіль, цукор та ін. Зовнішній вигляд – зерна цілі правильно зрізані без рваних зерен та зерен з тканиною початку без шматочків стержнів та початків, частинок листяного покрову та шовковистих ниток. Смак та запах характерні для ніжної цукрової кукурудзи, без сторонніх при смаків та запахів. Колір жовтий, золотистий.  Без ГМО.

	3
	Горошок консервований
	15331462-3
	кг
	




378
	Зелений горошок з мозкових сортів, залитий розчином. Згідно з ДСТУ 7165:2010.
Зовнішній вигляд і консистенція: зелений горошок повинен бути цілим ,чистим, рідина прозора. Смак і запах: характерні зеленому горошку, без сторонніх присмаків та запахів. За мікробіологічними показниками повинні відповідати вимогам промислової стерильності відповідно до вимог інструкції. Продукт виготовлено з натуральних продуктів без додавання консервантів, штучних барвників та згущувачів. Без ГМО

	4
	Огірок консервований 
	15331460-9
	кг
	




350
	Згідно з ДСТУ 8509:2015 Огірки солені. Технічні умови
Зовнішній вигляд – огірки цілі, не м’яті, не зморщені, без механічних пошкоджень. Сторонні домішки не дозволяються. Консистенція – огірки міцні, м’якоть щільна, повністю просочена розсолом, хрустка. Солонуватий смак з ароматом та присмаком прянощів, без сторонніх присмаку та запаху. Колір – зеленувато-оливковий, різних відтінків, без плям та опіків. Продукти не повинні мати видимих ознак мікробіологічного псування (плісняви, гниття). 

	5
	Повидло
	15332400-8
	кг
	100
	Повидло фруктове в асортименті . Згідно з ДСТУ 6072:2009 Повидло. Загальні технічні умови.
Продукт однорідної густої консистенції, який одержують уварюванням фруктово-ягідного пюре з цукром до щільної або мазкої консистенції. Воно характеризується приємним смаком і ароматом, значним вмістом вуглеводів, розфасоване в тару із термопластичних матеріалів. Сировиною для виробництва повидла має бути пюре фруктове, ягідне, цукор-пісок, для деяких видів - також пектин, лимонна, аскорбінова кислота. Допускаються до використання лише харчові добавки, які пройшли гігієнічну регламентацію і зареєстровані в Міністерстві охорони здоров’я.

	6
	






Сухофрукти  
	[bookmark: _GoBack]15332410-1
	кг
	






40
	Сухофрукти в асортименті 
Суміш: яблука, груша, сливи, вагові. Доброякісні сушені фрукти, чисті, сухі (вологість 14-25%), пружні, неламкі або кришаться, солодкуватокислого або солодкуватого смаку, еластичні, у воді повинні розбухати. Вони не повинні бруднити рук або перетворюватися в грудки, якщо їх стиснути в кулаці. Запах і смак сушених фруктів приємні, властиві даному виду фруктів, без стороннього присмаку або запаху (диму, затхлості, кислого запаху і т.п.). Не допускаються сушені фрукти забруднені, загнивші, запліснявілі, уражені шкідниками, з сторонніми запахом, смаком і домішками. Продукт не повинен містити ГМО, рослинних жирів, стабілізаторів, барвників, ароматизаторів. 



         Технічні характеристики предмету закупівлі повинні відповідати показникам безпечності та якості для харчових продуктів, чинним нормативним документам, затвердженим у встановленому законодавством порядку, відповідати вимогам Законів України «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів» від 23.12.1997 № 771/97-ВР (зі змінами), наказу МОЗ, МОН «Про затвердження порядку організації харчування дітей у навчальних та оздоровчих закладах» від 01.06.2005 № 242/329; постанови КМУ «Про затвердження норм та Порядку організації харчування у закладах освіти та дитячих закладах оздоровлення та відпочинку» від 21.03.2021. № 305; Санітарних правил для підприємств громадського харчування (СанПин 42-123-5777-91).
Вимоги до постачання продуктів харчування:
Під час перевезення Товару постачальники і виробники зобов’язані дотримувати умов транспортування згідно ст. 44 «Гігієнічні вимоги до транспортних засобів» Закону України «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів».  
1. Доставка Товару повинна проводитися спеціалізованим автотранспортом згідно з правилами перевезення продовольчих продуктів.
1. Транспортні засоби, задіяні для перевезення товару повинні відповідати вимогам санітарних норм та правил. 
1. Товар, що закуповується, повинен супроводжуватися товарно-транспортною накладною. 
1. Кожна транспортна партія повинна супроводжуватись посвідчення про якістьабо декларацією виробника, яку видають оператори ринку, що здійснюють виробництво продукції. В даних документах повинна міститися інформація: №; дата видачі; найменування потужностей виробника та його № експлуатаційного дозволу чи № реєстрації; найменування постачальника; його адреса та № експлуатаційного дозволу чи № реєстрації; найменування вантажоодержувача; найменування продукту; одиниці виміру; кількість; дата виробництва; дата випуску; умови зберігання в холодильнику (складі) – температура, при необхідності вологість; термін зберігання; згідно якого нормативного документа продукт виготовлений (ДСТУ, ТУ та ін.); ґатунок, категорія, органолептична оцінка, тощо. 
1. Умови пакування та маркування продуктів повинні відповідати вимогам законів України «Про інформацію для споживачів щодо харчових продуктів», «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів», ДСТУ чи ТУ згідно якого зроблений продукт. На маркуванні повинно бути чітко зазначено позначення, що ідентифікує партію, до якої належить такий харчовий продукт.
1. Тара повинна забезпечувати повну цілісність товару при транспортуванні. Вартість тари (упаковки) включено в загальну вартість товару. Тара (упаковка) – незворотна.
1. Водій автотранспорту, а також особи, що супроводжують продукти, повинні мати особисті медичні книжки.
1. Товар постачається з терміном придатності не менше ніж 80% від загального терміну зберігання на момент поставки..
1. Доставка до місця призначення, навантаження та розвантаження Товару  здійснюється Постачальником за його власний  рахунок та його транспортом.
1. Якщо поставлений товар не буде відповідати своїм якісним характеристикам, постачальник повинен замінити товар своїми силами і за свій рахунок протягом 8 годин. Про зобов’язання замінити товар протягом восьми годин подається учасником гарантійний лист разом з усіма документами пропозиції.
1. Продукція поставляється згідно заявок Замовника.

Приймання-передача Товару по якості, асортименту і кількості здійснюється уповноваженими представниками обох Сторін.
Товар має постачатися дрібними партіями згідно замовлень на адреси закладів  Відділу освіти, молоді та спорту Білобожницької сільської ради Чортківського району Тернопільської області ( дислокація ):

Заклади  Відділу освіти, молоді та спорту Білобожницької сільської ради Чортківського району Тернопільської області ( Дислокація )
		№ з/п
	Назва закладу освіти
	Адреси :

	1.
	Базарська ЗОШ І-ІІІ ст.
	Тернопільська обл., Чортківський район,
с. Базар

	2.
	Палашівська філія Джуринського опорного закладу І-ІІІ ст.
	Тернопільська обл., Чортківський район, 
с. Палашівка

	3.
	Полівецька філія Джуринського опорного закладу І-ІІІ ст.
	Тернопільська обл., Чортківський район, 
с. Полівці

	4.
	Джуринський опорний заклад  І-ІІІ ст.
	Тернопільська обл., Чортківський район, 
с. Джурин

	5.
	Джуринськослобідська філія Джуринського опорного закладу І-ІІІ ст..
	Тернопільська обл., Чортківський район, 
с. Джуринськослобідка

	6.
	Білобожницька ЗОШ І-ІІI ст.
	Тернопільська обл., Чортківський район, 
с. Білобожниця

	7.
	Ридодубівська гімназія.
	Тернопільська обл., Чортківський район, 
с. Ридодуби

	8.
	Початкова школа с.Ромашівка
	Тернопільська обл., Чортківський район,
с. Ромашівка

	9.
	Косівська ЗОШ I-IIІ ст.
	Тернопільська обл., Чортківський район,
с. Косів

	10.
	Звиняцька ЗОШ I-II ст.
	Тернопільська обл., Чортківський район,
с. Звиняч

	11.
	ДНЗ с.Базар
	Тернопільська обл., Чортківський район,
с. Базар

	12.
	ДНЗ с.Палашівка
	Тернопільська обл., Чортківський район,
с. Палашівка

	13.
	ДНЗ с.Поліці
	Тернопільська обл., Чортківський район,
с. Полівці

	14.
	ДНЗ с.Джурин
	Тернопільська обл., Чортківський район,
с. Джурин

	15.
	ЗДО с.Білобожниця
	Тернопільська обл., Чортківський район,
с. Білобожниця

	16.
	ЗДО с.Ридодуби
	Тернопільська обл., Чортківський район, 
с. Ридодуби

	17.
	ДНЗ «Веселка» с.Косів
	Тернопільська обл., Чортківський район,
с. Косів

	18.
	ДНЗ «Дзвіночок» с.Звиняч
	Тернопільська обл., Чортківський район,
с. Звиняч

	19
	Буданівська ЗОШ І – ІІІ ступенів
	Тернопільска обл.
Теребовлянський р-н
с. буданів

	20
	ЗДО с. Буданів
	Тернопільска обл.
Теребовлянський р-н
с. Буданів




	




Запропоновані учасником характеристики та вимоги мають бути не гірші, ніж вказані в зазначеній вище інформації про необхідні технічні, якісні та кількісні характеристики предмета закупівлі.
