ДОДАТОК  2
до тендерної документації 
Інформація про необхідні технічні, якісні та кількісні характеристики предмета закупівлі згідно коду національного класифікатора України ДК 021:2015 “Єдиний закупівельний словник”– 15550000-8 «Молочні продукти різні (сметана20%,йогурт 1,5%,кефір 2,5%)»
	№

з/п
	Найменування товару
	   Кількість
	Одиниця виміру
	Технічні, якісні характеристики товару

	1
	Кефір 2,5%
	1000
	л
	Кефір 2,5% кисломолочний продукт  змішаного молочнокислого та спиртового бродіння, який виробляють  сквашування молока симбіотичною кефірною закваскою на кефірних  грибках або концентратом кефірної закваски. Зовнішній вигляд і консистенція: однорідна,в’язка, з порушенням  або непорушеним згустком (залежної від технології виробництва). Дозволено: газоутворення, яке спричинено нормальною життєдіяльністю мікрофлори  кефірної закваски; незначне відокремлення сироватки. Смак і запах: чистий, кисломолочний. Смак притаманний, без сторонніх присмаків і запахів. Колір: молочний – білий,  рівномірний за всією  масою.  Розфасований в п/е пакети не менше 0,4 л.

На кожній одиниці фасування повинна бути наступна інформація:  назва харчового продукту, назва та адреса підприємства-виробника, вага нетто, склад, дата виготовлення, термін придатності та умови зберігання. Без консервантів, ароматизаторів і барвників.

Якість – згідно ДСТУ 4417:2005. Товар не повинен містити генетично модифіковані організми (ГМО).



	2
	Йогурт 1,5 %
	500
	л
	Йогурт 1,5 % жирності має бути виготовлений із молока, без барвників  та ароматизаторів, з кількістю цукрів не більше 10 г на 100г продукту , бажано з додаванням вітаміну D, без наповнювачів, без газоутворень. Йогурт повинен бути розфасований в п/е пакети не менше 0,4 л, термін придатності не більше 14 діб. Зовнішній вигляд та консистенція: однорідна, в міру в’язка. Смак та запах: кисломолочний, без сторонніх присмаків та запахів.
На кожній одиниці фасування повинна бути наступна інформація:  назва харчового продукту, назва та адреса підприємства-виробника, вага нетто, склад, дата виготовлення, термін придатності та умови зберігання. Без консервантів, ароматизаторів і барвників.

Якість – згідно ДСТУ 4343. Товар не повинен містити генетично модифіковані організми (ГМО).



	3
	Сметана 20%
	425,2
	кг
	На вигляд однорідна маса з глянсуватою поверхнею,густа. Колір - від білого до блідо-жовтого. Смак чистий кисломолочний з присмаком і ароматом властивим пастеризованому продукту,без сторонніх при смаків і запахів. Жирність сметани повинна бути не менше 20% .Продукція повинна відповідати вимогам діючих стандартів ДСТУ 4418:2005 та технічних умов. Термін Придатності товару не більше 14 дні. Розфасовка-у плівці поліетиленовій вагою 0,400 кг


1. Місце поставки: 
40004 Сумська область,місто Суми,вулиця Хворостянка,будинок 4,6
2. Маркування, клеймування та транспортування товару повинні відповідати встановленим вимогам. При поставці повинні дотримуватись санітарно-технічні вимоги.

3. При виявленні Замовником дефектів, простроченого терміну придатності товару, будь-чого іншого, що може якимось чином вплинути на якісні характеристики товару, Постачальник повинен замінити товар в асортименті та кількості, вказаній в заявці Замовника в найкоротші терміни. Всі витрати пов’язані із заміною товару несе постачальник.

4. Термін поставки товару – протягом 1 робочого дня з дня отримання заявки від Замовника, протягом вересня – грудня 2023 року. 

5. Кожна партія товару має супроводжуватися документами, що підтверджують їх якість та відповідність санітарно-гігієнічним вимогам, а саме: ветеринарними свідоцтвами, сертифікатами якості (відповідності), або паспортами якості або декларацією виробника або посвідченнями про якість, виданого на запропонований товар, у якому повинно бути вказано інформацію про найменування товару, посилання на ДСТУ або ТУ У. Всі документи мають бути чинними на дату розкриття пропозиції.
6. Копії документів, підтверджуючих якість мають бути завірені печаткою Учасника.

7. Продукти не повинні містити небезпечні для організму речовини, до складу яких входять штучні барвники, консерванти, ароматизатори, ГМО, тощо.
8. Доставка товару здійснюється транспортом Учасника за рахунок Учасника, водій повинен мати особову медичну книжку, санітарний паспорт автомобіля, або довідку про санітарну обробку автомобіля.

9. Транспортні засоби та/або контейнери, що використовуються для перевезення товару мають відповідати вимогам статей 25, 44 Закону України «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів», а також повинні бути чисті та продезінфіковані.
