                                                                                                              Додаток 3 до тендерної документації
Технічні, якісні та кількісні характеристики  предмета закупівлі 

	№ з/п
	Найменування товару
	Кількість
	Якісні характеристики товару

	1.
	Яблука 
	800 кг
	Зовнішній вигляд та консистенція: свіжі, цілі, чисті, розвинені, без зайвої вологості, типові по формі і відповідають ботанічному сорту, не пошкоджені шкідниками та хворобами, з плодоніжкою або без неї, без пошкодження шкірки плоду, без механічних ушкоджень. Розмір не менше 60-65мм в діаметрі. Підшкірна плямистість та побуріння м’якоті не дозволяється. Зрілість: плоди однорідні по ступеню зрілості, але не недостиглі та не перезрілі. Колір та смак: в залежності від ботанічного сорту, м’якуш соковитий Запах: природній, властивий даному ботанічному сорту, без стороннього затхлого чи гнилісного запаху. Вміст нітратів мг/кг, не більше норм визначених ДСТУ. 

Плоди повинні бути упаковані в ящики або спеціальні контейнери. Тара повинна бути міцною, сухою, чистою, без сторонніх запахів. Відповідність вимогам діючого санітарного законодавства України. Товар не повинен містити генетично модифіковані організми (ГМО) та відповідати ДСТУ 8133:2015.

	2.
	Апельсини 
	800 кг
	Цитрусові мають бути свіжі, чисті, не в`ялі, достатньо зрілі, без ознак гнилі, механічного пошкодження та пошкодження шкідниками. Без перевищення вмісту хімічних речовин. 
Плоди повинні бути упаковані в ящики або спеціальні контейнери. Тара повинна бути міцною, сухою, чистою, без сторонніх запахів. Відповідність вимогам діючого санітарного законодавства України. Товар не повинен містити генетично модифіковані організми (ГМО) та відповідати  ДСТУ ЕЭК ООН FFV-14:2007

	3
	Банани 
	800 кг
	Плоди свіжі, без ознак гнилі. Колір та смак: жовтий або зеленувато-жовтий колір, або з незначним залишком зелені на кінцях без затемнень. При розрізі мають легкий огірковий аромат, має в’язкий та терпкуватий присмак. Запах: природний, властивий даному помологічному сорту, без стороннього затхлого чи гнилісного запаху. М’якоть: щільна, біла або кремова, шкірка легко від неї відділяється. 

Плоди повинні бути упаковані в ящики або спеціальні контейнери. Тара повинна бути міцною, сухою, чистою, без сторонніх запахів. Відповідність вимогам діючого санітарного законодавства України. Відповідність вимогам діючого санітарного законодавства України. Товар не повинен містити генетично модифіковані організми (ГМО) та відповідати ДСТУ.

	4.
	Капуста білоголова
	200 кг
	Зовнішній вигляд та консистенція: головки свіжі, цілі, різного ступеня щільності, здорові, цілком сформовані, непророслі, типової для ботанічного сорту форми і забарвлення, без пошкоджень сільськогосподарськими шкідниками. Головки повинні бути зачищені до щільно прилеглих зелених або білих листків. Колір: в залежності від ботанічного сорту, світло-зелений. Запах: природний, властивий даному ботанічному сорту, без стороннього затхлого чи гнилісного запаху. На смак: притаманний даному ботанічному сорту, без присмаку. 

Овочі повинні бути упаковані в сітки. Тара повинна бути міцною, сухою, чистою, без сторонніх запахів. Відповідність вимогам діючого санітарного законодавства України.  Товар не повинен містити генетично модифіковані організми (ГМО) та відповідати ДСТУ 7037:2009.

	5.
	Мандарини
	170 кг
	М’якоть плодів солодка, соковита. Вирощені в природних умовах без перевищеного вмісту хімічних речовин. Плоди  свіжі, цілі, тверді, чисті, без плям, здорові, не зів'ялі, без гнилі, стиглі, без пошкоджень хворобами і сільськогосподарськими шкідниками, без зайвої вологості, типовою для даного сорту форми і забарвлення. Вміст нітратів мг/кг, не більше норм визначених ДСТУ. Товар повинен відповідати ГОСТ/ДСТУ або ТУ виробника певного виду товару, без ГМО.

	6.
	Помідори
	50 кг
	Помідори свіжі, рожевого або червоного ступеню зрілості, першого товарного ґатунку. Овочі повинні бути цілими, чистими, здоровими, сухими, незів'ялими, не тріснуті, не пошкоджені.  Запах і смак властиві даному ботанічному сорту, без стороннього запаху і присмаку. Якість відповідно до ГОСТ, ДСТУ, ТУ та інших документів, що діють на території України. Повинні відповідати вимогам ДСТУ 3246-95. Без ГМО.

Пакування – картонні, пластикові чи дерев'яні ящики .

	7.
	Огірки
	50 кг
	Огірки свіжі калібровані, першого товарного ґатунку. Повинні відповідати вимогам ДСТУ 3247-95.

 Огірки мають бути від світло-зеленого до темно-зеленого кольору, свіжі, зрілі, здорові, вирощені в природних умовах, без перевищеного вмісту хімічних речовин (відповідно до допустимих рівнів, визначених актуальними нормативними документами України), без стороннього запаху і присмаку, без гнилі. 

Пакування – картонні, пластикові чи дерев'яні ящики.


Технічні характеристики предмету закупівлі повинні відповідати показникам безпечності та якості для харчових продуктів, чинним нормативним документам, затвердженим у встановленому законодавством порядку та відповідати вимогам Законів України «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів» від 23.12.1997 № 771/97-ВР (із змінами), постанови КМУ «Про затвердження  норм та Порядку організації харчування у закладах освіти та дитячих закладах оздоровлення та відпочинку» від 24.03.2021 №305; Наказу Міністерства охорони здоров’я України від 24.03.2016 №234 «Про затвердження Санітарного регламенту для дошкільних навчальних закладів»; ДСТУ або ТУ, які діють на момент проведення процедури закупівлі.
Учасник (оператор ринку) повинен мати потужності, що пройшли державну реєстрацію відповідно до Закону України «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів» №771/97-ВР від 23.12.1997р. та наказу Мінагрополітики та продовольства України № 39 від 10.02.2016р. «Про затвердження Порядку проведення державної реєстрації потужностей, ведення державного реєстру потужностей операторів ринку та надання інформації з нього заінтересованим суб’єктам».
Учасник (оператор ринку) повинен розробляти, вводити в дію та застосовувати постійно діючі процедури, що засновані на принципах системи аналізу небезпечних факторів та контролю у критичних точках (НАССР), якщо, згідно Закону України «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів» від 23.12.1997р. №771/97-ВР, Учасник відноситься до операторів ринку на яких покладено обов’язок розробляти, вводити в дію та застосовувати постійно діючі процедури, що засновані на принципах системи аналізу небезпечних факторів та контролю у критичних точках.
Вимоги до постачання продуктів харчування:

Під час перевезення Товару постачальники і виробники зобов’язані дотримувати умов транспортування згідно ст. 44 «Гігієнічні вимоги до транспортних засобів» Закону України «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів».  

· Товар повинен транспортуватися у спеціалізованому транспорті з відповідною температурою згідно зі стандартами. 
· Транспортні засоби, задіянні для перевезення товару повинні відповідати вимогам санітарних норм та правил. 

· Товар, що закуповується, повинен супроводжуватися товарно-транспортною накладною. 
· Кожна транспортна партія повинна супроводжуватись посвідченням про якість або декларацією виробника.
· Умови пакування та маркування продуктів повинні відповідати вимогам законів України «Про інформацію для споживачів щодо харчових продуктів», «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів», ДСТУ чи ТУ згідно якого зроблений продукт. На маркуванні повинно бути чітко зазначено алерген (у разі його наявності); наявність генно-модифікованих організмів; позначення, що ідентифікує партію, до якої належить такий харчовий продукт.
· Тара повинна забезпечувати повну цілісність товару при транспортуванні. Вартість тари (упаковки) включено в загальну вартість товару. Тара (упаковка) – незворотна.
· Водій автотранспорту, а також особи, що супроводжують продукти, повинні мати особисті медичні книжки.
· Доставка до місця призначення, навантаження та розвантаження Товару забезпечується Учасником за його власний  рахунок та його транспортом.
· Продукція поставляється згідно заявок Замовника.

Умови відмови Замовника від постачання продукції: продукція не відповідає показникам безпечності та якості, має значні забруднення, пошкоджену упаковку, присутній сторонній запах, мають ознаки псування, гнилі, в’ялі, пошкоджені шкідниками, мають механічні пошкодження.
Місце та строк поставки:
	№ п/п
	Назва навчального  закладу
	Адреса навчального  закладу

	1
	Павлівський ліцей Павлівської сільської ради Волинської області


	Україна, Волинська область, Іваничівський район, 

с. Павлівка, вул. Перемоги, 2

	2
	Гімназія с. Старий Порицьк - філія Павлівського ліцею Павлівської сільської ради Волинської області


	Україна, Волинська область, Іваничівський район, 

с. Старий Порицьк, вул. Молодіжна, 6а


постачання до  31.12.2024 р. по заявці Замовника кожного тижня з понеділка по середу.                Обсяг кожної поставки – згідно з заявками Замовника, без обмеження розміру мінімального замовлення.  Заявки подаються Замовником усно, письмово або електронною поштою за вибором Замовника. Заявка може коригуватися Замовником  до постаки Товару,  але не пізніше ніж одну добу до запланованої дати поставки. Коригування заявки здійснюється Замовником в тій самій формі, що і її подача.  

Приймання-передача Товару за кількістю та якістю здійснюється Сторонами в порядку, що визначається чинним законодавством, а саме: по кількості – проводиться відповідно до товаросупровідних документів, по якості – відповідно до документів, що засвідчують його якість.

У разі виявлення під час приймання Товару невідповідності його кількісним та/або якісним показникам Постачальник зобов’язаний допоставити/замінити Товар.
У разі встановлення недоброякісності харчових продуктів, виявлення нестачі або надлишку харчового продукту бракеражною комісією Замовника недоброякісні харчові продукти повертаються Постачальнику, а Постачальник зобов’язується протягом одного дня замінити недоброякісні харчові продукти на харчові продукти належної якості. Підставою для заміни харчових продуктів у даному випадку є Акт бракеражної комісії Замовника
Всі посилання на стандартні характеристики, технічні регламенти та умови, вимоги, умовні позначення та термінологію, пов’язані з товарами, що закуповуються, передбачені існуючими міжнародними європейськими стандартами, іншими спільними технічними європейськими нормами, іншими технічними еталонними системами, визнаними європейськими органами зі стандартизації або національними стандартами, нормами та правилами вживаються у значенні «…. «або еквівалент».

Також всі посилання у цій документації на конкретні марку чи виробника або на конкретний процес, що характеризує продукт чи послугу певного суб’єкта господарювання, чи на торгові марки, патенти, типи або конкретне місце походження чи спосіб виробництва вживаються у значенні «…. «або еквівалент».
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