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Інформація про необхідні технічні, якісні та кількісні характеристики предмета закупівлі — технічні вимоги до предмета закупівлі

ТЕХНІЧНА СПЕЦИФІКАЦІЯ
[bookmark: _heading=h.30j0zll]код ДК 021:2015: 15410000-5 - Сирі олії та тваринні і рослинні жири (сало)    
Якість продукту харчування :
Товар повинен відповідати показникам безпечності та якості для харчових продуктів, чинним нормативним документам, затвердженим у встановленому законодавством порядку, відповідати вимогам Законів України «Про безпечність та якість харчових продуктів» від 23.12.1997р. № 771/97-ВР (зі змінами), «Про забезпечення санітарного та епідеміологічного благополуччя населення» від 24.02.1994 р. № 4004-ХІІ, наказу Міністерства охорони здоров’я України від 29.12.2012 № 1140 «Про затвердження Державних санітарних норм та правил «Медичні вимоги до якості та безпечності харчових продуктів та продовольчої сировини», спільних наказів МОН України та МОЗ України від 17.04.2006 р. № 298/227. Неякісний товар підлягає обов’язковій заміні, всі витрати пов’язані із заміною товару несе постачальник. ПОСТАВКА НЕЯКІСНОГО ТОВАРУ МОЖЕ БУТИ ПРИЧИНОЮ РОЗІРВАННЯ ДОГОВОРУ раніше встановленого строку! 
- Технічні вимоги: 
- товар має постачатися за заявками та на адресу замовника не пізніше трьох робочих днів з дати отримання від Замовника заявки ( гарантійний лист в довільній формі). Залишковий термін зберігання отриманого продукту має бути не менше 90% від загального   ( гарантійний лист в довільній формі).

	Для підтвердження відповідності тендерної пропозиції учасника технічним, якісним, кількісним та іншим вимогам щодо предмета закупівлі, учасник у складі тендерної пропозиції надає:  
· технічну специфікацію, складена учасником згідно з Таблицею 1: 
											       Таблиця 1
	[bookmark: _heading=h.gjdgxs]№ з/п
	Найменування  товару
	Од. виміру
	Кількість
	
Технічні характеристики товару
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	 1.
	 Сало
	кг
	650,00
	 Сало свинне свіже з тоненькою обсмаленою шкіркою без залишків щетини. Товщина сала не менше 3-х сантиметрів і не більше 5-ти сантиметрів, краї рівні, поверхня чиста, без крововиливів, пожовтінь, потемнінь, повинно виглядати свіжим, без сторонніх запахів. Виготовлено за технологічною інструкцією за дотриманням ветеринарно-санітарних правил і відповідає відповідній нормативній документації (ГОСТ, ДСТУ, ТУ) яка діє на території України.
 
	
	


* Зазначається учасником найменування виробника із зазначенням організаційно-правової форми (товариство з обмеженою відповідальністю, приватне підприємство тощо).
** Країною походження товару вважається країна, у якій товар був повністю вироблений або підданий достатній переробці відповідно до критеріїв, встановлених Митним кодексом України. 

Інші документи які Учасник повинен надати у складі Тендерної документації:
1. Надати сканований оригінал або завірену копію документа, виданого уповноваженим органом, який підтверджує реєстрацію потужностей та їх особистий реєстраційний номер, згідно з вимогами частини 1 статті 25 та частини 2 статті 23 Закону 771/97-ВР від 23.12.1997р. «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів».
2. Учасник у складі тендерної пропозиції повинен надати сканкопію договору про надання послуг санітарної обробки складського приміщення, автотранспортних засобів чинного до кінця дії договору (до кінця 2024р) 
3. Учасник у складі тендерної пропозиції повинен надати декларацію виробника або посвідчення про якість, де вказується номер, назва та адреса виробника, дата виготовлення товару на підприємстві і термін реалізації,  не більше 6 місячної давнини до дати кінцевого строку подання тендерних пропозицій.
4. З метою підтвердження запровадження обов’язкових постійно діючих процедур, заснованих на принципах системи управління безпечністю харчових продуктів (НАССР), учасник надає документи, що підтверджують те, що Учасник запровадив обов’язкові постійно діючі процедури, засновані на принципах НАССР: сертифікат на систему управління безпечністю харчових продуктів стосовно зберігання та реалізації товару, що є предметом закупівлі, який відповідає вимогам ДСТУ ISO 22000:2018 з наданням звіту за результатами сертифікаційної перевірки та оцінки системи управління безпечності харчових продуктів  або всіх щорічних звітів за результатами аудиту згідно чинного законодавства.	
			
В Таращанський геріатричний пансіонат забороняється завозити недоброякісний товар або товар з терміном придатності, що минув. Товар, що постачається повинен мати всі необхідні документи щодо якості, згідно чинного законодавства України та відповідного зразку, що підтверджує відповідність товару вимогам, встановленим до нього, та є загальнообов’язковими на території України.
Учасник самостійно здійснює транспортування та  розвантажувальні роботи до організації Замовника.
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