ДОДАТОК  2
до тендерної документації 
Інформація про необхідні технічні, якісні та кількісні характеристики предмета закупівлі — технічні вимоги до предмета закупівлі
ТЕХНІЧНА СПЕЦИФІКАЦІЯ
Технічні, якісні та кількісні характеристики предмета закупівлі

— 4-та цифра основного словника «клас» національного класифікатора України 
ДК 021:2015 «Єдиний закупівельний словник» 
(CPV) — 55510000-8 Послуги їдалень

(Послуги з організації гарячого харчування в закладах

загальної середньої освіти Нововолинської міської територіальної громади)

2.1. Вимоги до технічних характеристик:

(до обладнання)

2.1.1. Для підтвердження відповідності тендерної пропозиції технічним вимогам Замовника, Учасник у складі тендерної пропозиції повинен надати:

- Гарантійний лист у довільні формі за підписом Учасника/уповноваженої особи Учасника про забезпечення їдалень закладів, у яких планується надавати послуги з гарячого харчування, столовим посудом із зазначенням кількості кожного найменування у кількості не менше 6000 одиниць з розрахунку 3 (три) комплекти на кожне посадове місце в їдальні закладу.
2.2. Вимоги до якісних характеристик:

2.2.1. Харчування учнів повинно повністю відповідати фізіологічній потребі дитячого організму у поживних речовинах та енергії відповідно до віково-статевих особливостей,  а також вимогам санітарного законодавства та нормам харчування, встановленим постановою Кабінету Міністрів України від 24 березня 2021 р. № 305. 
2.2.2. Учасник розраховує ціну послуги відповідно до примірного чотиритижневого сезонного меню для різних вікових груп, що також враховують особливі дієтичні потреби здобувачів освіти/дітей (у разі їх наявності), потребу у лікувальному харчуванні (у разі прийняття відповідного рішення засновником закладу) та сезонність (осінь, зима, весна, літо). Крім послуг їдальні, учасник може забезпечити відповідною дозволеною постановою Кабінету Міністрів України від 24 березня 2021 р. № 305 до реалізації в закладі освіти буфетною продукцією та забезпечити роботу буфету відповідним персоналом і обладнанням. Послуги їдалень (деталізація назви послуги зазначається замовником самостійно) та буфета, а також приготування їжі будуть здійснюватися виключно в приміщеннях їдалень та харчоблоків навчальних закладів наведених у Таблиці № 01 цього Додатку. Ціна послуг та буфетної продукції має включати в себе витрати на закупку продуктів, транспорт, приготування, а також витрати на прибирання та миття посуду, тощо. Ціна послуг та буфетної продукції повинна включати в себе всі податки та збори, обов’язкові платежі.
2.2.3. Кількість учнів може змінюватися  відповідно до фактичного відвідування. 
2.2.4. Учасник у пропозиції також враховує, що протягом зазначеного терміну (строку) надання послуг змінюється віковий та кількісний склад учнів, а також необхідність в організації дієтичного та, можливо, - лікувального харчування, тому можливі зміни в кількості дітей в кожній віковій групі та потребі у дієтичному та лікувальному харчуванні.
2.2.5. Учасник має врахувати та суворо дотримуватися графіку харчування дітей визначеного керівником закладу. 
2.2.6. Учасник повинен забезпечити необхідну кількість штатного персоналу для приготування їжі, миття посуду, прибирання харчоблоку, видачі готових страв, повного сервірування столів та прибирання столів.
2.2.7. Персонал, який планується залучати безпосередньо до приготування їжі, повинен мати медичні книжки з результатами проходження періодичних профілактичних медичних оглядів, та інші необхідні документи, в т.ч. і документи про відповідну професійну освіту оформлені у відповідності до діючого законодавства. 
2.2.8. Продукти, які використовуються під час приготування їжі, повинні мати всі необхідні відповідно до законодавства документи, що підтверджують їх  якість та безпечність, та відповідати гігієнічним вимогам до харчових продуктів.    
2.2.9. Під час надання послуг та приготування їжі учасник забезпечує безперешкодний доступ на харчоблок працівникам замовника, здійснюючим контроль і нагляд, для проведення перевірки відповідності виробництва, зберігання, транспортування, реалізації і використання харчових продуктів.
2.2.10. Учасник повинен щодня проводити бракераж готових страв за участю медичного працівника школи чи іншої визначеної керівником закладу відповідальною за проведення бракеражу особою/ами. У разі встановлення та актування бракеражем факту неякісного приготування готових страв їх заміна повинна бути проведена не пізніше ніж протягом двох годин (у  відповідності до вимог п.24 Постанови № 305) та забезпечити дотримання вимог щодо відбору  і  зберігання добових проб страв.
2.2.11. Кількість учнів на харчування узгоджується замовником і учасником кожного дня.
2.2.12. Протягом надання послуг учасник повинен забезпечувати їдальню достатньою кількістю столового та кухонного посуду, кухонного інвентаря, спеціального та санітарного одягу, миючими і дезінфікуючими засобами, здійснювати технічне обслуговування та поточний ремонт обладнання харчоблоку, здійснювати централізоване прання санітарного одягу, вживати заходи щодо забезпечення дотримання правил пожежної безпеки.
2.2.13. Надання послуг повинно здійснюватися лише при наявності умов для дотримання правил особистої гігієни персоналом харчоблоку. 
2.2.14. Протягом надання послуг учасник повинен забезпечувати належний санітарний стан харчоблоку замовника.
2.2.15. Учасник повинен передбачити проведення відомчого лабораторного контролю питної води,  готових страв, гігієнічних змивів з об’єктів навколишнього середовища, параметрів мікроклімату та освітленості в приміщеннях харчоблоку.
2.2.16. Протягом надання послуг учасник повинен забезпечувати збереження приміщень та обладнання, розташованого в харчоблоку замовника. У разі необхідності здійснювати проведення поточних ремонтів приміщень, інженерних мереж та відшкодування завданих збитків.
2.2.17. На вимогу замовника учасник повинен представляти документи                                            про якість та безпечність на усі продукти харчування, які використовуються для надання послуг.
2.2.18. Замовнику з метою правильного планування та організації харчування, а також ведення відповідної документації пов’язаної з таким плануванням та організацією харчування в закладах освіти рекомендується використовувати ліцензійну автоматизовану систему (програмно-апаратний комплекс), основним завданням якої буде забезпечення процесу ведення документації по організації збалансованого харчування дітей, складання                       щоденного меню відповідно до вікових норм харчування та враховуючи специфіку                      закладу освіти і сезонність продуктів харчування, обчислення вартості харчування по кожній з вікових груп, моніторинг поставок у розрізі постачальників по датах, контролю якості харчування та відповідно прозорого використання бюджетних коштів направлених на харчування дітей в закладах освіти. Така ліцензійна автоматизована система має забезпечувати можливість відмовитись закладам освіти від паперового                        документообігу, пришвидшити обіг звітності та статистичних даних під час                                планування та організації харчування в закладах освіти, а також забезпечити можливість постійного онлайн-інформування батьків про склад страв, наявність продуктів, розрахунок фактичної вартості харчування їхньої дитини, а також наявності алергенів відповідно до системи НАССР.
2.2.19. Учасник повинен надати замовнику послуги, якість яких відповідає наступним нормативним документам: 

- Вимогам Постанови Кабінету Міністрів України від 24 березня 2021 р. № 305 «Про затвердження норм та Порядку організації харчування у закладах освіти та дитячих закладах оздоровлення та відпочинку»

- Порядку надання послуг з харчування дітей у дошкільних, учнів у загальноосвітніх навчальних закладах, операції з надання яких звільняються від обкладення податком на додану вартість,  затвердженим Постановою Кабінету Міністрів України № 116  від 02 лютого 2011 року (із змінами).

- Закону України «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів» від 23.12.1997 № 771/97-ВР.

- Наказу Міністерства охорони здоров’я України від 23.07.2002 № 280 «Щодо організації проведення обов'язкових профілактичних медичних оглядів працівників окремих професій, виробництв і організацій, діяльність яких пов'язана з обслуговуванням населення і може призвести до поширення інфекційних хвороб».

- Виконавець несе відповідальність за якість та безпеку готової продукції, яка видається до споживання згідно норм чинного законодавства України.

2.2.20. Продукти, з яких готуються страви, не повинні містити синтетичних барвників, ароматизаторів, підсолоджувачів смаку, штучних консервантів згідно наказу Кабінету Міністрів України «Щодо невідкладних заходів з організації харчування дітей у дошкільних, загальноосвітніх, позашкільних навчальних закладах»  від 15.08.2006р.                  № 620/563. 

2.2.21. Продукти харчування та продовольча сировина повинні надходити разом із супровідними документами, які свідчать про їх походження та якість. Відповідальність за виконання норм харчування і якість продуктів харчування та продовольчої сировини, готової продукції покладається на Виконавця (Учасника-переможця торгів).  
2.2.22. Учасник додатково у складі тендерної пропозиції має надати примірне чотирьохтижневе меню, розроблене відповідно до Постанови Кабінету Міністрів України від 24 березня  2021 року № 305 «Про затвердження норм та Порядку організації харчування у закладах освіти та дитячих закладах оздоровлення та відпочинку», із врахуванням вимог, зазначених у Санітарному  Регламенті для закладів загальної середньої освіти;
2.2.23. Виконавець (Учасник-переможець торгів) до початку надання Послуг після того, як укладе договір про закупівлю, обов’язково повинен погодити з територіальною установою держпродспоживслужби розроблене чотирьохтижневе меню. 

2.3. Вимоги до кількісних характеристик:

	№ з/п
	Найменування предмету закупівлі
	Категорії учнів
	Кількість учнів*
	Одиниця харчу-вання 
	Кількість

одиниць харчу-вання
	Ціна за одиницю харчування, грн.
	Ціна за загальну кількість днів, грн.

	1.
	Послуги з організації гарячого харчування в закладах загальної середньої освіти Нововолин - ської міської територіальної громади 
	Учні пільгових категорій
	1000
	день
	25
	
	

	Всього, грн. без ПДВ:
	
	


*Примітка:

Кількість учнів усіх категорій є орієнтовною та може коливатися у сторону збільшення або зменшення протягом зазначеного періоду відповідно до відвідування.

2.4. Вимоги до Виконавця (Учасника-переможця торгів):

2.4.1. Для підтвердження відповідності тендерної пропозиції технічним, якісним, кількісним та іншим вимогам Замовника, Учасник у складі тендерної пропозиції повинен надати:

Гарантійний лист у довільній формі за підписом Учасника/уповноваженої особи Учасника про те, що Учасник зобов’язується:

- Забезпечувати харчоблоки шкіл інвентарем, спецодягом, миючими та дезінфікуючими засобами;

- Забезпечити належне санітарне утримання приміщень харчоблоків, технологічного обладнання та інвентарю; 

- Проводити поточний ремонт харчоблоків та допоміжних приміщень, а також, профілактичний ремонт технологічного і холодильного обладнання  за рахунок власних коштів;

- Забезпечити наявність технологічними картками та іншою технологічною документацією кожну страву, що буде готуватись у шкільній їдальні;

- Дотримуватись, щоб харчування дітей було повноцінним, безпечним, якісним, збалансованим та раціональним;

- Суворо дотримуватись правил приймання продуктів, що отримує їдальня, а також умов і строків зберігання і реалізації продуктів, що швидко псуються.

-  Забезпечувати приготування їжі високої якості, проведення щоденного бракеражу страв за участю працівників замовника у відповідності до діючого положення про бракераж на підприємствах громадського харчування.

- Забезпечувати наявність у працівників, що здійснюватимуть харчування учнів, медичних довідок відповідно до вимог чинного законодавства.

- Забезпечувати відповідність ваги готової порції фізіологічним та натуральним нормам згідно з постановою Кабінету Міністрів України від 24 березня  2021 року № 305 «Про затвердження норм та Порядку організації харчування у закладах освіти та дитячих закладах оздоровлення та відпочинку».

- Забезпечувати відповідність терміну зберігання товару санітарним нормам зберігання.

2.5. Місце надання послуг:
Таблиця № 01

Адреси закладів загальної середньої освіти 

Нововолинської міської територіальної громади

	№ 

з/п
	Найменування закладу
	Адреса

	1.
	Нововолинський ліцей № 1 
Нововолинської міської ради Волинської області
	пр-т Перемоги, буд. 6, м. Нововолинськ, Волинська обл., 45400; тел.: (03344) 2-25-21;

	2.
	Нововолинський ліцей № 2 
Нововолинської міської ради Волинської області
	вул. Маяковського, буд. 5, м. Нововолинськ, Волинська обл., 45400; тел.: (03344) 2-29-33;

	3.
	Нововолинський ліцей № 3 

Нововолинської міської ради Волинської області
	вул. Грушевського, буд. 19, м. Нововолинськ, Волинська обл., 45400; тел.: (03344) 2-39-46;

	4.
	Нововолинський ліцей № 4 

ім. Т.Г. Шевченка 

Нововолинської міської ради Волинської області
	б-р Шевченка, буд.12, м. Нововолинськ, Волинська обл., 45400; тел.: (03344) 3-26-60;

	5.
	Нововолинський ліцей № 5 

Нововолинської міської ради Волинської області
	15-й М-н, буд. 35, м. Нововолинськ, Волинська обл., 45400; тел.: (03344) 4-65-90;

	6.
	Нововолинський ліцей № 6 

Нововолинської міської ради Волинської області
	6-й Мікрорайон, буд. 1, м. Нововолинськ, Волинська обл., 45400; тел.: (03344) 3-44-99;

	7.
	Нововолинський ліцей № 7 

Нововолинської міської ради Волинської області
	вул. Кауркова, буд. 43, м. Нововолинськ, Волинська обл., 45400; тел.: (03344) 3-57-89;

	8.
	Нововолинський ліцей № 8 
Нововолинської міської ради Волинської області
	смт. Благодатне, вул. Лесі Українки, буд. 2, 

м. Нововолинськ, Волинська обл., 45400; 

 тел.: (03344) 95-4-65;

	9.
	Нововолинський ліцей № 9 

Нововолинської міської ради Волинської області
	вул. Кауркова, буд. 4 А, м. Нововолинськ, 

Волинська обл., 45400; тел.: (03344) 3-68-55;

	11.
	Грибовицька гімназія

імені Ігоря Кантора 
	вул. Шкільна, буд. 24, с. Грибовиця, 

Іваничівський район, Волинська область, 45324;

тел.: (03372) 9-65-37;

	12.
	 Грядівський ліцей Нововолинської міської ради Волинської області
	вул. Миру, буд. 19, село Гряди, Іваничівський р-н,

Волинська обл., 45320; тел.: (03372)96-5-18;


