ДОДАТОК №2

Технічна специфікація
технічні, ЯКІСНІ та кількісні ВИМОГИ
до предмету закупівлі
«ДК 021:2015: 15610000-7 — Продукція борошномельно-круп»яної промисловості (борошно, крупи)»
1. Кількісні характеристики предмету закупівлі:
	№ п/п
	Найменування Товару 
	Технічні вимоги
	Одиниця виміру
	Кількість

	1
	Борошно
	Борошно пшеничне вищого сорту має відповідати вимогам ДСТУ та іншим документам, що діють на території України. Товар, що постачається, повинен мати необхідні документи, що підтверджують якість. Термін придатності не менше 12 місяців. Колір: білий або білий із жовтим відтінком. Запах властивий борошну пшеничному, без сторонніх запахів, не затхлий, не пліснявий. Смак властивий борошну пшеничному, без сторонніх присмаків, не кислий, не гіркий. На кожній одиниці фасування повинна бути наступна інформація: назва харчового продукту, назва та адреса підприємства – виробника, вага нетто, склад, дата виготовлення, термін придатності та умови зберігання, дані про харчову та енергетичну цінність.

Якість запропонованого товару підтверджується посвідченням якості (або декларація виробника) протоколом випробування на вміст ГМО; копією протоколу лабораторних випробувань харчової продукції на товар, які плануються до постачання або висновком Державної санітарно – епідемічної служби (копії, завірені печаткою та підписом посадової особи, подаються в складі пропозиції ). При поставці товару копії супровідних документів надаються на кожну партію.
	кг
	600

	
	
	
	
	

	2
	Пшоно
	Подрібнені частинки зерен округлої форми, колір світло жовтий, чисте без різних домішок, запах відповідає пшоняній крупі, без затхлого, пліснявого та інших сторонніх запахів і присмаків. Наявність шкідників не допускається. На кожній одиниці фасування повинна бути наступна інформація: назва харчового продукту, назва та адреса підприємства – виробника, вага нетто, склад, дата виготовлення, термін придатності та умови зберігання, дані про харчову та енергетичну цінність.
Якість запропонованого товару підтверджується посвідченням якості (або декларація виробника) протоколом випробування на вміст ГМО; копією протоколу лабораторних випробувань харчової продукції на товар, які плануються до постачання або висновком Державної санітарно – епідемічної служби (копії, завірені печаткою та підписом посадової особи, подаються в складі пропозиції ).

При поставці товару копії супровідних документів надаються на кожну партію.
	кг
	70

	3
	Рис
	Продукт, який отримують при шліфуванні лущення зерен рису, що складається з ядер з шорсткою поверхнею, у яких вилучені квіткові плівки. Повинен бути не зіпрілий та без теплового пошкодження під час сушіння, мати нормальний запах, властивий здоровому зерну (без затхлого, солодового, пліснявого, та інших сторонніх запахів). Не заражений шкідниками.

На кожній одиниці фасування повинна бути наступна інформація: назва харчового продукту, назва та адреса підприємства – виробника, вага нетто, склад, дата виготовлення, термін придатності та умови зберігання, дані про харчову та енергетичну цінність.

Якість запропонованого товару підтверджується посвідченням якості (або декларація виробника) протоколом випробування на вміст ГМО; копією протоколу лабораторних випробувань харчової продукції на товар, які плануються до постачання або висновком Державної санітарно – епідемічної служби (копії, завірені печаткою та підписом посадової особи, подаються в складі пропозиції ). При поставці товару копії супровідних документів надаються на кожну партію.
	кг
	810

	4
	Гречана крупа
	Відповідно до ДСТУ 7697:2015. Крупа гречана, прожарена, цільне ядро без стороннього запаху, суха, вологість не повинна перевищувати норм. Має бути чистою, сухою, без затхлості та плісняви. Не заражена шкідниками. Доброякісні ядра мають складати не менше 99,7 %. Без ГМО. На кожній одиниці фасування повинна бути наступна інформація: назва харчового продукту, назва та адреса підприємства – виробника, вага нетто, склад, дата виготовлення, термін придатності та умови зберігання, дані про харчову та енергетичну цінність.

Якість запропонованого товару підтверджується посвідченням якості (або декларація виробника) протоколом випробування на вміст ГМО; копією протоколу лабораторних випробувань харчової продукції на товар, які плануються до постачання або висновком Державної санітарно – епідемічної служби (копії, завірені печаткою та підписом посадової особи, подаються в складі пропозиції ). При поставці товару копії супровідних документів надаються на кожну партію. Фасування в пакети по 1 кг.
	кг
	850

	5
	Крупа пшенична
	Крупа пшенична має подрібнені частинки зерен пшениці різної форми, колір від світло- коричневого до коричневого, смак і запах відповідає пшеничній крупі, без затхлого, пліснявого та інших сторонніх запахів і присмаків. Не заражена шкідниками. На кожній одиниці фасування повинна бути наступна інформація: назва харчового продукту, назва та адреса підприємства – виробника, вага нетто, склад, дата виготовлення, термін придатності та умови зберігання, дані про харчову та енергетичну цінність.

Якість запропонованого товару підтверджується посвідченням якості (або декларація виробника) протоколом випробування на вміст ГМО; копією протоколу лабораторних випробувань харчової продукції на товар, які плануються до постачання або висновком Державної санітарно – епідемічної служби (копії, завірені печаткою та підписом посадової особи, подаються в складі пропозиції ). При поставці товару копії супровідних документів надаються на кожну партію.

Фасування в пакети по 1 кг.
	кг
	410

	6
	Ячмінна крупа
	Крупа - розсипчаста маса, характерна для виду крупів, чиста, без сторонніх домішків. Смак та запах притаманний для виду крупи без стороннього присмаку та запаху і ознак затхлості і плісняви. Не заражена шкідниками. Консистенція після варіння властива готовим другим стравам, звареним до повної кулінарної готовності. Допускається незначна розвареність крупи. На кожній одиниці фасування повинна бути наступна інформація: назва харчового продукту, назва та адреса підприємства – виробника, вага нетто, склад, дата виготовлення, термін придатності та умови зберігання, дані про харчову та енергетичну цінність.

Якість запропонованого товару підтверджується посвідченням якості (або декларація виробника) протоколом випробування на вміст ГМО; копією протоколу лабораторних випробувань харчової продукції на товар, які плануються до постачання або висновком Державної санітарно – епідемічної служби (копії, завірені печаткою та підписом посадової особи, подаються в складі пропозиції ). При поставці товару копії супровідних документів надаються на кожну партію.

Фасування в пакети по 1 кг.
	кг
	550

	7
	Крупа кукурудзяна
	Запах – властивий кукурудзяній крупі без цвілого, затхлого та інших сторонніх запахів. Смак – властивий кукурудзяній крупі без сторонніх присмаків. Не дозволяється зараженість та забрудненість шкідниками.

Фасування в пакети по 1 кг.
	кг
	70

	8
	Крупа геркулес
	Зовнішній вигляд: розсипчаста, суха, чиста, однорідного розміру та кольору, без грудочок.Товар по якості та безпечності повинен відповідати діючим на момент проведення закупівель ДСТУ
	кг
	50

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	


2. Технічні характеристики та вимоги:
а) Технічні характеристики предмету закупівлі повинні відповідати Санітарним правилам для підприємств продовольчої торгівлі, технічним умовам та стандартам, передбаченим законодавством України.

б) Учасник повинен дотримуватись умов температурного режиму для продуктів харчування, які цього потребують при їх зберіганні та перевезенні.

в) Товар повинен мати відповідне пакування, яке забезпечує цілісність товару та збереження його якості під час транспортування.

г) Маркування на товарі має містити: назву продукту із зазначенням масової частки жиру (власну назву – за наявності), вид, ґатунок, склад продукту у порядку переваги складників, харчові добавки, якщо користуються в виробництві, назву країни, масу, дату, умови зберігання, кінцеву дату споживання, штрих-код продукції, місцезнаходження підприємства.

ґ) Товар повинен передаватись в установу в неушкодженій упаковці, яка відповідає характеру, забезпечує цілісність товару та збереженню його якості під час транспортування.

д) Залишок терміну зберігання на момент поставки продуктів повинен бути не менше 80% від терміну зберігання, який встановлений виробником відповідного товару. Документи, що супроводжують товар, та упаковка товару повинна містити чітку інформацію про дату виготовлення товару.
3. Документи та дані, що підтверджують якісні характеристики предмету закупівлі:

а) Якісні характеристики предмету закупівлі повинні відповідати Закону України «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів» №771/97-ВР (зі змінами), стандартам, державним стандартам, передбаченим законодавством України. Товар не повинен містити генетично модифіковані організми (ГМО).

б) Учасник повинен надати в складі тендерної пропозиції довідку, в якій гарантує, що при кожній поставці товару буде надавати Замовнику копії супровідних документів, що підтверджують якість та безпечність товару (посвідчення (сертифікат, тощо) якості, або декларація виробника, де вказується дата виготовлення, умови та термін зберігання, або висновки Державної санітарно-епідеміологічної служби, інші документи, що передбачені чинним законодавством України).
4. Доставка Товару здійснюється в порядку централізованого завезення по кількості і асортименту на підставі заявок Замовника, узгоджених з Постачальником. Заявка подається в довільній формі (надати в складі тендерної пропозиції відповідний гарантійний лист довільної форми).
5. Надати у складі тендерної пропозиції скан-копію сертифікату на систему управління безпечністю харчових продуктів, стосовно зберігання, транспортування та розповсюдження продуктів харчування ДСТУ ISO 22000:2019 (ISO 22000:2018, IDT).

          6. Поставка товару має здійснюватися з дотриманням норми ч. 6 ст. 20 Закону України «Про якість та безпеку харчових продуктів та продовольчої сировини», при цьому учасник повинен:
- застосовувати санітарні заходи системи HACCP та/або інші системи забезпечення безпечності та якості під час обігу харчових продуктів.

- перевіряти наявність декларації виробника на продукти харчування забезпечувати належні умови зберігання товарів

- добровільно вилучати харчові продукти, які вони виробили або вводять у обіг, у разі виявлення факту, що такі харчові продукти небезпечні, непридатні до споживання або неправильно марковані

- перевіряти впровадження виробниками/постачальниками продуктів харчування системи НАССР.

- добровільно вилучати харчові продукти, які вони виробили або вводять у обіг, у разі виявлення факту, що такі харчові продукти небезпечні, непридатні до споживання або неправильно марковані.

*всі посилання на торговельну марку, фірму, патент, конструкцію або тип предмета закупівлі, джерело його походження або виробника слід читати як «або еквівалент».
