ДОДАТОК 3
до тендерної документації
ТЕХНІЧНІ ВИМОГИ
Сир кисломолочний, сир твердий код за ЄЗС ДК 021:2015 15540000-5 - Сирні продукти

В місцях де технічна специфікація містить посилання на конкретні торговельну марку чи фірму, патент, конструкцію або тип предмета закупівлі, джерело його походження або виробника, слід читати з виразом "або еквівалент".

	Сир кисломолочний 

масова частка жиру не менше

 5 % 

3330 кг


без ГМО


	1.Технічні вимоги
	виробляють відповідно до вимог                           ДСТУ або ТУ за рецептурами та технологічними інструкціями, затвердженими в установленому порядку з дотриманням вимог санітарного законодавства України для підприємств молокопереробної промисловості.

Кожна партія товару поставляється з документами, що підтверджують їх якість та безпеку (посвідчення / декларація виробника про якість, тощо). Вміст мікотоксинів, антибіотиків, пестицидів, радіонуклідів, гормональних препаратів у кисломолочному сирі не повинен перевищувати  допустимих рівнів, встановлених  центральним органом виконавчої влади у сфері охорони здоров’я України.

	
	2. Органолептичні показники якості


	Смак і запах: чистий, добре виражений вершковий з присмаком пастеризації та кисломолочний. Характерний кисломолочний, без сторонніх присмаків і запахів. 

Консистенція та зовнішній вигляд: м’яка, мазка або розсипчаста. Дозволено незначну крупинчастість та незначне виділення сироватки.

Колір: білий або з кремовим відтінком, рівномірний за всією масою.

Умови зберігання: не менше 7 днів при температурі зберігання  4+/-2°С. 

	
	3. Маркування


	На споживчій (транспортній) тарі повинно бути маркування/етикетування державною мовою, що містить наступну інформацію: назву продукту із зазначенням масової частки жиру(власну назву за наявності); назву підприємства - виробника, його адресу і телефон; склад продукту у порядку переваги складників; масу нетто, кг; інформаційні дані про харчову та енергетичну цінність;  номер партії; кінцева дата споживання «Вжити до» або дата виробництва та строк придатності; умови зберігання; позначення  ДСТУ (ТУ).

	
	4.Пакування
	Товар поставляється в споживчій (транспортній) тарі, що відповідає вимогам чинного законодавства та забезпечує цілісність товару, його товарний вигляд, забезпечує збереження його споживчих властивостей, а також якість та безпеку під час транспортування і зберігання. Пакування по 1 кг., упаковка дой-пак. 

	
	5.Транспортування


	Транспортують усіма видами транспорту в критих транспортних засобах згідно з правилами перевезення вантажів, що швидко псуються, чинних на даному виді транспорту. 

Транспортні засоби,що використовуються для перевезення сиру кисломолочного мають відповідати вимогам статей 25, 44                      ЗУ «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів».

	
	6.Поставка
	Поставка здійснюється Постачальником партіями за заявками Замовника один - два рази на тиждень відповідно до замовлення в робочий час. Вартість пакування, маркування, транспортування та розвантаження Товару  включається в цінову пропозицію.


	
	1.Технічні вимоги
	виробляють відповідно до вимог                           ДСТУ за рецептурами та технологічними інструкціями, затвердженими в установленому порядку з дотриманням вимог санітарного законодавства України для підприємств молокопереробної промисловості.

Кожна партія товару поставляється з документами, що підтверджують їх якість та безпеку (посвідчення / декларація виробника про якість,  тощо). Вміст мікотоксинів, антибіотиків, пестицидів, радіонуклідів, гормональних препаратів у кисломолочному сирі не повинен перевищувати  допустимих рівнів, встановлених центральним органом виконавчої влади у сфері охорони здоров’я України.

	
	2. Органолептичні показники якості


	Зовнішній вигляд: сир твердий без домішок рослинних жирів. Основні параметри та розміри: низький циліндр зі злегка випуклою боковою поверхністю та округленими гранями. Поверхня чиста, рівна, без механічних ушкоджень, сторонніх нашарувань і товстого поверхневого шару, покрита захисним покривом, який щільно прилягає до поверхні сиру.

Смак і запах: специфічний сирний від злегка кислуватого до слабосолоного, без сторонніх присмаків і запахів. Дозволено наявність присмаку пастеризації.

Консистенція: щільна, тісто пластичне, ніжне, однорідне по всій масі, злегка крихте. 

Рисунок на розрізі: вічка круглої, овальної чи довільної форми. Дозволено відсутність рисунка, наявність невеликих пустот.

Колір: однорідний за всією масою, від світло-жовтого до жовтого.

Форма головки сиру: бруски, циліндри, сфери тощо.

Вимоги до основної сировини та матеріалів :

 - молоко коров’яче незбиране не нижче першого ґатунку;

- закваски та заквашувальні препарати для сирів із низькою та високою температурою другого нагрівання згідно з чинними нормативними документами або закваски закордонного виробництва аналогічних властивостей за наявності дозволу центрального органу виконавчої  влади з питань охорони здоров’я України для виробництва сиру;

- сичужні ферменти та інші препарати згідно з чинними нормативними документами та за наявності дозволу центрального органу виконавчої  влади з питань охорони здоров’я України для виробництва сиру.

	
	3. Маркування


	Маркування головок сиру в парафіновому покриві наносять на головку сиру, а сирів у полімерній плівці та покритих полімерними або комбінованими сплавами - на зовнішню поверхню покриву.

На споживчій (транспортній) тарі повинно бути маркування/етикетування державною мовою, що містить наступну інформацію: назву підприємства - виробника, адресу потужностей виробництва і телефон; товарний знак (за наявності); назву сиру; масову частку  жиру в сухій речовині (%); склад сиру у порядку переваги складників, що їх використовували під час його виробництва; масу нетто, г або кг; інформаційні дані про харчову та енергетичну цінність;  номер партії; кінцева дата споживання «Вжити до» або дата виробництва та строк придатності; умови зберігання; позначення  ДСТУ.

	
	4.Пакування
	Товар поставляється в споживчій (транспортній) тарі, що відповідає вимогам чинного законодавства та забезпечує цілісність товару, його товарний вигляд, забезпечує збереження його споживчих властивостей, а також якість та безпеку під час транспортування і зберігання.
Основні параметри та розміри: низький циліндр зі злегка випуклою боковою поверхністю та округленими гранями. Маса, кг - від 4,0 до 9,0 включно.
Форма пакування: полімерні плівки, пакети багатошарові для вакуумного пакування, інші пакувальні матеріали за наявності дозволу центрального органу виконавчої влади з питань охорони здоров’я України.

	
	5.Транспортування


	Транспортують усіма видами транспорту в критих транспортних засобах згідно з правилами перевезення вантажів, що швидко псуються, чинних на даному виді транспорту. 

Транспортні засоби та/або контейнери, ящики що використовуються для перевезення масла мають відповідати вимогам статей 25, 44                      ЗУ «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів».

	
	6. Поставка
	Поставка здійснюється Постачальником партіями за заявками Замовника. Вартість пакування, маркування, транспортування та розвантаження Товару включається в цінову пропозицію.
Сирний продукт замовником не розглядається. Пропозицію Учасника, яка буде містити сирний продукт, буде відхилено


Продукт не має містити рослинних жирів (замовником буде проведено вибіркову перевірку на предмет фальсифікату рослинними жирами та лабораторні дослідження за мікробіологічними та фізико-хімічними показниками).

   Учасник визначає ціну на товар, який він пропонує поставити за Договором, з урахуванням податків і зборів, що сплачуються або мають бути сплачені, а також витрат на страхування, транспортування, завантажування, розвантажування та ін., визначених законодавством.
1.2. У разі, якщо товар не відповідає вимогам Замовника або Учасник не в змозі виконати умови поставки, пропозиція відхиляється.
2. Вимоги до поставки товару:

2.1. місце поставки – вул. Шевченка 108 А, м. Городня, Чернігівська обл., Городнянський психоневрологічний інтернат, склад харчових продуктів.

2.2. строк поставки – по 31.12. 2024 року включно.

2.3. товар, закупівля якого передбачена цією документацією, має постачатися партіями у кількості та асортименті згідно з заявками уповноважених осіб замовника один - два рази на тиждень відповідно до замовлення в робочий час. Корегування графіку поставки можливе тільки за згодою Замовника.

2.4. кожна партія повинна супроводжуватися документом встановленого законодавством зразка відповідно до специфіки, який засвідчує якість товару, кожна копія документу містить печатку (при наявності) та підпис Постачальника.

2.5. термін придатності товару на момент його отримання повинен складати не менше ніж 90% від загального строку зберігання відповідного товару.

2.6. товар повинен постачатися спеціальним транспортом з дотриманням санітарних вимог, у тому числі щодо сумісності продуктів харчування.

2.7. водій та особи, які супроводжують продукти в дорозі і виконують вантажно-розвантажувальні роботи, повинні мати медичну книжку з результатами проходження обов’язкових медичних оглядів та забезпечені спеціальним одягом (халат і рукавиці); Постачальник самостійно проводить розвантажувальні роботи на склад Замовника.
2.8. приймання-передача Товару: по кількості - відповідно до товаросупровідних документів (накладних), по якості - документів, які засвідчують їх походження, якість та безпеку, в присутності представника Учасника (Постачальника товару). Замовник не приймає товар, який не має відповідного маркування, товарного вигляду, термін придатності не зазначено або зазначено менше ніж 90% від загального строку зберігання, а також без документів, зокрема тих які засвідчують якість та безпечність.

У разі виникнення сумнівів/суперечки щодо якості поставленого Товару, проводиться його незалежна експертиза в уповноважених на це установах та організаціях. Оплата вартості експертизи Товару сплачується Постачальником.

У разі поставки неякісного товару або такого, що не відповідає вимогам Замовника, складається АКТ, товар повертається Учаснику (Постачальнику) та підлягає обміну за його рахунок.

3. Документи для підтвердження відповідності пропозиції учасника торгів технічним, якісним кількісним та іншим вимогам до предмета закупівлі, встановлених замовником:

3.1. Документи, що підтверджують якість Продукції:

- сертифікати відповідності, та/або посвідчення про якість, та/або декларації виробника, або інше документальне підтвердження походження продуктів харчування, що є предметом закупівлі (по кожній товарній позиції).

- протокол випробувань або експертний висновок (на ім’я Учасника) виданий державною лабораторією або випробувальним центром відповідного напрямку, щодо оцінки відповідності сиру кисломолочного вимогам нормативних документів. 
- протокол випробувань або експертний висновок (на ім’я Учасника) виданим державною лабораторією або випробувальним центром відповідного напрямку, щодо проведення дослідження сиру твердого на мікротоксини, радіонукліди, жирокислотний склад та оргонолептичні показники. 
3.3. Гарантійний лист щодо можливості забезпечення кількості в повному обсязі, якості та своєчасної поставки товару з терміном придатності не менше 90 % від загального терміну зберігання на момент поставки.

