
   






    Додаток 2 
до тендерної документації на закупівлю – основний словник національного класифікатора України ДК 021:2015 "Єдиний закупівельний словник" – 15130000-8  – М’ясопродукти (сосиски вищого сорту; сардельки вищого сорту)
Технічні, якісні та кількісні характеристики предмета закупівлі
Специфікація товару, що пропонується:  М’ясопродукти, код згідно  ДК 021:2015 - 15130000-8 (сардельки вищого сорту) мають відповідати ДСТУ 4436: 2005 «Ковбаси варені, сосиски, сардельки, хліби м’ясні. Загальні технічні умови», або  технічним умовам, або іншим діючим стандартам (умовам), чинним на території України.
Загальний обсяг  товару, який буде постачатись впродовж 2024 року становить:

-  сосиски вищого сорту – 3 593,0 кг;                      
- сардельки вищого сорту –  4 000,0 кг.
	№ з/п.
	Найменування товару
	Вимоги до предмета закупівлі

	1.
	Сосиски вищого сорту
	Зовнішній вигляд: Батончики сосисок з чистою, сухою поверхнею без пошкодження оболонки, напливів фаршу, злипів, бульйонних та жирових набряків. Вага одного батончику сосиски не перевищує 50 грам з похибкою не більше 3%.

Сорт (ґатунок):   вищий.
За способом обробки: варені.
Форма: батончики довжиною до 14 см діаметром від 14 мм до 32 мм.
Оцінка якості: повинні відповідати ДСТУ 4436:2005 «Ковбаси варені, сосиски, сардельки, хліби м’ясні. Загальні технічні умови» та/або іншим зареєстрованим еквівалентним ТУ У. 

Гарантії виробника: Виробник гарантує відповідність якості сардельок вимогам стандарту ДСТУ  4436: 2005 «Ковбаси варені, сосиски, сардельки, хліби м’ясні. Загальні технічні умови», або  технічним умовам, або іншим діючим стандартам (умовам), чинним на території України за умови дотримання правил транспортування і зберігання зазначених  в цих стандартах.
Смак і запах: Властиві даному виду продукту, з ароматом прянощів, в міру солоний, без стороннього запаху та присмаку.
Консистенція: Пружна та соковита, визначається в гарячому стані.
Вигляд фаршу на розрізі: Вироби з однорідною структурою – рожевий або світло-рожевий фарш рівномірно перемішаний без порожнин і сірих плям.
За термічним станом: Виготовлена згідно технологічної інструкції та рецептурам, затвердженими у встановленому порядку, дотримуючись санітарних правил.
Масова частка вологи: не більш ніж 75%.
Споживче пакування: вакуумна упаковка.
Транспортне пакування: Спеціалізовані контейнери, або ящики з картону, або полімерні багатообігові ящики.
Норма сировини, що повинна бути використана під час вироблення сосисок вищого сорту (в % до загальної маси сировини): 100 % - м’ясо знежиловане, сало, жир-сирець, субпродукти, сир, вершки, молоко, яйця курячі, олія. 
Правила зберігання: Строк придатності сосисок, які упаковані під вакуумом не менше 12 діб. 
Термін придатності від загального терміну зберігання, передбаченого виробником, на час поставки: не менше, ніж 90%.
Фасування: від 1 кг, упаковані (розфасовані) під вакуумом у газонепроникні плівкові матеріали або пакети з них, згідно з чинними нормативними документами, а також матеріали закордонного виробництва, що дозволені Центральним  органом виконавчої влади у сфері охорони здоров’я для контакту з харчовими продуктами.
Маркування: На кожній одиниці фасування повинна бути наступна інформація: назва харчового продукту, назва та адреса підприємства-виробника, вага, склад, дата виготовлення, термін придатності та умови зберігання, дані про харчову та енергетичну цінність. 
Додаткові вимоги: Товар повинен відповідати показникам безпечності та якості для харчових продуктів, що передбачені чинним законодавством, в тому числі згідно Закону України "Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів", вказаному ДСТУ.
Супровідна документація: Документи що підтверджують якість та/або безпечність продукції.

	2.
	Сардельки вищого сорту
	Зовнішній вигляд: Батончики сардельок з чистою, сухою поверхнею без пошкодження оболонки, напливів фаршу, злипів, бульйонних та жирових набряків. Вага одного батончику сардельки не перевищує 100 грам з похибкою не більше 3%.
Сорт (ґатунок):   вищий.
За способом обробки: варені.
Форма: батончики довжиною від 7 см до 11 см діаметром від 32 мм до 44 мм.
Оцінка якості: повинні відповідати ДСТУ 4436:2005 «Ковбаси варені, сосиски, сардельки, хліби м’ясні. Загальні технічні умови» та/або іншим зареєстрованим еквівалентним ТУ У. 
Гарантії виробника: Виробник гарантує відповідність якості сардельок вимогам стандарту ДСТУ  4436: 2005 «Ковбаси варені, сосиски, сардельки, хліби м’ясні. Загальні технічні умови», або технічним умовам, або іншим діючим стандартам (умовам), чинним на території України за умови дотримання правил транспортування і зберігання зазначених  в цих стандартах.
Смак і запах: Властиві даному виду продукту, з ароматом прянощів, в міру солоний, без стороннього запаху та присмаку.
Консистенція: Пружна та соковита, визначається в гарячому стані.
Вигляд фаршу на розрізі: Вироби з однорідною структурою – рожевий або світло-рожевий фарш рівномірно перемішаний без порожнин і сірих плям.
За термічним станом: Виготовлена згідно технологічної інструкції та рецептурам, затвердженими у встановленому порядку, дотримуючись санітарних правил.
Масова частка вологи: не більш ніж 75%.
Споживче пакування: вакуумна упаковка.
Транспортне пакування: Спеціалізовані контейнери, або ящики з картону, або полімерні багатообігові ящики.
Норма сировини, що повинна бути використана під час вироблення сардельок вищого сорту (в % до загальної маси сировини): 100 % - м’ясо знежиловане, сало, жир-сирець, субпродукти, сир, вершки, молоко, яйця курячі, олія. 
Правила зберігання: Строк придатності сардельок, які упаковані під вакуумом не менше 12 діб. 
Термін придатності від загального терміну зберігання, передбаченого виробником, на час поставки: не менше, ніж 90%.
Фасування: від 1 кг, упаковані (розфасовані) під вакуумом у газонепроникні плівкові матеріали або пакети з них, згідно з чинними нормативними документами, а також матеріали закордонного виробництва, що дозволені Центральним  органом виконавчої влади у сфері охорони здоров’я для контакту з харчовими продуктами.
Маркування: На кожній одиниці фасування повинна бути наступна інформація: назва харчового продукту, назва та адреса підприємства-виробника, вага, склад, дата виготовлення, термін придатності та умови зберігання, дані про харчову та енергетичну цінність. 
Додаткові вимоги: Товар повинен відповідати показникам безпечності та якості для харчових продуктів, що передбачені чинним законодавством, в тому числі згідно Закону України "Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів", вказаному ДСТУ або технічним умовам, або іншим діючим стандартам (умовам), чинним на території України.
Супровідна документація: Документи що підтверджують якість та/або безпечність продукції.




3. Вимоги до постачання товару:
- Товар повинен постачатися транспортним засобом згідно вимог санітарних правил, нормативів та з дотриманням вимог щодо сумісності продуктів харчування.
- Водій автотранспорту, а також особа (-и), що супроводжують даний товар, повинні мати особисті медичні книжки з чинним допуском до роботи та виконувати вантажно-розвантажувальні роботи;
- Товар постачається замовнику лише за наявності супровідних документів (накладна, оригінал чи належно завірена копія декларації виробника та/або іншого документу, який підтверджує назву виробника,  назву та походження товару, його відповідність вимогам державних стандартів);
- Замовник залишає за собою право відбирати зразки поставленого товару для проведення досліджень на відповідність наданим документам щодо якості та безпеки. Відповідні дослідження щодо якості  проводяться за рахунок Постачальника. В разі встановлення невідповідності товару заданим параметрам замовник залишає за собою право повернути таку продукцію постачальнику та розірвати існуючий тендерний  договір  на постачання товару;
- Продукція поставляється згідно заявок наданих Замовником. Постачальник повинен здійснити поставку товару протягом 1 (однієї) доби з моменту отримання заявки від Замовника;
- Товар не повинен містити небезпечні для організму речовини;
- Приймання товару по якості і кількості здійснюється уповноваженими представниками обох Сторін.
Термін постачання:  впродовж 2024 року.
Порядок постачання:  окремими партіями, до 3 разів на тиждень, в тому числі  у вихідні та святкові дні, згідно  поданих заявок представником Замовника. Постачальник доставляє Замовнику продукцію за власний рахунок. Час завезення продукції з 09:00 до 16:00 год., час поставки та обсяг товару може уточнюватися, згідно потреб  Замовника.
Місце поставки (передачі) товару: Україна, м. Вінниця, вулиця Генерала Арабея, 7 (продовольчий склад).
Кількість товару може бути зменшена в залежності від виділених асигнувань або потреб Замовника.
Ми, ________________________________________________________________    
(назва учасника)
пропонуємо до постачання товар, а саме: М’ясопродукти, код за ДК 021:2015 "Єдиний закупівельний словник"– 15130000-8 (сосиски вищого сорту; сардельки вищого сорту), виготовлені згідно ДСТУ або іншого нормативного документу (стандарту): _____________________________________________________________________________
(учасник зазначає назву стандартів )
Назва виробника товару:______________________________________________________
              (учасник зазначає назву виробника)
Адреса придбання товару: _____________________________________________________
 (учасник зазначає адресу)
Контактний телефон:_____________________________________________________________________
        (учасник зазначає номер телефону)

-
гарантуємо, що товар відповідатиме вимогам Закону України «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів» від 23.12.1997 № 771/97-ВР (зі змінами), нормативно-технологічній документації, встановленим санітарно-гігієнічним нормам, нормам стандартизації і сертифікації та буде супроводжуватись відповідними документами, що підтверджують його якість та придатність до використання;
-
гарантуємо якість товару, що буде постачатися Замовнику за Договором, протягом всього встановленого терміну зберігання та погоджуємось на проведення досліджень щодо якості зразків продукції за власний рахунок у разі виникнення у Замовника питання щодо якості і безпеки предмета закупівлі;
-
підтверджуємо, що будучи постачальником товару ми є суб'єктом господарювання, який володіє інформацією про якість харчових продуктів, що будуть постачатися Замовнику та зобов'язуємося надавати інформацію про цю продукцію за запитами;
-
підтверджуємо відповідності товарів та умов, які пропонуються учасником, технічним, якісним, кількісним та іншим вимогам до предмета закупівлі з урахуванням вимог, зазначених у цій документації;
-
гарантуємо, що у разі укладання Договору із Замовником погоджуємося та підтверджуємо свою можливість і готовність виконувати усі технічні та інші вимоги Замовника, зазначені у цій  документації.


- гарантуємо, що у разі виникнення необхідності забезпечимо Замовнику можливість зберігання товару на безоплатній основі та повернення його в тій же кількості та якості, що було передано на відповідальне зберігання згідно договору зберігання. 

Дата:____________
____________________________________________________________________________      
(посада особи) 
(підпис) 
(розшифрування підпису (прізвище, ім’я, по батькові))
М.П. (у разі наявності)
