Додаток 2
до тендерної документації 

ПРЕДМЕТ ЗАКУПІВЛІ
«Код ДК 021:2015–15110000-2 М’ясо (Яловичина охолоджена; Свинина охолоджена)»
ЗАГАЛЬНІ ВИМОГИ:
1. Строки постачання: до 31.12.2023 року.  
2.Технічні вимоги: 
- Постачання товару здійснюється автомобільним транспортом Учасника за адресою Замовника в робочі дні з 08:00 год до 14:00 год. Постачання товару здійснюється дрібними партіями і у кількості, відповідно до замовлень Замовника (письмових та/або усних та/або телефонним дзвінком).
- термін придатності предмету закупівлі повинен складати на момент поставки не менше 80 % від строку зберігання, який зазначається у супровідній документації на кожну партію товару або на етикетці і вважається гарантійним терміном, який обчислюється від дати виготовлення. У разі поставки товару неналежної якості термін заміни товару Учасником становить 2 дні з моменту  з моменту встановлення, що товар не відповідає встановленим якісним характеристикам.
- товар повинен мати відповідне пакування, яке забезпечує цілісність товару та збереження його якості під час транспортування. Тара повинна бути чистою, без стороннього запаху.
- продукція харчової промисловості повинна постачатися спеціалізованим транспортом постачальника (фургон рефрижератор) з дотриманням санітарних вимог, в тому числі щодо сумісності продуктів харчування та з дотриманням температурного режиму. Згідно санітарно - гігієнічних норм, транспортування товару здійснюється спеціальним автотранспортом Постачальника, який має пройти санітарну обробку.
На підтвердження вищезазначених вимог Учасник має надати в складі пропозиції гарантійний лист.
3.Учасник визначає ціну на предмет закупівлі, який він пропонує постачати за Договором, з урахуванням податків і зборів, що сплачуються або мають бути сплачені, а також витрат на страхування, транспортування, завантажування, розвантажування та інших витрат, визначених законодавством. 
4. Для підтвердження відповідності тендерної пропозиції Учасника технічним, якісним, кількісним та іншим вимогам до предмета закупівлі, встановленим Замовником, Учасник повинен надати наступні документи: 
1) копію акту складеного за результатами проведення планового (позапланового) заходу державного контролю стосовно додержання операторами ринку гігієнічних вимог щодо поводження з харчовими продуктами, виданого Держспоживслужбою та/або її територіальними підрозділами;
2) Учасник повинен надати в складі пропозиції копію або оригінал протоколу досліджень (випробувань) та/або експертний висновок про відповідність харчового продукту вимогам нормативного документа, виданого акредитованою та уповноваженою компетентним органом лабораторією.
3) копія декларації виробника, яка складена згідно чинного законодавства.
4) на виконання вимог статті 25 Закону України "Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів" Учасник - виробник повинен надати у складі тендерної пропозиції копію експлуатаційного дозволу на здійснення діяльності, пов’язаної з виробництвом та/або зберіганням харчових продуктів тваринного походження. Учасники, які провадять діяльність, що не вимагає отримання експлуатаційного дозволу, зобов’язані надати у складі тендерної пропозиції підтвердження реєстрації потужностей, які використовуються на будь-якій стадії виробництва та/або обігу харчових продуктів з посиланням на особистий реєстраційний номер у Державному реєстрі потужностей операторів ринку;
          5. Кожна партія товару має супроводжуватися документами (накладними, товарно-транспортними накладними та документами, які засвідчують якість та безпеку товару, що є предметом закупівлі - декларація виробника/посвідчення (сертифікат) про якість з обов’язковим зазначенням найменування виробу (харчового продукту), ваги продукції, нормативного документу, часу та дати виготовлення товару.
ЯКІСНІ ВИМОГИ:
	№
	Найменування
	
Технічна характеристика
	Одиниця
виміру
	Кількість

	1
	Яловичина охолоджена

	М'ясо яловичини охолоджене без кістки 
Продукт, виготовлений виробником, має відповідати діючим ДСТУ, ТУ, санітарно-епідеміологічним вимогам та вимогам ветеринарного законодавства. М’ясний м’якуш великими шматками, без кісток (отриманий від спинної, поперекової, тазостегнової, лопаткової та інших частин туші). Охолоджене, першого ґатунку. М’ясо охолоджене з температурою в товщині м’якоті від 0 до +4˚С Поверхня м’яса чиста, рівна, необвітрена, зачищена від сухожиль і грубих поверхневих плівок, без ослизнення. При розрізі дещо вологе, але не липке. На шматках м’яса не повинно бути залишків шкіри, внутрішніх органів, згустків крові, забруднень. Колір м’язової тканини від блідо-рожевого до червоного кольору в залежності від видової приналежності. Запах доброякісного м’яса притаманний даному виду, без стороннього запаху. Забороняється поставка м'яса, яке не пройшло ветеринарного контролю. Залишок терміну зберігання на момент поставки товару повинен бути не менше 80% до загального терміну зберігання.
	кг
	600

	2
	Свинина охолоджена

	М’ясо свинини охолоджене
[bookmark: _GoBack]Продукт, виготовлений виробником, має відповідати діючим ДСТУ, ТУ, санітарно-епідеміологічним вимогам та вимогам ветеринарного законодавства. М’ясний м’якуш великими шматками, без кісток і без сала, без згустків крові чи пошкоджень тканини. М’ясо свинини охолоджене з температурою в товщині м’якоті від 0 до +4˚С. Поверхня м’яса рівна, чиста, незавітрена, без ослизнювання, без бахромок, краї зарівнянні, м'ясо зачищене від сухожиль і грубих поверхневих плівок. Наявність хрящів і дрібних кісточок не допускається. М’ясо виготовлене згідно чинного законодавства, без стороннього запаху, рожево-червоного кольору, запаковане та розфасоване для зберігання харчових продуктів, повинно бути охолодженим, першої категорії, першого сорту (м’якоть). Товар не повинен містити штучних барвників, ароматизаторів, підсолоджувачів, підсилювачів смаку, консервантів.
	кг
	280



         Увага!!! Вміст жиру не повинний перевищувати 15 грамів жиру на 100 грамів м'яса.
           Забороняється поставка м’яса, яке не пройшло ветеринарного контролю.
